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ONSOZ

Tarihi kulturel varliklari ve zengin kulturel miras degerleri ile bilinen Diyarbakirin mutfak
kualturd, yoresel Grlnleri ve yoresel lezzetlerine dair yolculugumuz devam ediyor. Yoresel
lezzetlerin cografi isaret tescili ile basladigimiz calismalarda bugtin kaybolan kulturel
degerleri, uretim bicimlerini, kadim bilgileri, hikayeleri korumak ve kentin kultlr ve
gastronomi turizmine dogru araclar ile kazandirmak icin ¢alismalar yapiyoruz.

Sanayi ve Teknoloji Bakanligi ile Karacadag Kalkinma Ajansi destegi ile yuruttugumuz
“Gastro inovasyon Merkezi” projesi kapsaminda 1870 yilinda Sanayi Mektebi olarak insa
edilen, 1900 yilinda Hamidiye Sanayi Mektebi adi verilen ve daha sonra Dar’tul Muallimin
(Ogretmen Okulu) olarak dénustiriilen tarihi binayi “Gastro inovasyon Merkezi” olarak
islevlendirdik.Bumerkez, tescilinitamamladigimiz48yoresel Grtiinve lezzetile kaybolmaya
baslayan yoresel lezzetlerin Uretim, tanitim, satis ve standardizasyonunu saglamak ve
mutfak egitimleri vermek islevlerinin yani sira, yoresel yemek tadim ve deneyim atolyeleri
ve kenti ziyaret eden turlarin gastronomi duragdi olarak hizmet verecek.

Proje kapsaminda 4 yillik “Gastronomi Eylem Plani”, “Diyarbakir Peynir Envanteri”,
“Diyarbakir Butlncuil Cografi isaret Stratejisi”, “Diyarbakirda Yetisen ve Gida Sektériinde
Kullanilan Endemik Bitkiler” ve “Kaybolan Yoresel Lezzetler” saha ¢alismalar yapilarak
merkez faaliyetleri icin yerel bilgiler derlenerek calismalar igin yol haritalari hazirlandi.

Bu yayin kapsaminda Diyarbakir Orgli Peyniri, Karacadag Pirinci, Cermik Biberi, Diyarbakir
Burma Kadayifi, Diyarbakir Bogazkere Uzimii, Diyarbakir Karpuzu, Diyarbakir Kirmizi
Mercimegi, Lice Domatesi yoresel tGrlnlerine odaklanilarak tedarik zinciri analizleri yapildi
ve her bir cografi isaret tescilli GUrin ve tescile deger urunun kirsal kalkinma acisindan
sundugu imkanlar ve kisitlar degerlendirildi. DUzenlenen vizyon toplantilari ile tescilli ve
menseyi Diyarbakir olan tescile deger Urlnler igin ticarilesme imkanlari degerlendirildi.
Bu bulusmalarda menseli Grunler icin ideal bir cografi isaret denetim sistemi, tescilli
yoresel lezzetler igin Grlin ve cografya arasindaki iliskiyi daha gui¢lu kilacak yeni recetelerin
gelistiriimesine yonelik politika onerileri gelistirildi.

Cografi isaret tescil ¢alismalarimiz igin gul¢li bir yol haritasi sunacak olan bu yayina
destek veren Sanayi ve Teknoloji Bakanligi ile Karacadag Kalkinma Ajansrna, Yerkdlre
Kooperatifine, emek veren arastirmacilarimiza, proje ekibimize, tim saha calismasi
ve vizyon bulusmalari boyunca sahip olduklar Gretim bilgisini, istatistikleri, sorunlan
ve Onerilerini bizlerle paylasan yerel kurumlarimizin temsilcilerine, Ureticilerimize ve
esnaflarimiza tesekkdur ederiz.

Saygilarimizla
Mehmet KAYA

DTSO Yénetim Kurulu Baskani
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Irls:

iyarbakir’da Codrafi Isaret

Cografiisaret belirgin bir niteligi ve unu itibariyle
kékenin bulundugu bir yore, alan veya bodlge
ile 6zdeslesmis UrlUnleri gosteren bir isarettir.
Cografi isaretler, bir Grlnln yetistigi bolgeden
kaynakli ayirt edici bir 6zelligi olduguna isaret
eder. “Turkiyede Uretilmistir’ gibi koken
isaretleri bir Grinun nerede yetistigini gosterir.
Cografi isaretler ise bir Urtintiin kokeni itibariyle
kazandigi ayirt edici bir 6zelligi ya da itibari
oldugunu belirtir. urunleri

Cografi isaretli

benzerlerinden farkli kilan o6zellikler renk,
lezzet, esneklik, sekil gibi duyusal 6zellikler ya
da geleneksel Uretim yontemleri, toplumsal
hafiza, kulturel aidiyetten kaynakli sahip oldugu
Gnle iliskilidir. UrGinlerin ayirt edici olmasini
mumkun kilan kosullar iklim, toprak yapisi,
peyzajl,
yasam formlari ve kultlrle ilgilidir. Kisacasi

biyolojik c¢esitliligi, mikro biyolojik

cografi isaret yerin tadidir, yerin sundugu

lezzettir.

Bu arastirma Diyarbakir ilinde cografi
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isaretli UrlUnlerin butlncul bir eylem plani
temelinde korunmasina ve etkin denetim
sistemlerinin gelistiriimesine katki sunmak
icin yurutulmustar. Arastirma, cografi isaret
korumasinin ekonomik, kultlirel ve kurumsal
boyutlarina odaklanmistir. Cografi isaretler
kolektif fikri mulkiyet haklari olarak bir Grintin
ayirt edici 6zelligini korurken aslinda tim bolge
insaninin o ayirt edici 6zelliklerin korunmasi
icin gosterdigi topyekln iradeyi insa eder. Diger
bir ifadeyle, endustriyel tarimin tektiplestirici
etkilerine karsiyerel ¢esitlerin, atalik tohumlarin,
geleneksel yontemlerin ve ekolojik kaynaklarin
korunmasi yonunde bir iradenin olusmasini
saglar. Cografi isaretler kooperatiflesmeye
dayali orgultlenme sureclerine dayal olarak
islev kazanabilir. Boylesi bir o6rgltlenme
surecine dayali olan cografi isaret korumasi
kirsal alanlarin yeniden canlanmasini sagdlar.
Bu nedenle arastirmada cografi isaretlerin
birer kirsal kalkinma enstrimani olarak nasil
kullanilmasi gerektigine dair bilgi dagarcigi
gelistirilmeye calisiimistir.

Dunyada 10 milyon ve Turkiye’de 1000°'den fazla
cografi isaret bulunmaktadir. Bu isaretlerin
cok azinin basarili olacagli tahmin edilebilir.
Cografi isaretlerin 6ncelikle ekonomik deger
yaratabilmesi ve ikinci olarak yaratilan bu
ekonomik degerin tedarik zinciri icinde adil
bir sekilde paylasilabilmesi etkin koruma
mekanizmalari gelistiriimesine baghdir. Cografi
isaretlerin etkin koruma mekanizmalarn ise ug¢

temel degiskene baglidir:

ilk olarak cografi isaretler Grin ve kokeni

|
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arasindaki iliskiyi aciklamak igin sinirlar cizer.
Cizilen sinirlar tesadufu degil Grin ve cografya
arasindaki iliskiyi aciklayan bir temele dayali
olmahdir. Cizilen sinirlar hem UGretim hacmini
hem tlketicilerin kultlrel yakinligini belirler.
Sinirlar daraldikga Uretim hacmi duslyor olsa
da tuketicinin Grln ve cografyasiyla kurabildigi
yakinlik artmaktadir.

ikinci olarak cografi isaretler Gretim pratiklerini
tanimlar. Tanimlanan pratikler urindn ayirt
edici 6zelligini korumalidir (ve strdurulebilir bir
sekilde yeniden uretilebilmelidir). Lakin tretim
pratiklerini standartlastirmak hem kapsayicilik
hem degisim ilkesi temelinde c¢etrefilli bir

ARASTIRMA GERGEVESI VE YONTEMI

Yukarida

cografya, kalite ve kontrol sureclerine dair

detaylariyla anlatildigi Uzere
tercihler cografi isaretlerin yaratacagi iktisadi
ve toplumsal etkileri belirler. Bu baglamda
Diyarbakirda

icin basvuru yapilmis cografi

arastirmada tescil ettirilmis
ya da tescil
isaretlerin bu U¢ degisken baglaminda kirsal
kalkinma acisindan sundugu imkan ve kisitlar
degerlendirilmistir. Arastirmada her bir cografi
isaret bir analiz birimi olarak el alinmis ve
irdelenmistir. ilk asamada tiim cografi isaretli
urunlere dair genel bir analiz yuratilmustur.
Bu analiz igin tescil belgeleri incelenerek elde
edilen veriler kategorize edilmis ve istatistiki
grafikler olusturulmustur. Tescillenen 47 ve
basvurusu yapilan 8 cografi isaret temelinde
genel egilimi 6lcen analizler asagidaki bolimde
paylasiimistir.

ise DTSO

tarafindan segilen belirli Grlnler icin tedarik

Arastirmanin ikinci asamasinda
zinciri analizi yontemi kullanilarak derinlikli
Tedarik

analizi spesifik bir UGriine odaklanarak onun

analizler  yuaratalmastar. zinciri

uretiminden tuketimine kadar gegen surecin
ag/zincir iligkileri temelinde birbirine nasil

baglandigini, yonetildigini ve kullanildigini

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

konudur. Bir taraftan yoérede farkl tekniklere

sahip Ureticilerin hepsini

kapsayabilen bir

kurallar butlnu cizmek gereklidir. Diger taraftan

bu kurallar butuni Gretimi arkaik yontemlere

hapsetmemeli, sadece sergilenen bir miizeye

donustirmemeli, gelismeye /degisime acik

olabilmelidir.

Uglincii olarak cografi isaretler 6rgiitlenme

ve koordinasyon slregleriyle hayat bulur.

Tabandan yukari bir 6rgitlenme modeli icinde

gelisen cografi isaretler etkili ve adil sonuclar

Uretebilir.

analiz etmektedir. Bu ydéntemle slrdurllen

derinlikli analizler ig¢in sekiz Grtin ornekleme

dahil

edilmistir: Diyarbakir Orgli  Peyniri,

Diyarbakir Burma Kadayifi, Diyarbakir Karpuzu,

Diyarbakir

Bogazkere UzUmii, Diyarbakir

Mercimegdi, Karacadag Pirinci, Lice Domatesi ve

CermikBiberi.Secilenbulrunlerigcinolusturulan

ayrintih  raporlar bu giris ve degerlendirme

yazisinin ardinda sunulmaktadir.

Arastirmada

asagida belirtilen faaliyetler

yuratulmustar:

Cografi isaret tescil ettirmis kurumlarla
gorusulmus ve cografi isaretten beklentileri
(ekonomik, sosyal, kulturel, ekolojik, politik)
tespit edilmistir.

Calistaylar duzenlenmis ve tedarik zinciri

icindeki temel aktorlerin (Uretici, tlccar,

uzman gibi) yasadigi sorunlar, cografi
isaretten beklentileri, cikarlari ve bu
cikarlari  muzakere etme dinamikleri

gozlemlenmistir.

Saha gezileri duzenlenmis ve yoredeki
Ureticilerin cografi isaretler konusunda
genel bilgisi, farkindaligi gézlemlenmis ve
cografi isaretten olasi beklentileri tespit

edilmeye calisiimistir.
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ikincil kaynaklardan ve derinlemesine
mulakatlardan elde edilen veriler temelinde
her bir urin icin tedarik zinciri analizi
yuratilmuastar. Tedarik zinciri analizinde
aktorler, kurumlar, uretim iliskileri, tedarik
yapisi,
koordinasyon plani, paydas iliskileri, deger

zincir orgutlenme  modelleri,
yaratim ve deger boélusum suregleri gibi
gostergelere odaklaniimistir.

Her bir cografi isaret korumasinin kirsal
kalkinma agisindan sundugu imkan ve
kisitlar degerlendirilmis ve raporlanmistir.
Cografi isaretler icin etkin denetim
mekanizmalar ve butldncil bir eylem
plani olusturmak icin politika O6nerileri

gelistirilmistir.

DIYARBAKIR COGRAFI ISARETLERI

Diyarbakirda bu raporun yazildigi 2022 yili
itibariyle48adettescillenmisve7adetbasvurusu
yapilmis cografiisaret mevcuttur. Guincel verilere
gore Turkiye'de 1236 tescilli ve 672 basvuru
yapilan cografi isaret bulunmaktadir. Diyarbakir
icin tescilli cografi isaretler Turkiye'deki tescilli

cografi isaretlerin 9%3,8'ini olusturmaktadir.

Bu arastirmanin en énemli kisiti tedarik zinciri
analizinin ydUrutdlmesi igin gerekli verilere
ulasmadayasanan sorunlardir. Urinlerin tedarik
yapisini ortaya cikarabilmek icin olusturulan
soru setlerinin  doldurulmasinda ikincil
kaynaklar yetersizdir ve sahadaki uzmanlardan,
yerel kurumlardan destek istenmistir. Ne var ki
Uretici sayisi, Uretim hacmi ve urun fiyati gibi
verilere dahi ulasmak bazi Grtnler icin mimkun
olmamistir ve bu durum bir¢ok Grtin raporunda
eksikliklere yol acmistir. Politika onerilerinde
de deginildigi Uzere veri temelli politika
gelistirebilmek oldukca 6énemlidir ve cografi
isarete konu uUrunlerin tedarik zincirlerine dair
cesitli veri havuzlarinin olusturulmasi ilgili tim

kurumlar icin bir hedef olarak belirlenmelidir.

Mevcut basvurular olumlu sonucglanirsa bu oran
%4,4e yuUkselecektir. Diyarbakir'in tescilledigi
cografi isaretlerin listesi Tablo T'de; tescillenmesi
icin basvuruda bulundugu urtn listesi ise Tablo
2'de gosterilmistir.

Tablo 1: Diyarbakirda Tescilli Cografi isaretler

Diyarbakir Armut Tatlisi

Diyarbakir Ayvali Kofte

Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi

Diyarbakir Burma Kadayifi
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Diyarbakir Duvakli Pilavi

Diyarbakir Cimili Tatlisi

Diyarbakir Erikli Yaz Tiirliisii

Diyarbakir Gebol Yemegi

Diyarbakir Habenisk Corbasi
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Tablo 2: Diyarbakir'da Basvurusu Yapilan Cografi isaretler

Diyarbakirda tescilli cografi isaretlerin
%8’i tarim UrlUnleri ve %90’ gastronomik
uranlerdir (Grafik 1). El sanatlan olarak yalnizca
Diyarbakir Hasir Bilezigi Uzerinden bir tescil
basvurusu yapilmis ancak henuz tescil ile
sonuclanmamistir. Mevcut basvurular olumiu
sonuglanirsa tescil oranlar, %2’si el sanatlari,
9%10’u tarim Urunleri, %88’i gastronomik Urlnler
olarak degisecektir (Grafik 1). Turkiye genelinde
ise tescilli cografi isaretlerin %12’si el sanatlari,
%23'U tarim Urunleri, %60’ gastronomik Grtnler
ve %5'i diger Urin kategorisindedir. Goruldugu

lzere Turkiye'de gastronomik urunler igin
tescillenen  cografi isaretler c¢ogunlugu
olusturmaktadir. Diyarbakir icin de benzer bir
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egilim gozlemlenmektedir. Cografi isaretler

Avrupada ise daha ¢ok tarim urtnleri, peynir ve
alkolll icecekler icin alinmaktadir.
Tarim urunlerinin

cografi isaretlerle

korunmasinin  kirsal kalkinma agisindan

cok sayida carpan etkisi bulunmaktadir. Bu

nedenle, cografi isaretlerin yarattigi ekonomik

degerin bolge icinde kalmasi isteniyorsa tarm
urunleri 6ncelikle cografi isaretle koruma altina
alinmalidir. Bitlincul bir cografi isaret politikasi
icin 6ncelikle tarim Urdlnleri, ardindan bu tarim
Urlnlerinin girdi olarak kullanildigi gastronomik
urdnler korunmahdir.

Cografiisaretlerin Uriin Kategorileri

45
35
30
25
20
15
10
5
0 — [ ——
ElSanatian Gastronomi Tarm

B Bavuru W Tesc

Grafik 1: Cografi isaretlerin Uriin Kategorileri

Diyarbakirda tescillenen az sayida tarimsal
Urunler Diyarbakir Karpuzu, Karacadag Pirinci,
Diyarbakir Bogazkere Uzimi ve Germik
Biberidir. Tescil basvurusu yapilan diger iki tarm
urdnu ise Diyarbakir Kirmizi Mercimegi ve Lice
Tutlnuadur. Diyarbakir Hasir Bilezigi ise cografi
isaret basvurusu yapilan el sanatlari Grunlerine
verilebilecek tek ornektir. Bunun disinda 44

tane tescillenen ve 4 tane basvurusu yapilan

gastronomi urinu bulunmaktadir. Turk Patent
ve Marka Kurumu’nun codrafi isaretli Granleri
kategorilestirmek icin kullandigi 18 kategori
Diyarbakirdaki
gastronomik Urunlerinin cogunun “yemek ve

temelinde cografi isaretli
corbalar” grubunda yer aldigi goérilmektedir

(Grafik 2)[1].

Cografi lsaretlerin Uriin Grubuna Gore Dagilimi

Yemekler ve corbalar
Tutdn

Peynirler

Iskenmis ve slenmemis meyveve sebzeler ike...

Islenmis islenmemis Et Uriinleri

Halifar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el..

Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri,...

Diger Urinler

Cikolaa, sekerlemevetlurevi Urunler

m Tesci mBasvuru

Grafik 2: Cografi isaretlerin Uriin Grubuna Gére Dagilimi

[1] Turk Patent ve Marka Kurumu veri havuzunda Diyarbakir incaz Hosafi ve Karacadag Pirinci “diger Grlnler” olarak kodlanmistir. Grafik 2 resmi

verilere gére olusturulmus ve hatali kodlama duzeltilmemistir.
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Cografi isaretler mense ve mahre¢ olarak
iki gruba ayrilmaktadir. Turk Patent, mense
adi ve mahre¢ isaretini

asagidaki sekilde

tanimlamaktadir:

Mense adi: “Bir Urinun tim veya esas nitelikleri
belirli bir cografi alana ait dogal ve beseri
unsurlardan kaynaklaniyorsa bu durumdaki
cografi isaretlere “mense adi” denir. Uriiniin
uretimi, islenmesi ve

diger islemlerinin

tumuinudn belirlenen cografi alanin sinirlari

icinde gerceklesmesi gerekmektedir. Bu
cercevede mense adi olarak tescil edilen cografi
isaretlerin kaynaklandiklarn yore ile baglarn cok
kuvvetlidir.”

Mahreg isareti: “Belirgin bir niteligi, Gnt veya
diger ozellikleri itibariyla belirli bir cografi alan
ile 6zdeslesmis olan; Uretim, isleme ya da diger
islemlerinden en az birinin belirlenmis cografi
alan icinde gerceklesmesi gereken urunlerin
konu oldugu cografi isaretlere “mahrec isareti”
denir., Hammaddesi veya Uuretim, isleme
asamalarindan bir tanesi yorede gerceklesen
bir Griin mahrec isareti olarak tescillendiginde
diger Gretim ve isleme asamalari kaynaklandigi
yore disinda da gerceklestirilebilir.”
Diyarbakirda yer alan cografi isaret tesciline
sahip 48 Urinun %8’i mense adina sahip iken,
%92’si mahre¢ isaretine sahiptir (Grafik 3).
Turkiye genelinde isaretlerin %28’i mense iken,
%70’i mahrec isareti ve %2’si ise geleneksel
urdn adi turundedir.

Turkiye’de mahrec isaretlerin agirliginin ytksek

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

olmasinin en dnemli nedeni cografi isaretle
korunan yoresel yemeklerin sayica daha fazla
olmasidir. Yoresel yemekler cogunlukla yerelde
Uretilen hammaddelerle (tarimsal Urunlerle)
degil bodlge disindan gelen hammaddelerle
uretilebilmektedir. Bu nedenle cogu mahrecg
isareti olarak tescillenebilmektedir. Tescillenen
yoresel yemeklerin tescil belgelerinin
bazilarinda ise bodlge iginde Uretilen Grunlerin
belirtilmistir (Ek 1).

Arnegin bu kapsamda bazi yéresel yemeklerin

kullanilmasi gerektigi
tescil belgelerinde Karacadag Pirincinin ismi

siklikla tekrar edilmistir. Gulzel orneklerin
var olmasina ragmen yoresel yemekler igin
hazirlanan tescil belgelerinde Urlin ve cografya
arasindaki iliskinin glictine dair yeterli ve tatmin
eder bilgiler verilmemis, yerel Grtin kullanimi
neredeyse rastlantisal bir tercihe indirgenmis
gorulmektedir. Buna karsin mahrec isaretlerin
ancak Ugte biri en az bir yerel hammadde
kullanimini zorunlu kilmaktadir.

Cografi isaretler yukarida da belirtildigi gibi
urin ve cografya arasindaki iliskiyi aktaran
ve koruyan isaretlerdir. Boylesi guglu iliskilere
isaret etmeyen cografi isaretlerin ekonomik
deger yaratabilmesi mumkuin degildir. Tescil
belgelerinde her bir cografi isaret icin cizilen
cografi sinirlar incelendiginde sadece iki
isaretin havza olarak ekolojik sinirlar temelinde
belirledigi, diger tum cografi isaretlerin
Diyarbakir il sinirlari esas alinmak suretiyle siyasi

sinirlar temelinde belirlendigi gorilmektedir.

Cografi Isaretlerin Tiiri

35
2
20
15
10
5
. | [— [—

Bagvuru
m Mahreg isaret 6

m Mense Adi 1

® Mahreg Isaret

Tesc

m Mense Adi

Grafik 3: Cografi isaretlerin Tird
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Diyarbakirda ilk cografi isaret tescil basvurusu
kabul
Diyarbakir

edilen urlin Diyarbakir Karpuzudur.

Karpuzu Diyarbakir  Valiligi
tarafindan 2007 yilinda yapilan basvurunun
kabul edilmesinin ardindan 2009 yilinda tescil
edilmistir.

Grafik 4 cografi isaretlerin tescil yillarini
gosterirken, Grafik 5 tescil edilen bu cografi
isaretlerin basvuru yillarina goére dagilimini
Grafiklerde de

goruldugu uzere son iki yilda yapilan basvuru

gostermektedir. acikga

sayisi ve tescil sayisi hizli bir artis gostermistir.
Bu hizli artis cografi isaretlerin sayica artmasini

hedefleyen bir politikanin izlendiginin kaniti
olarak yorumlanabilir. Diyarbakir Ticaret ve
Sanayi Odasi buinyesinde yapilan ¢alismalar bu
artista ¢ok etkili olmustur.

Gelinen noktada cografi isaretlerin sayisinin
artmasindan ziyade kirsal kalkinma agisindan
etkili

gelistiriimesi

sonuglar Uretecek basvurularin

on plana alinmalidir. Cografi
isaret tescil belgeleri hazirlanirken kapsaml
denetim

arastirmalar yurGtalmeli ve etkili

mekanizmalarina sahip olabilecek ve
toplumsal/ekonomik etkiler tretecek projelerin

gelistiriimesi hedeflenmelidir.

Cografi isaretlerin Tescil Tarihleri

Tescil Sayisi

200 2013

20
15
10
5
n —_— —_— —

|
2018 2021 2022

Yillar

Grafik 4: Cografi Isaretlerin Tescil Tarihleri

Cografi isaretlerin Basvuru Tarihleri
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200 008 2010 2012

2016 2018 2020 2022

Grafik 5: Cografi isaretlerin Basvuru Tarihleri
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Diyarbakirda cografi isaretlerin %93'u odalar
ve borsalar, %7'si kamu kurumlarn tarafindan
tescil edilmistir (Grafik 6). Mevcut basvurularin
tescillenmesi halinde bu oran %95 odalar/
%5 kamu kurumlari olacaktir.
%45'i
borsalar, %32'i belediyeler, %14 kamu kurumlari,
%5'i %3’
birlikler ve gercek ve tuzel

borsalar ve

Turkiye'de cografi isaretlerin odalar/

dernekler/vakiflar, kooperatifler/
%l’si

tarafindan tescil edilmistir (Grafik 6). Avrupa’da

kisiler

cografi isaretlerin tumu Uretici kooperatifleri
tarafindan tescil edilip korunurken Turkiye'de
kooperatifler/birlikler tarafindan tescil edilen
cografi isaretlerin genele orani ancak %3'tur.
Bu oldukga dustk bir rakamdir. Diger yandan,

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Diyarbakirda bir Uretici kooperatifi tarafindan

tescil edilen ve korunan cografi isaret
bulunmamaktadir. Ancak, Uretici kooperatifleri
disinda higbir kurumun cografi isaretlerin etkin
bir orglitlenme temelinde gelistirebilmesi
muUmkun degildir. Zira Uretici kooperatifleri
diger kurumlara goére tabandan yukar bir
orgutlenme temelinde

cografi isaretlerin

sahiplenilmesini, korunmasini ve kontrol
edilmesini saglayabilme potansiyeline daha ¢ok
sahiptir. Bu nedenle, Uretici kooperatiflerinin
cografi isaretleri sahiplenmesi ve tescillerin
Uretici kooperatiflerine aktarilmasi konusunda

calismalarin yuruttlmesi hedeflenmelidir.

Cografi isaret Tescilleyen Kurum Tirleri

[sl=l¥l=1V =1V =1
CO0000000

[ | — —
S
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¥ & )
N > AS
\¢ \
\\ <
A N
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Kurum tarleri

M Turkiye

M Diyarbakir

Grafik 6:Cografi isaret Tescilleyen Kurum Tdrleri

Diyarbakirda cografi isaret tescil ettirmis

ya da cografi isaret tescil basvurusunda
bulunmus toplamda dért farkli kurum oldugu
gorulmektedir (Grafik 7).

ve Sanayi Odasl 47 cografi isaret tescili ve

Diyarbakir Ticaret

halihazirda degerlendirilen 5 basvuru ile ilk
sirada yer almaktadir. Oda ve borsalar ¢ok
sayida sektoru ve uretici grubunu temsil eden
kurumlardir.

Lakin onlarca cogdrafi isaretin

uretimden pazarlamaya orgltlenme ve
koordinasyonsurecinietkinbirsekildeylriutmek
icin sahip oldugu kaynaklarin ne 6lcude yeterli
oldugu ¢ok boyutlu olarak degerlendirilmelidir.
Cografi isaretlerin strdurebilir mekanizmalar

olarak islev gérmesi adina Uretici kooperatifleri

tarafindan sahiplenilmesine dénlik calismalar
yuritmekgereklidir. Cografiisaretlertreticilerin,
isleyenlerin, saticilarin, kamu kurumlarinin ve
diger yore sakinlerinin de katilim gosterecegi
cok paydasli kooperatifyapilanmalaritemelinde
daha etkili sonuglar Uretilebilir. Bu baglamda
odalar/borsalar ve kamu kurumlarinin béylesi
yaplilar tedarik

gelistiriimesine ve denetim

cok paydash temelinde
zincirlerinin
mekanizmalarinin gulglendirilmesine sunacagi
katkilar cok énemlidir. Ureticilerin érgltledigi
ya da ureticileri 6rgutleyen yapilar temelinde
olmadan, bu kurumlarin cografi isaretleri
etkin-islevsel enstrimanlara donusturebilmesi

muUmkuUn degildir.

Nisan 2022



BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Tescil belgeleri incelenerek cografi isaretlerin

koruma sistemlerinin  merkezini olusturan
denetim komisyonlarinda hangi kurumlardan
temsilcilerinin yer aldigi listelenmistir. Denetim
komisyonunda 5-6 farkli kurumdan temsilcinin
oldugu 6rnekler olsa da, cogu tescil belgesinde

iki farkli kurumdan temsilcinin olmasinin

tasarlandigi goértlmektedir. Diyarbakir'da tescilli
tim cografi isaretlerin denetim komisyonunun
en az birinde bulunan kurumlar asadida
listelenmistir. Bu kurumlar arasinda herhangi
bir Uretici kooperatifi bulunmamakta, sadece
iki Uretici birliginin denetim komisyonlarinda

yer alabildigi gorilmektedir.

Cografilsaret Tescil Ettiren/Basvuran Kurumlar

50
45
35
30
25
N

15
10
c
N Diyarbakir Tcaret
ve SanayiOdas
W Basvuru 5

17

mTesc 47

Cermik
Kaymakamigi

Diyarbakir Tcaret
Borsas!

1 1

Lice Kaymakamhig

EBasvuru ETesc

Grafik 7: Cografi Isaret Tescil Ettiren/Basvuran Kurumlar

Diyarbakirda Tescilli Cografi isaretlerin Denetim Komisyonlarinda Yer Alan Kurumlar:

- Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi
Diyarbakir il Tarim ve Orman Mudurligi
- Diyarbakir Ziraat Odasi Baskanlhgi

Diyarbakir Ziraat Muhendisleri Odasi Sube Baskanlgi

. Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yuksekokulu Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri B&IUmU

Dicle Universitesi Veteriner Fakiiltesi Dekanlidi

. Dicle Universitesi Ziraat Fakultesi

GAP Uluslararasi Tarimsal Arastirma ve Egitim Merkezi Mudurlugu

- Diyarbakir Buyuksehir Belediyesi
Diyarbakir Ticaret Borsasi

- Diyarbakir Gida Kontrol Laboratuvar Mudurluagu

Cermik Kaymakamhigi
. Germik ilge Tarim ve Orman Mudurliga
Cermik Ziraat Odasi

. Diyarbakir ili Damizlik Koyun Kegi Yetistiricileri Birligi

Diyarbakir ili Stt Ureticileri Birligi
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Divarbakir Orgii Peyniri

Argl peyniri yapiminda yoérede cesitlilik gdsteren bitkilerden beslenen koyun, keci ve

ineklerin sttu kullanilmaktadir.

Diyarbakir ili idari sinirlan icinde Karacadag cevresi, Ergani, Cermik, Cinar ve Baglar ilgeleri
geleneksel st hayvanciligi ve 6rgl peynirinin en yaygin oldugu yerlerdir.

Yerel pazarda lavas, dil ya da dilim adi verilen peynirlerden sadece sekil yonunden
ayrilmaktadir.

Kendi Grtn grubunda (6rgu peyniri) Turkiye'de bilinirligi en ylksek olan trindur.
Geleneksel yontemde sut, tuz ve maya disinda herhangi bir katki maddesi kullanilmaz.
Hayvanciligin surdurtlmesinde dnemli bir rol oynasa da 6zellikle koyunculugun ve mera
hayvanciliginin azalmasiyla peynirde kaliteli Gretim azalmistir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

* Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir ilceleri
* Cografi isaret Basvuru Yili: 2010

* Cografi isaret Tescil Yili: 2013

* Cografi isaret Tescil No: 170

* Cografi isaret Tlirli: Mahrec

* Cografi isaret Urlin Kategorisi: Gastronomi

* Cografi isaret Urlin Grubu: Peynirler

* Cografi isaret Tescil Basvurusu Yapan/Tescil Ettiren Kurum:
Diyarbakir Valiligi / Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

* Cografi isaret Tescilleyen Kurum Tird: Kamu / Odalar ve
Borsalar
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Yerin Tadi

COGRAFI SINIR

Diyarbakir Orgli Peyniri ‘mahre¢’ bir cografi
isaret olarak alinmistir. Tescil belgesine gore
sut ve peynir Uretiminin tum asamalarinin
Diyarbakir ve tim ilcelerini kapsayan idari
sinirlar icinde gerceklestiriimesi gerekmektedir.
isaretin  mahrec olma sebebi belgede
aciklanmasa da, mense yerine mahrecg isaretin
tercih edilmesinin sebebi tretimde kullanilan
maya ve tuzun Diyarbakir disindan temin
edilmesi olarak dustinulebilir. Mense adlarinin
yerelde kalkinmaya yaptigi olumlu etki g6z
onunde bulundurularak maya ve tuzun
Diyarbakir sinirlarinda Uretilmesi icin yatirnmlar
tesvik edilebilir. Bu uretimin mimkin olup
olmamasina bagh olarak isaretin mense olarak
degistiriimesi Uzerinde c¢alisma yapilabilir.
Bunun mumkuln olmamasi halinde kullanilan
maya ve tuzun o6zellikleri, tercih edilen Uretim
yerleri bu belgeye dahil edilerek urinun
izlenebilirligi kuvvetlendirilebilir.

Tecil belgesinde tim ilgeler Gretim icin uygun
olarak belirlenmis olsa da, Grunun tarihine
dair bilgilere yer verilmemistir. Yaptigimiz
goriismelerde ozellikle Karacadag cevresindeki
Baglar, Cinar, Ergani ve Cermik ilcelerinde
koyllUler o6rgl peyniri yapiminin kirsalda
eskiye dayandigini anlatmuslardir. il ve ilce
merkezindeyse satin alinan taze peynirlerden
evde oOrgu peyniri yapildigini anlatan bircok
gorlismeci bu pratigin gunumuizde pek
yaygin olmadigini dile getirdiler. Ozellikle il
merkezinde yaylalardan ve kdylerden gelen taze
kelle peynirlerinin satin alinarak mahallelerde
komsularin sirayla bir evde toplanarak peynir
olan o6nemli bir

yapmalari kaybolmakta

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

kiltarel miras olarak gérilmektedir. Ozellikle
Karacadag bolgesine yakin ilgceler ve sehir
merkezinde yapilacak bir s6zlt tarih ve arsiv
arastirmasi 6rgl peynirinin tarihsel degerini
ortaya koymaya ve yore halki tarafindan daha
cok sahiplenilmesine katkida bulunabilir. Boyle
bir calismanin sonuglan tescil belgesini de

zenginlestirecektir.

URUN TANIMI VE AYIRT EDICI
OZELLIKLERI

Tescil belgesi peynirin kendine has tadini

almasinda yorenin iklimi, irklari,
bitki cesitliligi

ustaligina dikkat c¢eker. Cografi isaret tescil

koyun
meralardaki ve Ureticilerin

belgesine goére Diyarbakir orgu peyniri
geleneksel olarak cig koyun sttunden yapllir.
Hem koyunculugun azalmasi hem koyun
sttintn mevsiminin ¢ok kisa olmasi nedeniyle
peynirin keci ve inek sutinden de yapimi
yayginlasmistir. Tescil belgesi bazi koyun
irklarini ansa da (‘Peynirin yapiminda kullanilan
koyun sutu, Diyarbakir ilinin hakim koyun irklari,
Akkaraman varyetesi olan Karakas, Karacadag
Zom koyunu ve ivesi koyunlarindan elde
edilmektedir’) sutin elde edilmesi gereken
o6zel bir hayvan irki belirtmez; koyun, keci ve
inek sutlerinden ayri ayr ya da pacal yapilarak
peynirin Uretimine izin verir. Ureticilerle yapilan
gorusmelerde koyun sutunun giderek azaldigi
ancak geleneksel olarak orgu peynirine lezzet
kattigi
has tadinin hayvan surulerinin acik alanda
ilkbahar

(mart ortasi-haziran ortasi) en guzel kivama

dile getirilmistir. Peynirin kendine

beslenebildigi ve yaz aylarinda

ulastiginin alti cizildi.
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Tescil belgesi peynirin ayirt edici lezzetinin
bir faktorld olarak bitki

cizer:

onemli ortisinln

altini “Peynir Uretim sezonunda
koyunlar ilimizdeki meralarda extansif olarak
beslendiginden peynire tat ve aromayi veren
bitkilerdir.

zengin bir bitki varhdgi bulunmakta, 66 bitki

bolgemize has dogal Yorede
familyasindan 269 cinse ait toplam 534 bitki
tart yetismektedir. Kendine ve boélgeye has az
sayida endemik ve nadir bitkileri barindiran
daglk alanlar, tir gesitliligi ydontinden zengin
bitki ortlistne sahiptir. Bu baglamda, ekonomik
(Bromus

6neme sahip bircok bugdaygil

ssp., Atragalus ssp.) ve baklagil (Trifolium
ssp., Lathyrus ssp., Vicia ssp., Medicago ssp.,
Trigonella ssp.) bitkisinin yabani turleri bu

bolgede yetismektedir.”

Benzer sekilde yaptigimiz
de bitki

varhginin elde edilen st ve peynir icin 6nemini

gorusmelerde
ureticiler cesitliliginin  ve mera

vurguladilar.

Tescil belgesinde 6rgli peynirinin geleneksel
Uretimi iki sekilde tarif edilmistir: 1) kdylerde
cig sutten genellikle ev yapimi sirden maya
kullanilarak telemenin haslanmasi ve sekil
verilmesi 2) sehir ve ilce merkezlerinde satilan
taze tuzsuz kelle peynirleri (‘yoresel beyaz
peynir’) evlerde kaynar suya atilarak eritilir ve
sekil verilir. Tescil belgesi her iki yontemi de
kapsayan bir bicimde peynir ustaliginin da

onemine deginir:

“Peynir yapilan sutlin ozel kalitesi yanisira
Diyarbakir ilinin mevsimsel sicakhgi ile beraber
Diyarbakir Orgli Peynirini yapanlarin bilgi ve
maharetleri de yéreye 6zgudur.”

Belge ayrica lUretim metodu baslhgi altinda 6rgu
peyniri Uretim sureclerini tarif eder, burada da
‘sicim cekme’ ve ‘yaprak agma’ gibi tabirlere
yer vererek haslama, yogurma ve orgu sekli
verme asamalarindaki ustaliga dikkat ceker.
Yaptigimiz gorusmelerde de ureticiler 6zellikle
eritme ve 6rgl yapma asamalarindaki zanaati
anlattilar (Bu konunun detaylarina ayrica
rapor olarak sunulan Peynir Envanteri'nden

ulasilabilir).
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Tescil belgesinde mandiralardaki Uretime
deginilmemektedir. Hem tescilin sadece
bir kayith mandira tarafindan kullandidi

hem yodrede kayitli olmasa da en az 20-25
kadar irili ufakli mandira olmasi dolayisiyla
uretimin tescil

mandira tipi belgesinde

anilmasi degerlendirilmelidir. Yaptigimiz
gorusmelerde, mandira sahipleri ve calisanlar,
tescil belgesinde deginilen ‘sulu haslama
yontemi'nin mandiralarda da kullanildigini ve
bu yontemin ozellikle il disindaki fabrikalarda
eritme ya da kuru haslama yoluyla elde edilen
telemelerden imal edilen 6rgl peynirlerine
karsi onemli bir ayirt edici 6zellik sundugunu
vurguladilar. Bu yéntem maliyeti arttirsa da
peynirin daha uzun omurlu, lezzetli ve ustaliga
dayali Uretilebilmesinin de glvencesidir.

Saklama konusunda tescil belgesinde su

ifadeye rastlanir: ‘Soguk hava depolarinin
olmadigi yerlerde kuzeye bakan agaclarin islak
zeminine, toprak altina peynir ambalajh olarak
gomulmekte, sonbahar geldiginde ¢ikarilan bu
peynirler daha da lezzet kazanmaktadir.
Yaptigimiz gérusmelerde peynirlerin cok buytk
kisminin buzhane olarak adlandirilan soguk
hava depolarinda saklandigi ifade edilmistir.
Topraga gommek, kuyuya sarkitmak, ¢cesme
ya da kaynak su yakinlarinda muhafaza etmek
ve tas evlerin serin kiler odalarinda saklamak,
gunumuzde yayginhgdi oldukca azalan, sadece
kimi yayla ve koylerde rastlanabilen yontemler
olarak aktariimistir.

Tescil belgesi peynirin teknik bir tarifini
asagidaki gibi yapmaktadir:

“Diyarbakir Orgli Peyniri bilesim yéniinden
beyaz peynire, uretim teknolojisi agisindan ise
kasar peynirine benzemektedir. S6z konusu
peynirin yag orani yuksek, homojen, plastik
telemeli, elastik yapida yar sert, kendine 6zgu
karakteristik tat-aromaya sahip, besin degeri
yuksek ve tuketici begenisini kazanan tipik sa¢
orgusu seklinde bir peynir cesididir. Diyarbakir
Orgli Peynirinin rengi, krem beyaz veya hafif
sarimsidir, kendine 6zgu karakteristik hosa
giden tat- aromaya sahiptir. Elle iplik seklinde
ayrilabilir, parlak bir gérinime ve esnek bir

yapliya sahiptir. “
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“Beyaz peynir ve kasar peynirinde goérulen gaz
kabarcik gézenekleri mevcut degildir.”

“Geleneksel yontemlerle Uretilen Diyarbakir
Orgl Peynirinin fiziksel ve kimyasal ézellikleri

asagidaki sekildedir:

Kuru madde: %42,2-62,33
Yag: %19-26,5

Protein: %21-29,8

Tuz: En fazla % 9,29”

Yukarida bahsedildigi tzere hayvan irki, mayave
tuz gibi, tescil belgesi cig sutlin 6zellikleri ya da
mandiralarda kullanilabilecek starter kulturlere
dair de herhangi bir tanimlama yapmamuistir.
Yukarida verilen bilgiler 1siginda Diyarbakir
Argli Peynirinin ayirt edici ézellikleri su sekilde
ozetlenebilir:
Ekolojik Kaynaklar:

Dogal bitki orttsu

Yoéreye uyum saglamis yerli ya da melez

hayvan irklari, 6zellikle koyunlar

Mera hayvanciligi

Kulturel Kaynaklar:

Sulu haslama

Yogurma ve sekil verme becerisi

Salamura ayari

Deger Zinciri
URETIM VERILER]

Diyarbakirda Uretilen, satilan ya da tlketilen
orgl peynirinin bir verisi maalesef yoktur.
Turkiye istatistik Kurumu tarafindan tutulan
ve derlenen veriler arasinda da 6rglu peynirinin
herhangi bir verisine ulasmak mimkun degildir.

Saha calismamiz sirasinda il Tarim ve Orman

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

YERIN VE TADIN (GRETIMIN)
GDISATI, SURDRULEBILIRLIK,
IKLIM DEGISIKLIEI ETKii

ciftlikleri

etkisiyle meralardaki

sut inegi ve kuresel I1sinmanin
besleyici otlarin daha
erken kurumasi gibi etkenler orgl peynirinin
hammaddesi icin vazgecilmez olan mera
tehlike

Uretimin surdarilebilirligi icin koyunculugun

hayvancihgr igin olusturmaktadir.

cesitli bigcimlerde desteklenmesi

gerekmektedir. Meralardaki bitki ortistnin
degdisimi ve nasil korunabilecegi Uzere botanik,
ekoloji gibi bilim dallarindan uzmanlarla,
bitkiler

bilgileri

Uzerine nesillerce aktarilan kadim
paylasabilecek koéyli kadinlar ve
cobanlarin katilacagi bir calisma yapilarak mera
hayvanciligi ve koyunculugun strdurilebilmesi
gerekenlerin

icin  yapilmasi planlanmasi

gerekmektedir. Ote yandan kadinlara
sagimda kolaylik getirebilecek makinelerin
kullanimi, meraya c¢ikan hayvan surulerinin
ve c¢obanlarin yasamlarnin iyilestirilmesi,
kadinlar tarafindan sadilan ve islenen sitin
basit laboratuvar

ekipmanlari  yardimiyla

biyokimyasal analizlerinin yapilabilmesi,
kadinlarin sithane/mandira olarak kullandiklari
yerlerin iyilestiriimesi ve bu atoélyelerin izinli
uretim yerleri olarak taninmasi igin galismalar

yapilmalidir.

Muduarligi’'nin sagladigr verilere gore 2021
yilinda ilde kayith toplam 2.129.421 hayvan
bulunurken, 110.613
1.751.254 tanesi koyun, 266.195 tanesi keci ve
1.359 tanesi mandadir. Bu veriler 6zellikle koyun

bunlarin tanesi inek,

varligi olarak ilin Turkiye icinde ¢cok énemli bir
yerde oldugunu géstermektedir. TUIK verileri
kullanilarak Diyarbakirdaki toplam sadilan

hayvan sayisi 2019 yili i¢in 1.441.703 olarak tespit
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edilmistir. Bu hayvan varliginin 245.614 tanesi
inek, 970.168 tanesi koyun, 217.625 tanesi kegi
ve 8.296 tanesi manda olarak gorinmektedir.
Sagilan hayvan sayisinin bu kadar yuksek
olmasi potansiyel olarak sit ve sut UGrlnleri
uretiminde Diyarbakirin olduk¢a avantajh bir
konumda bulundugunu gdsterir.

Turkiye Ulusal Sut Konseyi'nin acikladig
ortalamasutverimlerilzerinden Diyarbakirdaki
toplam sut Uretimi hesaplanabilir: Buna gore
bir inegin yilhk 3.143 kg, bir koyunun 77 kg, bir
kegininse 106 kg sut verdigi temel alinabilir.
Buna gore Diyarbakirda potansiyel olarak
yillik yaklasik 906.044 ton (771.964.802 kg inek,
1M.011.131 kg koyun, 23.068.250 kg kegi) sut
uretildigi hesaplanabilir. Diyarbakirda melez ve
yerelirklarin daha agirlikta oldugu bilindiginden
bu tahmin gergcek miktardan daha fazla olacagi
g6z onunde bulundurulmalidir. Bu tahminin
abartili olmasinin bir diger sebebiyse ilde
kayith hayvan sayisinin gercegi yansitmamasi
olabilir Daha gergekgi bir hesaplama icin
basvurdugumuz il Tarim ve Orman Madurliga,
2019 yilinda Gida Sube MudurlGgunin ilde
toplam 399.143 ton sut Uretildigini, bu miktarin
%22’sinin peynir yapiminda kullanilarak 8.775
ton peynir Uretildigini hesapladigini iletmistir.
Bu rakamin kayith peynir isletmelerinde oldugu
disunullirse %60’InIn 6rgu peynir yapildigi
varsayilabilir ve 2019 yilinda kayith isletmelerde
yaklasik 5.265 ton 6rgu peyniri Uretildigi tahmin
edilebilir.

Yapilan gériismelerde Agustos 2021 itibariyle il
Tarim ve Orman Mudurltigune kayith 7 mandira
bulunmaktadir. Bu mandiralarin 6 tanesinde
orgu peyniri yapildigi beyan edilmistir.
Kayitliisletmelerin disindail merkeziveilgelerde
Uretim izin belgesi olmayan birgok mandiranin

oldugu bilinmektedir. Bu mandiralarin buyuk
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cogunlugu gunlik 10 ton altinda (cogu en
fazla 4-6 ton) sut isleyen ve sezonluk uretim
yapan isletmelerdir. Gorusmelere dayanarak
bu mandiralarin sayisinin 20-25 civarinda
oldugu tahmin edilebilir. Bu arastirma sirasinda
bu isletmelerin 9 tanesi ziyaret edilmis ve
mulakatlar yapilmistir. Bu mandiralarin 6zellikle
Ergani, Baglar, Cinar ve Cermik ilgeleri kirsalinda
ve il merkezinin etrafinda konumlandigi
Bu mandiralarin  HACCP gibi

endustriyel isletmeler icin tasarlanmis gida

soylenebilir.

guvenligi sartlarini yerine getirerek Uretim izin
belgesi almalar yakin gelecekte oldukg¢a zor
olsa da, ‘Yerel, Marjinal, Sinirlr’ Gretim sertifikasi
alarak kayit altina alinmasi ve o6rgl peyniri
cografi isaretinden faydalanmalari mumkuin
olabilir. Bunun icin kapsamli bir c¢alismaya
ihtiyag vardir.

Diyarbakir Orgl Peyniri Uretiminin énemli
bir kismini kéylu kadinlar kendi imkanlariyla
sagdiklari ya da komsularindan aldiklar sttlerle
gerceklestirmektedir. Peynir saticilariyla
yapilan goérismelerde bu miktarin toplam
uretimin yaklasik yarisina tekabul ettigi izlenimi
edinilmistir. Kadinlarin yaptigi tretim de ‘Yerel,
Marjinal, Sinirl’’ Gretim sertifikasi yoluyla kayit
altina alinabilir ve cografi isaretten bu yolla
faydalanmalari mumkun kilinabilir.

Yapilan goérismelerde kayith isletmelerin
sahipleri, kayit disi UGretimin yarattigi rekabet
dezavantajindan séz etmislerdir. isletme
sahipleri, vergilerin ve sertifikalarin getirdigi ek
maliyetlerden etkilenmeden yapilan kayit disi
uretimin piyasada orgu peynirinin daha ucuza
bulunmasina neden oldugunu belirterek bu
durumun kayith isletmelerin fiyatlarini asagiya
cekmek zorunda kalmasina ve kar etmelerinin

zorlasmasina yol actigini dile getirmislerdir.
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TEDARIK ZINCIRI

st tretimi
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Peynir liretimi
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Grafik 8: Diyarbakir Orgl Peyniri Tedarik Zinciri

tedarik zincirini

baslatmak

Diyarbakir Orgli  Peyniri

suit  hayvanlarindan gerekir.
Hayvanlardan sutli sagan ciftgiler peyniri

kendileri Uretebilecekleri gibi ¢ig sutlerini
yapan

kadinlarin bir kismi bu peynirleri dogrudan

mandiralara da satabilirler. Peynir

tuketicilere satarken, bir kismi da koy
minibusleri ya da kendi araglariyla merkezdeki
klglk marketlere ya da peynir satan diikkanlara
iletirler. Kucuk marketler koyden gelen
peynirlere 2 TL komisyon ekleyerek satarken,
koyluden peynir satin alan duikkanlar ya da
toptancilar piyasa fiyatindan pesin ya da vadeli
olarak satin alma yoluna giderler. Basta Ergani
ve Cermik olmak Uzere ilge merkezlerinde
kurulan pazar yerlerinde ve merkezdeki
peynirciler carsisinda Uretici kadinlan kendi
peynirlerini satarken gormek de mumkundur.
Bir diger satis kanaliysa Kayapinar Belediyesinin
sabit pazar yerindeki tezgahlardir. Bu pazarda
Dicle Organik Sebze ve Meyve Ureticileri ve Siit
Ureticileri Birligi kéyltnin Griinlerine dogrudan
ulasilabilen tezgahlardir.

Yapilan goérusmelerde kendi hesabina koyltiden

sut toplayan ve mandiralara satan sutculerin
sayilarinin az oldugu bilgisine ulasiimistir. Son
5-10 yil iginde ciftcilerin sGtinid mandiraya
getirmesinin yerini mandiralarin sut toplamak
icin kendi araglarini kullanmalari almistir. Ender
olsa da ulasimi zor yaylalarda cadir kurarak
Giftcinin getirdigi sutleri isleyen mandiracilar
inek

vardir. Son yillarda kurulan entansif

ciftliklerinde Uretilen sutlin de bazi mandiralar

tarafindan ozellikle ciftgcinin sattigi sutin
azaldigi mevsimlerde satin alindigi dile
getirilmistir. Bu stt Gretimi mera hayvanciligina
dayanmadigindan peynirde ayni lezzeti
saglamamaktadir.

Mandiralarda Uretilen peynirler toptancilar

ya da perakende satis dukkanlar tarafindan

satin alinir. Sehir merkezindeki peynirciler
carsisinin yani sira Balikgilarbasi semtindeki
dukkanlar sehirdeki peynir ticaretinde onemili
bir yer tutmaktadir. Bu diikkanlar arasinda en
blylk birka¢ tanesinin ayni zamanda 6nemli
toptancilar oldugunu not etmek gerekir.

Buyapligerisinde en kisa tedarik zincirinin giftgi-

tuketici arasinda dogrudan satis kanallarinda
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kuruldugunu, en uzun zincirinse bu iki aktor
arasinda 4 araci oldugu soyleyebiliriz. Peynirin il

disinda satilmasi durumunda en az bir aracinin

daha zincire eklenme ihtimali ylksektir.

Gorismelerde cig sut fiyatlan soruldugunda
ureticiden alis fiyatinin yoreye ve ciftcilerin
pazarlik glcline gére degdisen fiyatlar oldugu
bilgisi edinilmistir. Ornegdin Ergani'de yapilan
gorismelerde stitun bol oldugu bahar aylarinda
inek sutl 2,4 TL/It iken sUtln azaldigi agustos
ayinda fiyatin 2,75 TL/It oldudu belirtilmistir.
Baglardaki tek kayith mandira inek sutdnu
baharda 2,7TL/It, yaz sonunda 3 TL/It fiyattan
aldigini belirtmistir. Merkezdeki bir mandiraysa
sttt bahar aylarinda 2,80-3 TL/It arasinda bir
fiyattan aldigini, adustos itibariyle 3,25-3,5 TL/
It arasinda bir 6deme yaptigini séylemistir.
Cinar ilcesindeyse inek sUtunin 270 TL/It
oldugu belirtilmistir. Lice’de inek suttint 2,5 TL/
It fiyattan sattigini sdyleyen Ureticiler olmustur.
Yakinlardaki entansif inek ¢iftliklerinin sttu 3,5

TL/It fiyatla sattiklan bilgisine ulasiimistir.

Koyun sutliyse ¢ig sut olarak cok daha az
satilmaktadir. Ergani ve Cinarda gorusulen
kiglk mandiralarin bir kismi isledikleri stttin
Ucte biri ya da en fazla yarisinin koyun-kegi
sttl oldugunu, bu sati 2021 yilinda 4,2-4,6 TL/
It arasinda degisen fiyatlarla ¢iftciden satin
aldiklarini  séylemislerdir. Tek bir mandira
(Baglar) koyun sitinG 5TL/It fiyattan aldigini
belirtmistir. Koyun suttinuin buytk oranda koylu
tarafindan kendi tuketimleri ya da satislan igin
islendiginibelirtengoériismeciler,yayladasagilan
koyun-keci sttlerinin 6nemli bir kisminin taze
kelle peynir olarak Elazig ve Erzincan tarafindan
gelen tulumculara satildigini anlatmislardir.

Goriusulen c¢ogu mandira

ureticilerine aylik 6deme yaptiklarini séylediler.
Sadece bir mandira sahibi kisin Ureticiye avans
vererek 2-3 aylhk situ onceden satin aldigini

belirtti. Ozellikle yem

dusunuldiglinde sut hayvancihiginin Ureticiler
icin pek karhh olmadigi ortadadir. Gorlsulen
ureticilerin blyuk ¢cogunlugu baktiklari sagilan

hayvan sayisini son birkac yilda azalttiklarini

dile getirdi.
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isletmecisi sut

fiyatlarindaki artis

Peynir fiyatlarinda kullanilan sttin koyun, keci
ve inek agirlikli olmasinin pek bir 6nem arz
etmedigi gozlemlenmistir. Kimi kadin Ureticiler
kendi Urunlerine piyasadan biraz daha yuksek
fiyat belirlerken buna gerekge olarak koyun
sutu ve el emegini gostermistir. Dukkanlar ve
carsilardaysa bazi ureticiler koyun ve inek olmak
uzere farkh fiyatlandirmaya basvurmaktadir.
Ancak piyasaya tek bir fiyatin hakim olmasi
ureticileri koyun-kegi-inek stiti oranlariarasinda
farkh kararlar almaya itmektedir. Evinde Uretim
yapan koylu i¢in koyun sttunden peyniryaparak
bu fiyattan satisa sunmak gértiinmeyen bir arti
deger kaybina yol acmaktadir. Koyun sutlnin
yagh olusu daha az sutten daha fazla peynir
elde etmeyi ve peynirin daha lezzetli olmasini
saglarken, piyasadaki fiyat bu farki goézeterek
koyun sutinden yapilan peynire talebin
artmasina imkan vermemektedir. Mandiracilar
icin koyun sttu daha pahali olmasina ragmen
bu farkin peynir fiyatina pek yansimamasi inek
sutu agirlikh tretim yapiimasini daha ekonomik
hale getirir.

Peynir fiyatlarinda ve satisinda mevsimsel
dalgalanmalar mevcuttur. En ¢ok satis sit ve
peynir Uretiminin en fazla oldugu ilkbahar
ve yaz aylarinda gercgeklesir. Mart ortasindan
Haziran ortasina kadar olan bu sure ayni
zamanda peynir fiyatlarinin da en dusuk
oldugu dénemdir. Hem peynirleri uzun slre
muhafaza edecek yeri ya da imkani olmayan
hem de Urettigi peyniri hizlica nakde gevirerek
aile ekonomisini surdirmek zorunda olan
kUguk ureticilerin bu mevsimsel dalgalanma
dolayisiyla en zor durumda kaldigi séylenebilir.
Gunluk olarak yapilan satislar dolayisiyla bu
dénemde Urettiginin blylk kismini elinden
cikaranlar 2021 yilinda kilosu 24-28 TL civan
fiyatla peynirlerini toptan satmislardir. Temmuz
ve agustos aylan itibariyle fiyati ylkselen (30-
35 TL) peynirin kilosu yil sonunda 36-42 liradan
alict  bulabilmektedir. Gorlstlen ureticiler
bahar aylarin peynirin bir kilosunu 22-25 TL
arasinda bir maliyeti oldugunu belirtmislerdir.
Suat fiyatlarindaki

artisla birlikte agustos

eylul aylarinda maliyetin 35-40 TLye ciktigini
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anlatan mandiracilar arasinda peynirin satis
fiyatinin bahar aylarinda maliyetin altinda
kaldigini séyleyenler olmustur. Yillar icinde
yukselen maliyet ve artmayan peynir fiyati
ozellikle sezonluk galisan kuglk mandiralar icin
Uretimin surdurtlemez hale gelmesine sebep
olmaktadir. Blyuk Ureticiler ve sermaye sahibi
dukkanlar peynirleri soguk hava depolarinda
bekleterek fiyatin ylikseldigi aylarda da satis
yaparak olusan arti degerden kuguk Ureticilere
gore daha fazla pay almaktadirlar. Yazdan
sonra talep azalsa da 6zellikle sehre disardan
gelen turistlerin peynir talebi yil boyunca
devam eder. Ayrica koyun sutunun agirlikh
oldugu peynirlerin sadece nisan-temmuz arasi
uretildigi goz 6nune alinirsa, sonbahar itibariyle
daha kaliteli ve yagli olan peynirlerin azaldigini

Codrafi Isaretin Kurumsal

COGRAF] ISARET TESCILI
DENETIM SURECI

Cografi isaret tescil belgesindeki bilgilere gore

denetim sisteminde tescili gerceklestiren
Diyarbakir Valiligi olarak gérinmektedir. 2020
yilinda yapilan degisikle tescil sahibi Diyarbakir
Ticaret ve Sanayi OdasI olmustur. Diyarbakir il
Tarim ve Orman Mudurltgu teskilatindan alinan
bilgilerin gosterdigi gibi tescil calismalarini
da belgenin gerektirdigi koordinasyonu da
il Tanm ve Orman Mudurligi Gida Subesi
yurutmektedir.

Tescil belgesine gére denetim mercii olarak
su kurumlar yetkilendirilmistir: Diyarbakir il
Tarim ve Orman Mudurltgu, Diyarbakir Sanayi
ve Ticaret Odasi, Dicle Universitesi Veteriner
Fakultesi Dekanligi, Diyarbakir Gida Kontrol
Laboratuvar Midrliigu, Diyarbakir ili Damizlik
Koyun Kegi Yetistiricileri Birligi ve Diyarbakir
ili sat Ureticileri

birer temsilci 6 ayda bir ya da sikayet olmasi

Birligi. Bu kurumlardan
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one stirmek yanlis olmaz.

Uretilen peynirlerin  yarisinin il sinirlari

icinde nihai tuketiciyle bulustugu tahmin
edilmektedir. Kalan yarisinin goénderildigi iller
arasinda Mardin, Batman, Siirt, Sirnak, Ankara,
Sivas, Elazig, istanbul, Sanhurfa, Antalya, Adana
ve Elazig sayilmistir.

Cografi isaretli 6rgl peynirinin raf émra en
fazla 12 ay olarak belirtilmistir. En az birkag¢
ay sonra satilmak Uzere buzhaneye konan
%14-16 arasi

salamurada bekletilirken, daha kisa sUrede

peynirler tuz oranina sahip
satilmasi planlananlar %12-13 tuz oranina sahip
salamurada bekletilir. Peynirin ticareti soguk
zincir uygulamasi gerektirmektedir.

Cografi isaret logolu ya da logosuz ihra¢ kaydi
su ana kadar gerceklesmemistir.

Yapisi

halinde denetim sulrecini yuruGturler. Denetim
sisteminde ureticilerin Damizlik Koyun Keci
Yetistiricileri Birligi ve Sit Ureticileri Birligi
Uzerinden temsil edildigi gortilmektedir. Peynir
Ureticisi isletmeler ve satici dukkanlar DTSO
araciligiyla sistemde temsil edilmektedir.

Tescilbelgesinde2020yilindayapilandegisiklikle
denetimin icerigi belirginlestirilmistir: ‘Denetim
mercii; Diyarbakir Orgii Peynirinin érgi sekli,
tadi,
fiziksel ve kimyasal nitelikleri ambalaj ve etiket

kokusu, rengi, tuzlulugu, depo isisi,
uygunlugunu denetler.” Yapilan gorusmelerde
isaret kullanimi igin basvuran kurumlardan
yilda iki kez numune alindigi, bu numuneler
Uzerinde gida kontrol laboratuvarinda fiziksel
ve kimyasal testler yapilarak belgede belirtilen
kuru madde, yag, protein ve tuz oranlarinin
uygunluguna bakildigi belirtilmistir.

Cografi isaret tescil tarihinden gunimuze
sadece bir Ureticinin cografi isaret logosundan
yararlanmak igin tescil ettiren kuruma basvuru
yaptigi belirtilmistir. 2020 yilinda degisiklik
yapilmasindanénceilTarimveOrmanMidurligua

Gida Subesi tarafindan yapilan c¢alismalarda
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kayith firmalar isaret kullanimina sicak
baksalar da alinan numunelerin hicbirisinde
belgede belirtilen fiziksel ve kimyasal oranlara
uygunluk saptanamadigindan isaret uzun
sure kullanilamamistir. Yorede Uretilen 6rgu
peynirleri Uzerinde yeniden yapilan bilimsel
tescil belgesindeki

calismalarla degerler

degistirilmis, o6zellikle tuz orani arttirlarak
Uretilen peynirlerin fiili durumu daha iyi
yansitilabilmistir. Ancak gegen stirede uygunluk
saglanamamasi, konuyla ilgilenen Ureticilerin
ilgisini kaybetmesine yol agmis ve degisiklikten
sonra sadece tek bir Uretici surece devam
etmistir. Bu durum cografi isaret uygunluk
kriterlerinin varolan dogru ve kaliteli Gretimi
kapsayici bir sekilde yapilmasinin 6nemini
gostermekle birlikte tescil sahibi kurumun eski
ilgiyi canlandiracak calismalar yapabilecegine
de isaret etmektedir.

Peynirlerde cografi isaret logo ya da etiket
kullaniminarastlanmamaktadir. Cografiisaretin
resmilogosudisindatescilbelgesindetriineozel
bir logo bulunmamaktadir. Peynirlerin teneke
ya da bidonlarda salamurada tutulmasi ve acik
satis yontemi perakende icin logo kullanimini
zorlastirmaktadir. Buzhanelere konan teneke
ve bidonlarda logo kullanimi ve Uretici detayi
kodlamasi yapilmasi mimkun olabilir. Benzer
bir zorluk kdyde ya da yaylada Uretim yapan
kadinlarin Grlnleri icin de gecerlidir. Gunluk
satislarda logo kullaniminin saglanmasi fiilen
cok zor olabilir. il Tarim ve Orman Muddrligi ya
da Diyarbakir Ticaret ve Sanayi OdasI'nin insan
kaynagi dusunuldiginde logo kullaniminin
yayginlasmasi igin ayr bir proje yapilmasi,
Karacadag Kalkinma Ajansi ve Tarim ve
Orman Bakanligi basta olmak Uzere Diyarbakir
Orgli Peynirinin izlenebilirligi ve kayit altina
alinmasi icin kaynak saglanmasi hayati 6nem
tasimaktadir.

il Tanm ve Orman Mudirligi Gida Subesi
tarafindan ilde kayith (Gretim izin belgeli) 6
mandira disinda peynir Ureticilerinin cografi
isaret tescilinden pek haberdar olmadigi bilgisi

verilmistir. Bu arastirma sirasinda yapilan
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gorusmelerde de cografi isaretten haberdar
olan koyll, mandira ve esnaf sayisinin oldukga
az oldugu fark edilmistir.

Cografi isaret tescilinden sonra tescili
gerceklestiren kurum denetim sistemi icin
cesitli galismalar yurlitmuis olsa da peynir
Gida

Kontrol laboratuvarindaki fiziksel ve kimyasal

numunelerinin  sehir merkezindeki
analizleri disinda sutlu kullanilan hayvanlarin,

sut isletmesi sahiplerinin, koyun-kegi-inek
sutlerinin ne oranda bir arada kullanildigi,
sut ve peynirin mikrobiyolojik 6zellikleri gibi
konularn da ele alabilecek nihai bir denetim
sistemi/modeli gelistiremedigi gérulmektedir.
Tanitim, Denetim ve Destekleme Faaliyetleri
Cografi isaret tescilinden sonra tescili Urtune
dair tanitim calismalarinin ¢ok sinirh olarak
duzenlendigi ve daha ¢ok Uretim izin belgesi
olan sayili mandiranin katilimiyla toplantilar
yapildigi belirtiimektedir.

Diyarbakir Orgli Peyniri Ureticileri ve Karpuz
Yetistiricileri Dernegdi bazi peynir saticilarini bir
araya getirse de taninirhdginin diisuk oldugu ve
cografi isaretle ilgili bir calisma yuruattilmedigi
gozlemlenmistir.

Diyarbakir Orgii Peyniri ulusal piyasada kendi
Urin grubunda en cok bilinen ilk trlin olarak
yer almaktadir. Fakat peynirin uluslararasi
piyasalardaki bilinirligi pek yoktur. Ozellikle
sinira yakin olunan iran, Suriye, Irak gibi
Ulkelerde ihracat olasiligi degerlendirilebilir.
Cografi isaret tescilinden sonra denetim
komisyonunun her yil en az bir kere toplandigi
ifade edilmektedir. Son iki yilda basvuruda
bulunan tek bir Ureticiden yilda iki kere érnek
alinarak analiz edilmis ve bu isletme igin
denetim raporlar hazirlanmistir.

Diyarbakir Orgli Peynirinin diger bdlgelerde
taklit edildigi rapor edilmese de gortismelerde
sikca dile getirilmistir. Benzer bicimde Uretim
bolgesinde genellikle sutin yadr alinarak
tagsis edildigi rapor edilmese de gortismelerde
sikca dile getirilmistir. Kuru haslama yéntemi
kullanilarak tagsis edildigi rapor edilmese de

soylenti olarak iletilmistir.
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GRG PEYNIRI POLITIKA
GELISTIRME ONERILERI

Cografi isaret denetim calismalarinin
koordinasyonuyla birlikte Grinun tedarik
zincirinde yer alan aktorlerin talep ve

ihtiyaglarini degerlendirebilecek bir Cografi
isaret Ylritme Kuruluna ihtiyac vardir. Asagida
belirtilen onerileri dikkate alabilecek, urtnle
ilgiliyapilan ve yapilabilecek calismalari yil boyu
takip edebilecek bu kurulun sorumlusunun
tescil sahibi olan Diyarbakir Ticaret ve Sanayi
Odasi
ilgilenebilecek bir

olmasi, sadece cografi isaretlerle
ekibin oda bulnyesinde
olusturulmasi yerinde olacaktir. Bu ekip ilgili
kurumlar ve akademisyenlerle strekli iletisim
halinde kalarak gerektiginde ureticiler ya da
diger tedarik zinciri aktorleri, gerektiginde de
baska uzmanlarla bir araya gelerek yapilacak
calismalarda koordinasyonu saglayabilir,
bu calismalar igin cesitli proje basvurulari
hazirlayarak cografi isaretli Grinun gelisimi icin
fon kaynaklari yaratmayi hedefleyebilir.

Koyunculugun azalmasi, yeni kurulan entansif
ciftlikleri

etkisiyle meralardaki besleyici otlarin daha

sut inegi ve kuresel Isinmanin
erken kurumasi gibi etkenler 6rgu peynirinin
hammaddesi icin vazgecilmez olan mera
tehlike

Uretimin strdirdlebilirligi icin koyunculugun

hayvanciligi igin olusturmaktadir.

Gesitli bicimlerde desteklenmesi
gerekmektedir. Meralardaki bitki ortlsunin
degisimi ve nasil korunabilecegi lizere botanik,
ekoloji
bitkiler

bilgileri

gibi bilim dallarindan uzmanlarla,
Uzerine nesillerce aktarilan kadim
paylasabilecek koylu kadinlar ve
cobanlarin katilacagi bir calisma yapilarak mera
hayvanciligi ve koyunculugun surdurulebilmesi
planlanmasi

icin yapilmasi  gerekenlerin

gerekmektedir. Ote yandan kadinlara
sagimda kolaylik getirebilecek makinelerin
kullanimi, meraya ¢ikan hayvan surulerinin
ve ¢obanlarin yasamlarinin iyilestiriimesi,

kadinlar tarafindan sagilan ve islenen sutiin

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

basit laboratuvar

biyokimyasal

ekipmanlan yardimiyla

analizlerinin yapilabilmesi,
kadinlarin sithane/mandira olarak kullandiklari
yerlerin iyilestirilmesi ve bu atoélyelerin izinli
Uretim yerleri olarak taninmasi icin ¢alismalar
yapilmalidir.

Peynirlerin belirlenen ayirt edici 6zelliklerinin
tespiti,uygunlugununsaptanmasivedigerézgin
ozelliklerinin ortaya ¢ikartiimasi icin sistematik
olarak fiziksel,

kimyasal, mikrobiyolojik ve

duyusal analizler yapilmasi cografi isaret

denetim sisteminin gelistirilmesi i¢in ¢ok
faydali olacaktir. Ozellikle Dicle Universitesi
Ziraat Fakdiltesi, Gida Teknolojisi ve St Uriinleri
programlarindan ilgili bilim insanlarinin peynir
Uzerine arastirmalar yurttmesi igin is birlikleri
kurulabilir. Kullanilan sit, peynir yapiminda
ortaya ¢ikan peynir alti suyu ve teleme, taze
ve olgunlastiriimis peynirler lzerine analizler
salamuranin 6zellikleri,

yapilabilecegi gibi,

peynir olgunlastirmasina katkisi, kullanilan
malzemelerin suirece etkisi ve peynirin raf mru
gibi baslklarda da analizler yuruatulebilir.

ureticilerin, halkin ve

Son olarak yerel

gastronomi alaninda c¢alisanlarin  Grunu
sahiplenmesine katkida bulunacak duyusal
analiz calismalan yapilabilir. Tadim egitimleri,
esik testleri ve tadim paneli olusturma
calismalari kapsayici bir sekilde yurutullrse her
yil yapilan denetimlere duyusal analiz boyutu
da eklenebilir. Bir duyusal analiz laboratuvari
kurulmasi bu c¢alisma icin oldukga faydali
olacaktir.

Peynirlerin buzhaneden ciktiktan sonra acikta
satilmasi, cografi isaret denetim sisteminde
paketler Uzerinde kullanilabilecek karekod ve
hologram gibi uygulamalarn zorlastirmaktadir.
Bunun yerine logonun saticilar tarafindan
dukkanlarin goériinen yerlerinde kullaniimasi
tesvik edilebilir. Buzhanelere konan peynirler
icintenekeler veya bidonlar tizerinde karekod ve
logo kullanimi gibi uygulamalarla izlenebilirlik
kismen saglanabilir.

Cografi isaret bolgesinde peynir Ureticilerinin
bir kooperatif ya da birligi bulunmamaktadir.

Yetistiricibirliklerive stt treticileribirlikleri tescil
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belgesinin denetim slrecinde yer alsalar da,
yapilan gorusmelerde bu kurumlarin temsiliyet
guglerinin dustk oldugu tespit edilmistir. Bu
kurumlarin mandiralara sut tedariki ya da sut
Ureticisinin kendi suttyle yaptigi peynirin satisi
konularinda daha aktif katilimi saglanabilir.

Cografi isaretli Griin icin 6zel devlet desteginin
olmadigi belirtilmistir. Sut Uureticisi c¢iftcilere
disinda tedarik
zincirindeki aktorlerin varolan desteklerden
sahibi

saglanan ¢ig sut destegi

faydalanabilmesi icin tescil kurum
danismanlik hizmeti sunabilir.
Tedarik

konumda

zincirinde  gorece  dezavantajl

bulunan kGguk ureticileri
guclendirecek kimi duizenlemeler yapilabilir.
Cografi isaret tescilinin mahre¢ yerine mense
olmasi igin tuz ve maya Uretiminin il sinirlari
icinde yapilmasinin olanaklarn arastirilabilir.
Diyarbakir Orgli Peynirinin meralarda otlayan
hayvanlarin sutinden yapilmasi, dolayisiyla
sadece mera mevsiminde (Mart-Agustos arasl)
Uretilebilecegi Cografi isaret tescil belgesinde
belirtilerek bir Gretim kosulu haline getirilebilir.
Benzer bicimde sadece koyun-keg¢i sttlinden
Uretilen peynirlerin daha degerli olmasi ve/veya
cografi isaretli peynirlerde bulunmasi gereken
asgari koyun-kegi sutl oraninin belirlenmesi
icin calisma yapilabilir.

Cografi isaretli Urlintin Gretiminde kadin emegi
son derece énemlidir. Ozellikle evinde Uretim
kadinlarin bazi kéy ve yaylalarda ortak Gretim
yapabilecekleri kligik mandiralar ya da ortak
paketleme atolyeleri kurulabilir.

Ayni zamanda yillardir pazar icin tGretim yapan
kadinlarin bir kismina belirlenecek kriterlere
gore kendi Uretim ve paketleme kosullarini
iyilestirecek olanaklar ve destekler saglanabilir.
Bir diger o©nerimiz, kadinlarin halihazirda
dogrudan yaptiklari satislarin takip edilmesi
olabilir.

ve iyilestiriimesi Sehir ve ilce

merkezlerindeki pazar yerlerindeki tezgah
dagihimlarn, kadinlarin buralardan elde ettigi
gelir, cevrimici pazarlama kanallar gibi Uretici
ve tuketiciyi bulusturan dogrudan satis kanallar
Uzerine bir arastirma yapilarak bu alanda

kadinlan guglendirecek ¢6zim Onerilerine
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odaklanilabilir.
Cografi bolgede kirsal turizm gelismemistir.

Ancak Karacadag, Hilar magaralarn ya
da Zerzevan Kalesi gibi kualtar turizmi
destinasyonlarinin etrafinda peynircilik

Uzerinden ciftciye gelir getirecek turizm
faaliyetleri planlanabilir.

Cografi bolgede Diyarbakir Orgii Peyniri ile
ilgili bir Grin muzesi yoktur. Diyarbakir ve/veya
Karacadag Hayvancilik ve Peynircilik Muzesi
kurulmasi icin ilgili projeler desteklenmelidir.
Ozellikle Karacadag bélgesine yakin ilceler ve
sehir merkezinde sozlu tarih ve arsiv arastirmasi
yapilabilir.

Tescil belgesinde ortalama 90 gun olarak
belirtilenolgunlastirmasureciyleilgilicalismalar
yapilabilir. Bunun 6rgl peyniri icin bir kosul
olmasina karar verilirse olgunlastirma stirecinde
Ureticilere destek sunulabilir Buzhane ve
depolarla yapilacak bir calismayla yerlestirilen
peynirler kayit altina alinabilir, barkodlanabilir
ve logo kullanimi yayginlastirilabilir. Mevcut
durumdayeterlisermayesiolmadigindan fiyatin
en dusuk oldugu dénemde urettigini satmak
durumunda kalan ciftciden ve kliguk Ureticiden
alinan peynirler bu depolarda bekletilerek fiyat
yukseldiginde satisa sunulmakta ve tuccar,
toptanci ya da perakende satan esnaf olusan
arti degere el koymaktadir. Kurulabilecek bir
Uretici kooperatifi ya da odanin destekledigi
bir satis kooperatifi Ureticiden aldigi peynirleri
depolayarak fiyat artisindan dogan arti degeri
de Ureticiyle paylasabilecek bir ¢c6ziim Uretebilir.
Logo kullanimi ve Ureticilerin satislarinin takibi
konusunda cografi isaret kullanimina destek
olmaya hevesli esnaflarla isbirligi yapilabilir.
Gunluk satislarda logo kullaniminin saglanmasi
filen cok zor olabilir. il Tarrm ve Orman
Muduarligu ya da Diyarbakir Ticaret ve Sanayi
Odasrnin  insan kaynagi dustnuldigunde
logo kullaniminin yayginlasmasi igcin ayri bir
proje yapilmasi, Karacadag Kalkinma Ajansi ve
Tarim ve Orman Bakanligi basta olmak tzere
Diyarbakir Orgl Peynirinin izlenebilirligi ve
kayit altina alinmasi icin kaynak saglanmasi
hayati 6nem tasimaktadir.

31



32

Diyarbakir st ve peynir Uretiminde 6nemli

bir potansiyele sahiptir. Bu potansiyelin
degerlendirilmesi icin kayitl mandira sayisinin
arttinlmasi, bu mandiralara danismanlik
destedi verilerek kalite denetim sistemlerinin
uygulanmasi gerekmektedir. Benzer sekilde ev
Uretimleri icin kadinlarin ‘Yerel, Marjinal, Sinirlr
uretim sertifikalari almasi basit dlizenlemelerle
muUmkin olabilir Yapilan gorusmelerde
dile getirilen ekipman ihtiyaclarn su sekilde
siralanabilir: Peynir alti suyundan yag ¢ikarmak
icin yaylk makinesi, buharli Isitma sistemi,
Uretimhanelerin fayans gibi kolay temizlenebilir
malzemeyle kaplanmasi, sut toplama tanklari
ve haslama kazanlarinin plastik ya da teneke
yerine paslanmaz celik malzemeden olmasi,
peynir alti suyunun dogrudan cevreye ve

su kaynaklarina karismamasi igin sut tozu

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

fabrikalariyla anlasma veya biyolojik geri
dénlisim ¢éztimlerinin uygulanmasi. Varolan
bircok Uretim yerinin ‘Yerel, Marjinal, Sinirl’
uretim sertifikasi alarak kayit altina alinmasi
ve Ureticilerin 6rgl peyniri cografi isaretinden
faydalanmasi mumkdun olabilir. Bunun igin yeni
bir calismaya ihtiyac vardir.

Cografi isaret denetim sisteminde Uretim izin
belgesine ya da marjinal sinirh yerel Uretim
iznine sahip Ureticilerin listelenmesi, bu
ureticilerin st tedarigi, peynir islemesi ile ilgili
temel bilgileri dliizenli veri olarak tutmasi tesvik
edilebilir. Bunun yapilmasi bir kalite kontrol
sistemi kurulmasini gerektireceginden 6zellikle
kliguk Ureticilerin boyle bir sistem kurmasi
tesvik edilebilir ve

insan kaynagi destegi

verilebilir.
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Karacadag Pirinci

Karacadag Pirinci rengi, aromasi, lezzeti, bolge halkinin en cok aradigi gesittir ve bélgede
yasayan insanlarin damagdina hitap eder.

Karacadag celtigi Diyarbakira bagl Baglar, Kayapinar, Yenisehir, Sur, Bismil, Cinar, Cermik,
Clngus, Dicle, Egil, Ergani, Kocakdy, Kulp, Hani, Hazro, Lice, Silvan ilceleri ve kdylerinde
Uretilmekte ve kent merkezindeki geltik isleme tesislerinde islenmektedir.

TUIK verilerine gére Diyarbakirda 2021 yilinda celtik ekilen alan 9.734 dekardir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

* Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir Merkeze Bagli
Karacadag Havzasi, Cinar, Hazro, Cermik, Kocakdy, Sanlurfa
ili Siverek ve Viransehir ile Mardin ili Derik ilce ve kdylerinde

uretilmektedir.
* Cografi isaret Basvuru Yili: 2010
* Cografi isaret Tescil Yili: 2018
* Cografi isaret Tescil No: 337
* Cografi isaret Tiirli: Mense
* Cografi isaret Urlin Kategorisi: Tarim
* Cografi isaret Uriin ve Grubu: Piring / Diger Griinler

» Cografi isaret Tescil Basvurusu Yapan/Tescil Ettiren Kurum:
Cermik Kaymakamligi / Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

* Cografi isaret Tescil Ettiren Kurum Tiir(i: Odalar ve Borsalar
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Yerin Tadi

Cografi tescil isaretine sahip Karacadag
pirinci UGretim bicimi, lezzeti, pisirme teknigdi,
yore halkinin sosyal ve kultlirel yasamindaki
ayricalikh yeri ile oldukga 6zglin bir Grinddr.
Diyarbakirlilar icin Karacadag pirinci diger
pirinc cesitleri arasinda her zaman 6nceliklidir.
yillik

yetecek kadar Karacadagd pirinci almak Uzere

Hasat sonrasi hanenin tuketimine
zahirecilerin siralandigi garsiya gitmek ge¢misi
olan bir aliskanlik ve hevesdir. Ulkenin farkli
sehirlerine go¢ etmis pek cok Diyarbakirli, piring
zamanl! otobus garlarinda memleketlerinden
gonderilen piring c¢uvallarini teslim alirlar.

Diyarbakirlilarla piring hakkinda konusursaniz

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

ilk duyacaginiz “bizim pirincimiz baskadir” s6zu
olur.

Karacadagda volkanik taslarla kapli, makineli
tarima uygun olmayan, emek yodgun bir
tarimsal aktivite gerektiren arazilerde piring
ekiminin ne zaman basladigina dair kaynaklar
oldukca sinirli. Karacadag pirincinin yore halki
tarafindan taninmasi, benimsenmesi ve baslica
bitkisel Uretim olarak yerini almasinin tarihi,
muhtemelen Anadolu cografyasinin piringle
tanisikhdina denk gelmektedir. Bu da yaklasik

500 yil 6ncesine dayaniyor.

Celtik uretiminin emek yogun, yipratici bir ugras olmasi edebiyata ve sanatin pek ¢cok alanina konu

olmustur. Karacadag 6zelinde Ahmet Arif'in dizeleri bu zengin kulttrel tarihi kanitlar niteliktedir:

Zehirli kor yilanlari

Ve sitmasiyla

GUn yirmidort saat

insan avinda

Karacadagda celtikler.

Bir kiz cocugunun gozyasi gibi
Ayak bileklerinde bir dizi boncuk
Sol omzunda nazarlik

Dag basinda unutulmus tsumus

Minicik bir asiret kizinin

Damla-damla, berrak olur pirinci

Kamyonlarla, katir kervanlariyla

Beyler sofrasina gider...

(Yalniz Degiliz)
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COGRAFI SINIR

Celtikler yakin tarihe kadar Hevsel bahgelerinin
icinde, Ben-u Sen'de, Mardinkaprda bulunan
celtik dinklerinde (degirmenlerinde) islenir,
toplanan yas celtikler dinklerin damlarinda
kurutulur, 6gutulur ve satisa sunulurmus.

Bu o6zgun uruin igin Diyarbakir Valiliginin
04.11.2010 tarihinde mense turlinde yaptigi
belgesi basvurusu, 28.02.2018

yillinda olumlu sonug¢lanmistir.

cografi tescil

Cografi isaret Tescil basvurusu kapsaminda
hazirlanan belgede TUIK 2010 yili verileri esas
alinarakil genelinde 29.178 dekarlik alanda geltik
Uretimi yapildigi belirtilmistir. 2021 verilerine
gore ise ¢eltik ekim alani 9.734 dekardir.
Karacadag, Diyarbakir-Sanhurfa-Mardin
ucgeninde olduk¢a genis bir alana yayilan,
sonmus volkanik bir dagdir. Diyarbakir havzasi
ile Urfa platosunu kuzey-gliney dogrultusunda
ayiran cogdrafi bir konumdadir. En yuUksek yeri
1952 metre olan Karacadag, Diyarbakir, Mardin
ve Urfa ilgelerini de kapsayacak sekilde 120
kilometre capa ve 8 bin kilometrekarelik bir
alana sahiptir. Karacadag topraklari volkanik
puskurtulerin  tortulasmasiyla derin kaya
tabakalarindan olusan, kirmizi-kahve renkli,
yuzlek bir toprak tabakasina sahiptir. Toprak
yuzeyi irili ufakl taslarla kaphdir. Bu taslarin bir
kismi celtik ekilen alanlarda kismen ureticiler
tarafindan temizlenmistir. Karacadag binlerce
hektar alani icine alan yuksek bir yaylayr andirir.
Hakim kaya tipi siyah renkli bazalt taslandir.
Unlu

Uzere,

seyyah Evliya Celebi basta olmak

bircok gezgin, yazdiklari anilarinda
Karacadag'in bir zamanlar sik orman ortusuyle
kapli oldugunu ve buranin Diyarbakirin en
onemli mesire yeri oldugunu belirtir. Sik orman
ortisu nedeniyle geyik, ceylan, dag kegisi ile
pars, leopar gibi yirtici hayvanlar da yasarmis.
Diyarbakir Surlarina figurleriislenen hayvanlarin
tamami Karacadag'da yasiyordu.

Karacadag'daki ormanlik alanlarin yok olmasi,
dénemin Diyarbakir Valisi ismail Hakki Pasa'nin

1800’Iu yillarin sonlarina dogru Siverek’e yol
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actirmak icin ormanlik alanlarn kesmesiyle
baslar. Karacadag'a ¢ikan baltacilar, yol agmak
icin aylarca calisip buradaki ormanlik alani
Ardindan Maden'deki bakir

fabrikalarinin firinlari icin binlerce agac kesilir.

yok ederler.

Yol yapimi bakir firinlari ve halkin kisin yakacak
ihtiyaci icin yapilan agag¢ kesimi sonrasinda su
anda Karacadag'da ormanlik alan timden yok
olmus durumdadir.

Karacadag'in rakimi Sanliurfa sinirlarinda 550
metreyken, daha Ust kisimlarina gidilince 1915
metreye kadar ulasir. Yeteri derecede tarima
elverisli olmasa da hayvancilik ve celtik tretimi,
Karacadag'dan faydalanan koylulerigin 6ncelikli
gecim kaynaklaridir. Bu volkanik yapi ve tastan
tarlalar Ulke gastronomisinin en nadide Grunu
olan Karacadag pirincine ev sahipligi yapar.
Volkanik bolgeler uzun vadede yerylzinun
en verimli tarim alanlarina donlismeleri ile
bilinirler. Bu tur bolgelerde yetistirilen Grtnlerin
mineral icerikleri de diger bolgelere gore daha
fazla olur. Volkanik topraklar dunyanin yaklasik
%Tlik bir kismini olusturur ama %I10’luk bir
nufusu besler. Karacadag'a 6zel piring, bu sansli
%T'in icindedir.

Tescil belgesinde Karacadag pirincinin tretimi
alani Diyarbakir olarak belirtilmistir. Karacadag
celtigi Baglar, Kayapinar, Yenisehir, Sur, Bismil,
Cinar, Cermik, CuUngus, Dicle, Egil, Ergani,
Kocakdy, Kulp, Hani, Hazro, Lice, Silvan ilgeleri
ve koylerinde Uretilmekte ve kent merkezindeki
celtik isleme tesislerinde islenmektedir.
islenen Griinlin satisi bu tesislerden bélgeye ve

Turkiye’nin diger sehirlerine yapilmaktadir.

Karacadag pirincinin en o6nemli ayirt edici
ozellikleri rengi, aromasi, lezzeti, boélge halkinin
en ¢ok aradigi gesit olmasi ve bolgede yasayan
insanlarin damagina hitap etmesidir. Karacadag
celtigi orta irilikte bir tane yapisina sahiptir.
Tane agirhdinin %8-1T'i protein (bu oran diger
bircok celtik cesidinden daha yuksektir) ve

%70-80 oraninda nisastadan olusur. Karacadag
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pirinci lapalasmaz, seklini korur, ylksek
protein ve dusuk nisasta oranina sahiptir. Tane
bunyesindeki ylksek protein ve nisasta pilavi
lezzetli kilmaktadir.

Pisme esnasinda tanelerin su cekme kabiliyeti
yuksektir. Yine pisme esnasinda igerdigi
ucucu yag asitleri nedeniyle aromatik ozellik
tasimaktadir. Piyasada satilan islah c¢esitleri
pisme sonrasinda kokusuz ya da pirince 6zgu
samanimsi bir kokuya sahipken, Karacadag
pirinci nane kekik karisimi kendine 6zgu hos
bir kokuya sahiptir. Bu 6zelligin onun sicak
ekolojilere uyum kabiliyetinden ileri geldigi
disunulmektedir. Yore ekolojisine uyum
saglamis, hastallk ve zararlilar basta olmak
Uzere bazi stres kosullarina dayanikli oldugu
soylenebilir.

Karacadag geltiginde hasat sonrasi tanede nem
oraniTurkiye’nindigerbolgelerinegoéredusutktur
(%13-15). Bu sayede Urunun kurutulmasi igin ayri
bir isleme ihtiya¢ duyulmaz. Kavuzlu celtigin
parlak saman sarisi ile agik kahve tonlarinda
oldugu gozlenmektedir. Pirinci ise acik beyaz

degil mat beyaz ile acik sari renk tonlarindadir.

Deger Zinciri

URETIM VERILERI

Turkiye'de 40 ilde piring yetistirilmekte olup,
en yuksek ekim oranlarina Edirne, Samsun,
Balikesir, Canakkale ve Corum sahiptir. Toplam
geltik Uretiminin %70'i Marmara bdlgesinde
yapilmaktadir. Karadeniz bolgesi Uretimin
%26'sina sahiptir ve bu iki bolge Turkiye'deki
%96’sInI

Geriye kalan %4 ise ic Anadolu Bélgesi (%2),

piring Uretiminin karsilamaktadir.

Guneydogu Anadolu Bolgesi (%1) ve diger
bolgelerde (%1) Uretilmektedir. Bolgede ise
piring uretiminin yaklasik %92’si Diyarbakir ve
Sanlhurfa’da gerceklesmektedir.

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

YERIN VE TADIN (GRETIMIN)
GIDISATI, SURDRULEBILIRLIK,
IKLIM DEGISIKLIE] ETKisi

Karacadag kisin kar yagdisinin ¢ok yogun
oldugu bir bdlgedir. Kar sularinin mart ve
nisan aylarinda eriyip dereler seklinde akmasi
sonucunda sulama suyu saglanir. Karacadag
celtik ekim alanlarinda sulama suyu sicakligi
bu ylizden dusutktur. Celtik tarlalari nisan ayina
denk gelen eriyen kar suyu ile sulanir. Yore
halki bu suyun bereketli olduguna inanir. Ulke
genelinde 15°C’'den yuksek su ile sulanan celtik,
Karacadag'da 8-10°C olan daha soduk suyla
sulanir. Bu pirincin lezzeti ve aromatik yapisini
Ancak

son yillarda su

artirmaktadir. iklim krizi etkileriyle

kaynaklar kurumaktadir.
Kuyulardan su ¢ikarma ¢abalarindan bahseden
gorusmecilerin ve bolgede sahada calisma
yuridten bilim insanlarinin aktarimlari, celtik
uretiminin  surdurulebilirligi  icin  ekolojik
degisimlerin incelenmesi ve takip edilmesinin

onemini ortaya koymaktadir.

Celtik EKim Kanunu kapsaminda celtik ekimleri
ruhsata tabidir. Celtik ekecek yetistiricilerin
her yil ekim zamanindan en az U¢ ay Once
bagh bulunduklarn il ve ilge geltik komisyonu
baskanliklarina bir dilekge ile muracaat
etmelerinin zorunludur. Diyarbakirda 2009-
2020 ilge bazh uretici sayisi, toplam ekim alani
ve hasat miktari kiyaslandiginda geltik ekimiyle
gecimini saglayan Uretici sayisinin ve ekim
yapilan arazi buyutklugununyillaricinde azaldigi
gorilmektedir. 2009 yilinda ruhsatlandirilan
Uretici sayisi 223 iken, bu say1 2020 yilinda 169’a
dusmustur. 2009 yilinda ruhsatlandirilan alan
24 bin dekar ve tahmini tUretim 12 bin ton iken,
bu sayilar sirasiyla 14 bin dekar ve 6 bin tona

dusmustur.
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Farkli kaynaklardan gelen veriler birbirlerini
dogrulamasa da aralarinda radikal bir fark
goérinmemektedir. 2004-2020 yillarni arasinda
kimulatif veriler 2010 yilina kadar ekim alani
blUyukligunun istikrarll  sayilabilecek Dbir
ivmeyle arttigini, bugtine gelen sonraki yillar
icinde ise dlisus yasandigini géstermektedir.

Celtik tashk

tarima elverisli olmadigi icin serpme olarak

ekimi tarlalarda makineli

yapilmaktadir. Karacadag pirincinin suyu
tuttugu icin en guzel taslik arazide yetistigi
gorist hakimdir. Ureticiler piring ekimi icin
taslardan temizledikleri
adlandirdiklari

kliglikbas hayvan

ve madrap olarak
alanlan ekimden c¢ok o6nce
straleri icin kullanirlar.

Boylece bu ekim alanlari hayvan gubresiyle

zenginlesmis olur. Tassiz taban arazilerde
ise traktorle derin toprak islemeden sonra
ilkbaharda kultivatér ve diskaro ile toprak
islenir ve duz bir ekim alani olusturulur. Nisan
ortalarindan Mayis sonuna kadar dekara 15 -17
kg tohum serpme olarak atilir ve salma sulama
metodu ile tarlalar sulanir. Suyun akisinin
saglanmasi igin belli araliklarla tarlaya seddeler
cekilir. Yabanci otlara karsi herbisit kullanimi
son yillara kadar hi¢ yapilmazken glnimuzde
kullanilmaya baslanmistir. Hasat ilk 6nce orak
ile yapilip tarlada kurutulduktan sonra harmani
yapilirdi. Fakat guUnimuizde diz alanlarda

hasad bigerdover ile yapilabilmektedir.

Ekim hasat arasi topraga 2 kez guibre verilir.

Tablo 3: 2004-2021 yillari Diyarbakir'da Celtik ekilen alan, hasat edilen alan, verim ve Gretim miktari

Yillar Ekilen Alan (da) Hasat Edilen Alan Verim (kg/da) Uriin Miktari (ton)
(da)

2004 12.870 12.870 321 4134
2005 14.710 14.710 367 5.399
2006 16.892 16.892 363 6.137
2007 16.978 16.978 344 5.844
2008 16.564 16.564 412 6.829
2009 23.921 23.871 449 10.715
2010 24.376 24.376 506 12.346
2011 20.136 20.136 524 10.544
2012 18.750 18.750 443 8.297
2013 19.687 19.687 480 9.450
2014 21.341 21.341 494 10.548
2015 17.476 17.476 487 8.514
2016 13.855 13.855 468 6.487
2017 13.528 13.528 475 6.427
2018 15.870 15.870 468 7.421
2019 14.914 14914 470 7.015
2020 15.687 15.687 458 7.187
2021 9.734 9.734 434 4.228
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ilk glbreleme kardeslenme déneminde (ire
veya taban gubresi olarak donumitine 30-35 kg;
ikinci glibreleme ise basak verme déneminde
Grinan ihtiyacina gére verilir. ilaglama da
iki kez yapilir. ilki ekimden énce, ikincisi
kardeslenme déneminde. Son 2-3 yilda beyaz
kilgik Ureticilerinin miicadele etmek zorunda
kaldiklari bir hastalik oldugu ifade edilmektedir.
Celtik hasadindan sonra fabrikalarda yaglama
islemi

yapilir. Yaglama isleminin yapilmasi

pirincin raf dmrinl uzatir. Karacadag celtiginin

pirinc randimaninin %70 civarinda oldugu
belirtiliyor. Bolgede Karacadag celtiginin
sertifikali tohumluk Uretimi yok denecek

kadar azdir. Piring fabrikalan ureticiden satin
aldigi geltik tohumlarini eleklerden gecirerek
icerisindeki yabanci ot tohumlarn ile diger
yabancimaddeleritemizlediktensonragiftgilere
tohumluk satisini gerceklestirmektedir.
Karacadag celtiginin sertifikali tohumlugunu
Ureten kamu kurulusu ya da tohum ureticisi ve
saticisi o6zel sektor firmalari bulunmamaktadir.
Uretim taslik alanlarda yapildigi icin her yil
Ust Uste ekim yapilmaz. Tarla genelde 1-6 yil
arasinda bos birakilir. Bu ara dénem pirincin
lezzet ve kalitesine olumlu yansir. Ureticiler 6,
7 yilda 1 ekildigi icin fazla guibre kullaniimadigi
ifade edilmektedir. Verimi %70 dustrdugu
sirali  ekim tercih edilmiyor.
1 yilhk

nadastan sonra celtik tarlasina bugday arpa

gerekgesiyle
Bununla birlikte az sayida Uretici

ekimi yapiyor.

Ureticiler icinde makinelesmenin kaliteyi
dustrdugu gorusu hakim. Tescil belgesinde
uretim kosullari tanimlanirken geleneksel ya
da endustriyel tekniklere dair bir sinirlama
Zorunluluk hasat

yapilmamistir. geregi

cogunlukla orakla yapillmak zorundadir.
Makineli hasat cografyadan dolayi sinirlidir.
Verimi genellikle 400 kg/da iken, klasik celtik
tariminda bu oran 700 kg/da‘dir. Yabani ot
mucadelesi yorucudur ve beklenen sonucu
tam olarak vermez. Klasik piring tariminda
yabani ot mucadelesi kimyasallar esliginde
yapilmaktadir.

iklim krizi kaynakl kar yagisinin azalmasi en

buyuk sorun. Su sorunu ¢ozulmezse Urunun

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

kaybolma riski var. Son 2-3 yilda beyaz kilgik
hastaligi cikmis. ilaclama yapmak zorunda
kalmaya baslamislar.
Cografi isaret tescil belgesinde klasik celtik
tarimi ile Karacadag Bolgesinde yapilmakta
olan kir celtikciligi arasinda 6ne c¢ikan farklar
asagida siralanmistir:
Karacadag Bolgesinde c¢eltik tariminda
toprak isleme ve tavanin yapilmayip,
konvansiyonel celtik tariminda ise toprak
isleme ve tava usulu ile ekim yapilmaktadir.
tashk

yapisindan dolayr yogun toprak islemesi

Karacadag Bolgesinde tarlalarin

gerektiren diger tarla bitkilerinin ekimine
imkan vermedigi icin tarlalar celtik hasadi
sonrasi genellikle 1-7 yil bos birakilarak
dinlendirildigi anlasilmaktadir. Klasik geltik
yetistiriciliginde ise sulama durumuna gére
her yil geltik ekilmekte veya munavebe
uygulanmaktadir.

Karacadag Bolgesinde hasat genellikle
Klasik celtik
tariminda ise makineli hasat (Bigerdover)

elle (orak) yapilmaktadir.

yapilmaktadir.

Karacadag Bolgesinde taslik arazilerde

ekim yapilmaktadir. Klasik tarimda duiiz ve

duze yakin taslik olmayan arazilerde ekim
yapilmaktadir.

Karacadag Bolgesinde yapilan celtik
tariminda genellikle verim ortalamasi 400
kg/da. iken klasik celtik tariminda ise 700
kg/da‘dir.

Celtik tarimi daha c¢ok kiralama usulu ile

gerceklestiriimektedir. Koy ici veya koy

disindan gelen cgeltik yetistiricileri trtine belli
oranda ortak olmak sartiyla arazileri su kaynadi
miktarina goére kullanabilmektedirler. Celtik
ekilen arazinin mulkiyet durumu ortalama

30-100 dekardan olusmaktadir. Su kaynaklari

ortak kullanilmakta, arazi sahipleri arazi mulku

genisligine goére Uurunden payini almakta.

Celtik tarimi sezon boyunca “cenan” adi verilen

sulamacilar eliyle yapilmakta. Bunlar da GrinUin

%10’unu kendi paylar olarak almakta. Arazisi

genis olmayan ailelerin hesabina bo6llisim

sonucunda sadece kislik gecim kaynaklari

kadar Grun diismektedir.
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TEDARIK ZINCIRI

Karacadag pirinci geltik olarak hasat edilir
ve sonra celtik fabrikalarina goturulerek
kabugundan aynilir. Tarla sahipleri ve ortakgilar
tarafindan yetistirilen celtik, Diyarbakirda
temizleme islemi yapilip pilaviik piring
ureten iki isletmeye satilmaktadir. Bu islem
icin fabrikaya 2021 verilerine gére ton basina

80-120 TL arasinda bir Ucret 6denir. Piringler
celtik fabrikasinda 25 ve 50 kg'lik torbalarda
ambalajlanir. Buradan da toptancilar, bakkallar
ve marketlere satis yapilir. Bakkal ve marketler
de bu pirinci 25-50 kg’'llk ambalajlar halinde
veya torbayi acarak musterinin istedigi kiloda

satarlar.

Celtik Ureticisi] ~
\ /

(Giftgi)
\P |Topuncllar —_—
-
Celtik /
Fabrikalan | °

Perakende Satici|
Cargi Esnafi —p] Tlketici

(Diyarbakur, Urfa)

Perakende Satic

(il digindan)

Grafik 9: Karacadag Pirinci Tedarik Zinciri

Karacadag pirincinin 2021 yilinda deger
zinciri icindeki aktorler arasinda halkalarina
bakildiginda toptancilarin 25 kg’'lik pirinci 290
liraya sattigi gorilmektedir. Sezon ilerledikce
bu rakam 420 TLye kadar cikmistir. Yapilan
goriismelerde bu rakamlar 2020'de 130-
160, 2019'da ise 140-170 TL oldugu bilgisi
alinmistir. Karacadag pirincinin 2021 Ekim
ayinda perakende fiyati 38-24 TL/kg arasinda
degismistir.

Toptancilarin kar siniri %25 olarak sabitleniyor
ve en bliylik gider kalemleri mazot. ilde faaliyet
gosteren fabrikalar bu yil Karacadag pirincini
400 TL /25 kg olarak satmislar. Ulusal piyasada
satis yapan perakende marketlerde ise kg fiyati
18-20 TL arasi gergceklesmis.
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Karacadag pirincinin Uretici satis fiyatlan
hasattan baslayarak yil sonuna dogru artis
gostermektedir. 25 kilogramlik cguvallar baz
alindiginda 2019'da 145-160 TL, 2020°de 135 - 190
TL 2021de 300-350 TL arasinda alici bulmus.
2021 yih Aralik ayina gelindiginde Ureticiden
cikis rakami 400 TLye ulasmistir.

Perakende fiyatlarina goére bir hesaplama
yapildiginda 2021 yil itibariyle Karacadag
pirincinin ekonomik buyGkligu yaklasik 135
milyon TLdir.
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Tablo 4: 2019-2021 yillar Karacadag Pirinci Toptanci ve Uretici Satis Tutari

Yil Uretici Satis Tutari (25 kg / TL) Toptanci Satis Tutari (25 kg / TL)
2019 140-150 140-170

2020 160-190 130-160

2021 300-350 290-365-420

Karacadag pirincinin tarladan catala yolculugu uretici ile baslar, celtik fabrikalarn ve toptancilardan

gecer, ¢carsi esnafindan tuketiciye ulasir.

Codrafi Isaretin Kurumsal Yapis

Cografi isaret belgesinde Uuretim alaninda

gerceklesmesi zorunlu bulunan o6zellikler

arasinda Grinlin tanimlanan cografyada
yetistirilmesive ¢esitolarak “Sari Celtik” ¢cesidinin
kullanilmasi Karacadag Pirincinin tasimasi

gereken o6zellikler olarak tanimlanmustir.

KaracadagPirincinincografitescilisaretibasvuru
belgesinde denetim slreci ve mekanizmasi
su sekilde tarif edilmistir: “Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanlgi gerceklestirecektir. Dicle
Universitesi Ziraat Fakultesi, Diyarbakir Ticaret
ve Sanayi Odasi Baskanligi, Diyarbakir Ziraat
Odasi Baskanhgi, Ziraat Muhendisleri Odasi
Diyarbakir Sube Baskanligindan mutesekkil
olmak Uuzere olusturulacak komisyonda goérev
alacak elemanlar Uretim, pazarlama ve satis
dahil olmak Uzere surecin tum evrelerinde
olarak denetimlerini

rutin yapacaklardir.

Sikdyet olmasi halinde ayrica denetimler
gerceklestirilecektir. Denetleme Kurulu her
kurulustan 1 kisi olmak Uzere toplam 4 kisiden

olusacaktir”.

Karacadag pirincinin denetiminden sorumlu
olan Tarim ve Orman il Muaduarliga, Dicle
Universitesi Ziraat Fakultesi, Diyarbakir Ticaret
ve Sanayi Odasi Baskanligi, Diyarbakir Ziraat
Odasi Baskanligi, Ziraat Muhendisleri Odasi
Diyarbakir Sube Baskanligi arasinda Karacadag
pirincinin Gretim, pazarlama ve satis dahil oimak
Uzere surecin tum evrelerinde ihtiya¢ duyulan
etkin bir koordinasyonun hentiz saglanamadigi

gorulmektedir.

Karacadag pirincinin oldukga 6zgin bir Grdn
olmasivesinirli bir Gretim alanive hacmine sahip
olmasi nedeniyle piyasada rekabet agisindan
oldukca avantajli bir konumdadir. Bununla
birlikte taklit sorunu Karacadag pirincini haksiz
bir rekabet ile basbasa birakmistir. Ureticiler
ile yapilan goriusmelerde Hazro ve Erganide
yetistirilen diger piring tlrlerinin de Karacadag
Pirinci olarak satildigi bilgisi alinmistir.
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KARACADAG PIRING POLITIKA
GELISTIRME GNERILERI

Karacadag Pirincinin surdurulebilir Gretimi, Karacadag Pirinci Glkenin geri kalan bdlgesinde
uretici refahi, pirincin katma deger kazanmasi yeterince bilinmemektedir. TV dizilerinde Grtin
ve cografi Grlinun isler kilnmasinda yasanan yerlestirme, gurme program yapimcilarinin
sorunlar ve Onerileri anlamak amaciyla Karacadag pirincini kullanmalarini saglama,
Ureticiler basta olmak Uzere tedarik zinciri hasat glinleri organize etme gibi genis bir
icinde yer alan aktorlerle ve uzmanlarla yapilan yelpazede adimlar atilabilir.

gorugmelerden elde edilen bilgiler ve daha Karacadag Pirinci Ozelinde ureticilerin bir

once alana iliskin tretilmis bilgiler derlenmistir. araya gelerek kooperatiflesmelerini saglamak

Bu derleme ayni zamanda Karacadag Pirincine amaciyla bir calisma (bir kirsal kalkinma projesi

iliskin yeni agilimlar saglamak Uzere Oneriler kapsaminda) yardtilebili. Bu kooperatifin

gelistirmenin de zeminini olusturmustur. kurulma sulrecinin tabandan gergeklesmesi

Karacadag Pirinci geleneksel olarak kaynak icin uzun erimli, kapsayici ve cok paydasl bir
suyu ile sulanir; ancak son yillarda ekolojik calisma yapilmalidir. Kooperatif glibre ve mazot
krizin bir yansimasi olarak kaynak sularinin basta olmak lizere girdi maliyetlerindeki artis
yetersizligi nedeniyle golet suyu dakullaniimaya nedeniyle Uretimin strdurilebilirligi éniinde
baslanmistir.  Yasanan kuraklik nedeniyle negatif etkileri azaltacak bir islev gérebilir.
ortaya ¢ikan su sorunu ¢ozlilmezse Karacadag Ote yandan kademeli organik tarima gecis
pirincinin Uretiminin yillar icinde daralmasi ve kosullarinin yaratiimasindan, cografi isaret
marjinal bir Grun olma olasiligi bulunmaktadir. denetiminin saglanmasina, paketleme ve
Karacadag pirincinin taklit sorunu oldugu markalasmadan, yerel toplulugun refahini
ureticiler ve saticilar tarafindan siklikla dile artiracak sosyal projelere kadar Karacadag
getirilmektedir. Hazro ve Ergani‘de yetistirilen Pirincinin deger zincirinin iyilestiriimesinde rol
diger piring turlerinin Karacadag pirinci adiyla oynayabilir.

satildigi dile getiriimektedir. Ayrica yerli bir Karacadag yerel celtik tohumlugu bblge

firmanin Rusya'dan getirdigi pirincin Karacadag ureticileri elinde baska cesitlerle karismistir.

pirinci diye satildigi iddia edilmektedir. Karacadag celtik cesidinin saf ve temiz

Karacadag pirincinin baska piring turleriyle sertifikall tohumlugunu  Uretip  ciftcilere
pacal yapilip satiimasini 6nlemek ve i¢ piyasada teminini saglayacak tohumculuk firmalar ya
bilinirligini/taninirhdini  artirmak icin cografi da kurulacak kooperatifler tesvik edilmelidir.
isaret 6nemli bir enstriman olacaktir. Il igcinde Bélgede bu isi Ustlenen piring fabrikalar
tlketicilerin paketlenmis, markalagmis pirince Ureticilerden satin aldiklari tohumlugu eleyip
ilgi gostermedigi dikkate alinarak, cografi isaret temizledikten sonra tekrar ciftcilere ylUksek
ibareli markalasma stratejisini 6zellikle ulusal fiyatla satmaktadirlar.

ve uluslararasi pazara yonelik gelistiriimesi

Su, toprak ve cevre koruma yoniunden uygun
degerlendirilmelidir. P ¢ y ve

yetistirme tekniklerinin bodlge Ureticilerine

Karacadag ~ Geltigi  uretiminde  kurakiik anlatilmasiicin ilgili kurumlarin egitim ve yayim

nedeniyle yasanan, yasanacak olan sulama faaliyetlerinde bulunmasi gerekmektedir.
sorununun ¢6zUmu igin sulama goletlerinin
yapilmasi gerekmektedir. Bu konuda DSi, GAP
BKi, il Tarim ve Orman Muidirlagi mudahil

olabilir.
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Karacadag Pirincinin markalasmasi, bélgede ve
bolge disinda rekabet gliclinli artiracak, cografi
katki

Bolgede piring fabrikalarinin bu tir girisimlerine

tescilin  korunmasina saglayacaktir.

teknik destek verilmesi ve kapasitelerinin

guglendirmesi icin ilgili kurumlar ¢alisma

yurutebilir.

Celtiktrinindeyeterliveuygunbirdepolamanin
isleme safhalarinda nem orani da dikkate
alinarak yerine getiriimesi gerekmektedir.
Pirincin saglikli ortamlarda korunmasi igin ilce
ve merkez koylerde kurulacak kooperatiflere
ait depolama alanlarinin yapilmasi 6nem

tasimaktadir.

Karacadag celtiginin isleme asamalarinda
ortayacikan piringyan trlnlerinin pazarlanabilir
urin olarak degerlendiriimesi ig¢in uygun

yatinm alanlari tesvik edilebilir.

Fabrikaya getirilen celtigin yaklasik yuzde 70’i
piring olarak cikmaktadir. Bu fire orani ureticiler
ve fabrika sahipleri arasindan anlasmazlik
konusu olmaktadir. Kurulacak bir kooperatif
deger zinciri icindeki aktorlerin daha saghkh
ve seffaf is yapmalari yonunde denetleyici bir

kurum olarak da islev gorebilir.

Organik tarim potansiyeline sahip alanlara
ozel fizibilite calismalari yapilabilir. Ardindan
Ureticilerin kademeli olarak organik tarima
gecmesi igin yonlendirme ve yatirnm vizyonu
olusturabilir. Bu calisma yine kurulacak bir
kooperatif Uzerinden gerceklestirilebilir.
Organik, cografi isaret tescilini islevsel kilmis,
markalasmis Karacadag Pirinci nihai hedef

olarak belirlenebilir.

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Kurulacak inovasyon Merkezi'nde Karacadag

Pirincinin ayirt edici duyusal ozelliklerini
tanimlamak icin yoére insaninin dahil olacagdi

tadim panelleri olusturmalidir.

Bolgede paketleme ve ambalaj imalat
sektorinlin gelismesi tesvik edilmelidir.

Kooperatiflesme calismasinin  yani  sira
Karacadag pirinci odakh bir lobi ekibinin

olusturulmasi denenebilir. Bu ekip urtne
ve yetistiricisine hak ettigi degeri saglamak
amaciyla asagida siralanmis yakin ve orta vadeli

hedefleri kendisine misyon edinebilir:

Karacadag Pirincinin Uretiminin devam

etmesi icin gerekli tarimsal altyapi
hizmetlerinin saglanmasi (sulama godletleri,
egitim, yayim hizmetleri, vd.)
Pirincinin

- Karacadag gastronomi

dulnyasinda tanitilmasi,

Karacadag Pirincinin kisa tedarik zincirinin

olusturulmasi,

Karacadag Pirincinin Uretim bigiminden
tuketimine yillar icinde ortaya cikardigi

kulturdn agiga ¢ikariimasi.

Uriin odakli lobi faaliyetleri 5nem tasimaktadir.
Bu tur calismalari yapmak icin ideal yapi tedarik
zincirindeki tim aktorlerin sorumluluk ve yetki
sahibi oldugu kooperatiflerdir.
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cermik Biberi

Cermik Biberi Cermik ve koyleri icin 6nemli bir gecim kaynagidir.

Yorenin damak tadina hitap etmektedir.

Kurutma, salga, toz ve pul biber olarak degerlendirilse de esas olarak sofralik bir biber
cesididir. Kahvaltida ve yemeklerin yaninda ¢ig olarak tiketilmektedir.

Cermik Biberinin 4 damarli bir yapisi vardir. Bas ve alt tarafi tatli, orta tarafi aci bir tada
sahiptir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

* Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir ili Cermik ilcesi
* Cografi isaret Basvuru Yili: 2020

* Cografi isaret Tescil Yili: 2021

* Cografi isaret Tescil No: 717

* Cografi isaret Tiirli: Mense

* Cografi isaret Urlin Kategorisi: Tarim

e Cografi isaret Uriin ve Grubu: Biber / islenmis ve islenmemis
meyve ve sebzeler ile mantarlar

* Codrafi isaret Tescil Basvurusu Yapan Kurum: Cermik

Kaymakamligi

e Cografi isaret Tescil Ettiren Kurum Tir(i: Kamu
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Yerin Tadi

COGRAFI SINIR

Cermik’in eski ismi Abernadir. ilce bugiinki
ismini ise dlinyaca meshur kaplicalarindan
almistir. 2021 verilerine goére nifusu 50.390 olan
ilcenin Diyarbakira uzakligi 92 kilometredir.

100 bin hektar
hektar tarimsal

yuzoélcimiine ve 22 bin
alana sahip olan Cermik
ilcesinde yaklasik 460 dekarlik alanda biber
yetistirilmektedir. Ureticiler ve saha bilgisine
sahip uzmanlarla yapilan goérismelerde bu
alanin 3'te Tinin Cermik Biberi Uretimi icin
kullanildigi bilgisi edinilmistir. Bu varsayima
gore ilcede 150-200 dekarlik alanda Cermik
Biberi yetistirildigi soylenebilir.

2020 yilinda toplam 920 ton biber hasadi
yapimistir. Son 10 yiiin ortalamasi 985
tondur. Bu rakam biber Uretiminde radikal bir
degisikligin olmadigini géstermektedir. Uretim
miktari daha ¢ok yadisa gore degismektedir.
Cermik’'te tim tarimsal alanlarda biber ekilse
maksimum Uretimin 400 bin ton olacagdi
tahmin edilmektedir. Sadece tum sebzelik
alanlarda biber ekilse bu rakam 16 bin ton
olarak gerceklesebilir.

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Goruslerine basvurulan Ureticilerden ekim
yapillan arazi
dekar

Cukur Mahallesi Beybagi mevkinde Cermik

buyukliginin ortalama 5
oldugunu anlasiimaktadir. Cermik’in
Biberinin yaygin uretildigi de paylasilan bilgiler
arasindadir.

Ureticiler bliylk 6lciide kendi tohumlarini
cogaltip Uuretimi atalik tohumlarla devam
ettiriyorlar. Ocak ayindan sonra 2-3 senelik
hayvan guUbresini topragastrip tohum atiyorlar.
Tohum ikinci Urtinden aliniyor. Nisan ortasi ve
Mayis basinda sitiller alcak seralarda sasirtiliyor
ve havaya alistirip disar ¢ikariliyor. Hasat mayis
ayindan baslayarak don olmayana kadar,
yani kasim ayina kadar guinlik devam ediyor.
Cermik Biberinin hemen tim Uretim surecleri
(yabanci ot miicadelesinden, sulamaya, glibre
serpmeden ekim ve toplamaya) Ucretsiz aile
isciligi ile karsilaniyor. Bu acidan klguk aile
ciftciligine uygun bir tarimsal aktivite ozelligi
tasiyor. Damla sulama yaygin olarak kullanilyor.

Doénlimde yaklasik 1,5 ton biber hasadi yapiliyor.

URUN TANIMI VE AYIRT EDICI OZELLIKLERI

Cermik Kaymakamhg tarafindan 08.05.2020
tarininde mense kategorisinde cografi isaret
Cermik Biberi, 12.04
2021'detescil almistir. Cermik Biberi, yetistirildigi

basvurusu yapilan
Cermik ilcesinin ve koylerinin sinirlarini asarak
Diyarbakirin aranan lezzeti olmustur. Cermik
Biberi yore halki i¢cin 6nemli bir gegim kaynagdi
olmaya devam etmektedir.

Cermik Biberi, sus biberi formunda olmasindan

bitki

benzer

dolayr meyve ve boyutu olarak

kiyaslandiginda ticari ¢esitlerden
daha kuguktur. Cermik Biberi insani rahatsiz
etmeyen aci tada sahiptir. Meyvemsi ince
kabuklu ve etlidir.
bu biberin Cermik

yerlerde yetistirildiginde o6zellikle sekil ve

Yetistiricileri tarafindan

ilcesi haricinde baska
tadinin ayni kalmadigi ifade edilmistir. Cermik
Biberi kurutma, salca, toz ve pul biber olarak
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degerlendirilse de esas olarak sofralik bir biber
cesididir. Kahvaltida ve yemeklerin yaninda cig
olarak tuketilmektedir. Ayrica yemeklerde de
kullanilabilir. Cermik Biberi 4 damarli bir yapiya
sahiptir. Bas ve alt tarafi tatli, orta tarafi aci bir
tada sahiptir. Sicaklik arttikga biberin acihiginin
arttigi sdylenir. Salca yapilmak istense 10 kg
biberden 2 kg sal¢a ¢ikmaktadir.

Beybagi Kime Evlerinde yasayan bir Uretici
biberin kendine has o6zelliginin toprak ve
bakimla ilgili oldugunu vurguluyor:

“Birka¢ yere gonderdik buylUk ve siyah oldu.
biraktilar.
gonderdik rengi

Ekmegi Baska birka¢ yere daha
beyaz oldu herhangi bir
randiman alamadilar. Ya siyah oluyor rengi
ya tadi bozuluyor ya da 6zelligini bozuyor. O

yuzden en guzel burada yetisiyor”.

GAP Tarimsal Arastirma ve Egitim Merkezi
Mudurliginden bir uzman da benzer gortse
sahip:

“Bu baska bir yerde yetistirilmedigi anlamina
gelmez ama Cermik’'te gosterdigi 6zelligi de
gostermez”.

Ureticilerin ve uzmanlarin ortaklastigi nokta
yerin tadidir ve bu yerellik vurgusu cografi tescil
niteligi tasiyan her uriin gibi Cermik Biberinin
de en 6nemli ayirt edici 6zelliklerinden biridir.
Cermik’te yetistirilen biberin “Cermik Biberi”
adiyla anilmaya baslanmasinda ilgede goérev
yapan kaymakamin énemli bir katkisi oldugu
ifade edilmistir. Gorismelerde elde edilen
bilgiye goére kaymakamin bu biberi
Biberi”
bulunmasiyla, yeni bir hikaye yaratilmasina

“Cermik
adiyla tanitma yonunde girisimlerde

olanak saglamis.

YERIN VE TADIN (URETIMIN) GII]I§ATI
SURDURULEBILIRLIK, IKLIM DEGISIKLIGI ETKISI

Ureticilerle yapilan gériismelerde ortaklasilan

temel sorun  yeterli su kaynaklarina

erisilememesidir. Bahgelerde acgilan sondaj

kuyulari ile sulama sorunu ¢oézulmeye
calisiimakta;ancakbudatabansuyununderinde
olmasi ve enerji maliyetleri nedeniyle Ureticileri
zorlamaktadir. Bahge suyu agirlikh olarak Sinek
cayindan cekilen su ile karsilanmakta. Caydan
pompalarla getirilen suyun yani sira yagmur
suyuna badgh olan Cermik Biberinde uretim
2021 yilinda yasanan kurakliktan dolayi yuzde
50 diismus. Ureticiler, su sorununun ¢ézimi
ile birlikte biber Gretim alanlarinin da artacagi
gorisunu paylasmaktadirlar.

Cermik Biberi

Son 5-10 yildir

kumlu, tinli toprak seciyor.

suni glbre kullanilmaya
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baslanmis. Eskiden bu kadar ¢ok hastalikta
karsilasilmiyormus. Yine o6nceki yillara kiyasla,
hayvan gubresinin yaninda kukurt bazh suni
gubre kullaniyorlarmis. Suni gubre ve ilag
kullandikg¢a verimle birlikte maliyetler de artmis.
Cermik’te satilan ilaglarin cogunun merdiven
alti isletmelerden tedarik edildigini ve ilag
kullaniminda yeterli bilgiye sahip olunmadigi
anlasiimaktadir. Kok, gévde, kirmizi érimcek,
yesilkurt, bozkurt olarak adlandirilan hastaliklar

guin gectikge yayginlasmaya baslamis.
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Deger Zinciri

URETIM VERILERI

TUIK verilerine gére Cermik'te 2005 yilindan
2020 yilina kadar Uretilen sivri biber UGretim
tonaji ve bunun icinde tahmini Cermik Biberi
Uretim miktari asagidaki tabloda verilmistir.

Cermik Biberi
Giftciligi Gzerinden ve hane halkinin is gtcu ile

agirlikh olarak kucguk aile

yapilmaktadir. Hasat oncesi fide yetistirmekten
kadar
tarafindan Ustlenilmektedir.

hasada tim suregler aile fertleri

Mayis ayindan baslayarak Kasim ayina dek
suren ve her gun yapilan hasat islemi, Cermik
Biberi yetistiriciliginin en zor stirecine karsilik
Bir yandan

gelmektedir. hasat yaplilirken

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

bir yandan UGrunin guUnlik olarak pazara
ulastirilmasi gerekmektedir. Bir diger ifadeyle
bahge sahipleri glindliz aile fertleriyle biber
sonra kendilerine ait
biber

merkezine ulastirmak

topladiktan hemen

araclara yukledikleri cuvallarini ilge
merkezine ya da il
zorundadirlar.

Biberde yabanci tozlanmanin fazla olmasi,

yerel materyalin korunmasinda ek hassasiyet

gosterilmesini gerektirmektedir. Cermik
Biberinin  6zelliklerini korumak icin GAP
Uluslararasi Tarimsal Arastirma ve Egitim

Merkezi tarafindan islah ¢alismalari baslatiimis.
Cermik Biberi
korunmasi ve

Bu ve benzeri calismalar

tohumunun slah edilmesi,

surdurulebilirligi icin yasamsal 6neme sahiptir.

Tablo 3: 2004-2021 yillari Diyarbakir'da Celtik ekilen alan, hasat edilen alan, verim ve Uretim miktari

Yil Cermik Sivri Cermik Biberi Yil Cermik Sivri Cermik Biberi
Biber Uretimi Uretim Tahmini Biber Uretimi Uretim Tahmini
(ton) (ton) (ton) (ton)
2005 465 155 2013 999 333
2006 585 195 2014 1100 367
2007 651 217 2015 1100 367
2008 651 217 2016 1098 366
2009 651 217 2017 1100 367
2010 900 300 2018 920 307
2011 900 300 2019 900 300
2012 900 300 2020 920 307
TUIK Verileri

GAPUTAEM’den bir uzman da bu sorunun altini
Gizmekte:

“Son zamanlarda Cermik Biberi uretiminde
yasanan en buyuk tehlikelerinden biri diger
sis biberleriyle melezlenmesidir. insanlarin
yemeklerin kenarinda meze olarak tukettikleri
bir biber cesididir. Cermik Biberinin bu tam ¢esit
ozelliklerini kaybetmeden korunmasi gerekiyor.

Bu konu ile ilgili de enstitimuzde bolim

olarak bir calismamiz var. En azindan Cermik
Biber

kaybetmeden islah etmeyi dustinuyoruz.”

cesidimizi bozulmadan, o6zelliklerini
Cermik Biberinin Uretimi, talebi karsilamaktan
uzaktir. Nakliye basta olmak Uuzere lojistik
sorunlarin ¢6zildugu stirece kendisine pazarda
rahatlikla yer bulacaktir. Mevcut durumda
Ureticiler arasinda rekabetin olusmasina neden

olacak bir arz-talep dengesi yoktur
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TEDARIK ZINCIRI

Pazarci/Esnaf] -~

/ (cermik) Perakende Satici |
Tiiccar/ / (ldigindan) I
— |Komisyoncu TOccar Tuketici
. \: I !(omis;l:oncu ) Perakende Satici /
. (Diyarbakir Hali)] ~—g Pazarci/Esnaf

- (Diyarbakir)

Grafik 10: Cermik Biberi Tedarik Zinciri

Ureticiler  biberlerini Cermik  pazarinda

tlccarlara ve esnafa satiyorlar. Buradan
Eldzig'a, Batman’a, Ergani, Siverek, Cungus ve
Diyarbakira gonderiliyor. Tedarik zinciri sirasiyla
Cermik’te Ureticiler, Cermik’te pazarcilar, ticcar
ve komisyoncularyada tuketiciler halkalarindan
olusuyor. Urlin Diyarbakir pazarina geldiginde
ise komisyoncular, yerelde pazarcilar ya da
diger illere nakleden firmalar ile son tlketiciler
halkalarini izliyor.

Daha 6nce bu bdlgede yasamis, biberin tadini
bilen ve su an yurtdisinda yasayan musterileri
olan Ureticiler de var. Bunlar Almanya'ya,
Fransa'ya kargoyla biber génderiyorlar. Ornegin
Fransadaki bir mdusteri gonderilen biberi
kendi marketinde satiyormus. Sinirli da olsa
izmir ve istanbul’a 6zellikle ilk hasat aylarinda
otobuslerle biber gonderiliyor. Bu yil erkenci
Grtinler olarak kilogrami izmirde 80, istanbul
Zeytinburnu'ndan 120 TLye alici bulmus Cermik

Biberi.
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Ureticiler siirekli artan girdi maliyetlerinden
sikayetgiler. Uriinden esas kazang saglayanlarin
Sahadaki

gozlemler ve Ureticilerle yapilan goérismelerde

tlccarlar oldugu dile getiriliyor.
2021 yilinda Cermik Biberinin ilk piyasaya girisi
40-50 TL / kg dan basladigini, sezon sonuna
dogru 3-4 TLye distugunui gostermekte. Biber
ilk ciktigi ayda Ureticiye oldukea iyi bir kazang
sagliyor. Gegtigimiz yil Uretici fiyatinin ortalama
7 TL/kg ve 300 ton Uretim hacmi éngérusiyle
Cermik  Biberinin  yarattigi  ekonominin
yaklasik 2.1 milyon TL oldugu soylenebilir. 2020
verilerine gére Urin maliyeti 66 krs/kg olarak
gerceklesmis. Ureticiler agisindan talep artisi
satis fiyati Uzerinde pozitif bir etki yaratmiyor.
Uriin sehir disina sinirl miktarda cikiyor. Ancak
Urunu bilen Cermikli, Cermik’'te yasamis kisiler
kargoyla Urinu talep ederek ulasabiliyorlar.
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Cografi isaretin Kurumsal Yapis|

Cografiisaret basvuru dokiimaninda denetimin
Cermik Kaymakamligi ve Cermik ilce Tarm
ve Orman Mudurligu koordinatorltigiinde;
Cermik ilce Tarnm ve Orman Mudirliga ve
Cermik Ziraat Odasinin katihmiyla en az 3
kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gerceklestirilir ibaresi yer almaktadir. Bununla
birlikte sahada etkin bir denetim mekanizmasi
tespit edilmemistir.

etkili  bir
mekanizmanin olmamasinin ¢esitli nedenleri

Cografi isaretin korunmasinda

vardir.

Bunlardan ilki Ureticilerin cografi isarete sahip
bir Grin yetistirdiklerine dair bilgilerinin ve
farkindaliklarinin yeterince olusturulamamis
olmasidir. Cermik ve koylerinde urun ozelinde
hasat guinleri, senlikler gibi sosyal yasami ve
uretimi yakinlastiracak, urunidn ve bolgenin
tanitimina katki saglayacak bir organizasyon
mevcut degildir.

Yoérede Cermik Biberi 6zelinde ya da onu da
kapsayan etkin bir Uretici 6rglitiiniin olmamasi
da yerelde, dogrudan Uureticilerin sorumluluk
Ustlenecegdi etkin bir denetim mekanizmasinin
kurulmasini guglestirmektedir.

Biberin cografi isaret almasi icin rol oynayan
Cermik Kaymakamhgi denetleme gorevini
de kendi koordinasyonu Uzerinden surdirme
konusunda daha etkin rol oynamalidir. Ancak
gercek denetimi saglamak, bir baska deyisle
Cermik Biberinin cografi isaret sahibi olmasini
kilmak temsilcileri ile

degerli icin Uretici

kamunun bir araya gelmesi gerekmektedir.

GERMIK BIBERI POLITIKA GELISTIRME ONERILERI

Yapilan goérismeler Cermik Biberinin 6ncelikle

Cermik’'te taninmasi ve deger gdérmesi

gerektigini dustindurmektedir. Cermik ve
koylerindeki Ureticilerin yetistirdikleri Urtnle
olan baglarini ekonomiyle birlikte kulturel
olarak da kurabilmelerine olanak taniyacak
yerel Cermik Biberi, “atalik tohum”, “ekolojik
kadim

festivaller, duyurular, tanitim calismalari, hasat

tarim” temalariyla dlzenlenecek
gunleri, vb. 6nemli bir acigi kapatacaktir. Bu
konuda ilce belediyesi, kaymakamlik, ziraat

odasi 6ncu olabilir.

Tarim ve Orman il MUdUrligiunin yetistiricilerin
kapasitelerini artirmalari icin egitim ve yayim

faaliyetleri yapmalari 6nem tasimaktadir.

Ureticilerin kademeli olarak kimyasallar ve
suni glibre kullanimini terk edecekleri bir kirsal
kalkinma projesi yine ilgili kurumlar tarafindan

degerlendirmelidir.

Atallk tohumun korunmasi kritik ©6neme
sahiptir. Bunun yapilabilmesi i¢cin tohumun
toprakla bulusmasini saglayacak basta sulama
olmak Uuzere tarimsal altyapi hizmetlerinin
erisilebilir kilinmasi, tohumun islahi ve yeniden
Uretiminin iyilestirilmesi i¢cin  arastirma-
gelistirme calismalari gereklidir. Ayrica Cermik
atalik biber tohumunun Uuretilmesinin tesvik
edilmesi de 6nem tasimakta. Bu tesvikin
ydéntemi ve araglari basta il Tarim ve Orman

Mudurligu olmak uzere ilgili kamu idareleri
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tarafindan dederlendirilebilir. Bu adimlarin
atilmasi Uretimin artmasiyla sonuglanirsa basta
Diyarbakir olmak UGzere komsu illerde pazarin
genislemesi saglanabilir, zira Cermik Biberi
lezzeti ve fiyat rekabeti ile kendisine piyasada

kolaylikla yer bulabilmektedir.

Cermik Biberinin Lice Domatesi ile birlikte
menemen konservesi, makarna sosu gibi
mamul Urune donusturllmesi icin oncelikle
yoérede tarimsal kalkinma kooperatiflerinin
kurulmasi i¢in uzun soluklu ve butuncul bir

kirsal kalkinma programinin

gerekmektedir. Buna alternatif

boélgeden cikan girisimcilerin bu tlr yaratici
girisimlere 6zendirilmesi degerlendirilebilir. Bu
konuda Karacadag Kalkinma Ajansi, il Tarim ve
Orman Mudurlugu ve DTSO basta olmak Uzere
ilgili kamu idareleri yerel UGrlnlerin islenmesi,
paketlenmesi ve markalasmasi icin destekleyici

programlar olusturmalidir.

Cermik Biberinin ilce ve il merkezindeki

lokantalarin  ve kahvalticilarin

girmesi, mentulerde cografi tescil vurgulu
Cermik Biberi ibaresinin yer almasi, UGrunun

hak ettigi degeri gérmesi ve taninmasina katki

saglayacaktir.

Ureticiler es zamanli olarak hem biber
hasadini gerceklestirmek hem urunu ilgce ve il
merkezine pazara ulastirmak zorundadirlar. Bu
dongu hem oldukga yorucudur hem hasadin
saglikli yapilmasi yonlnde Ureticiler tGzerinde

bir zaman baskisi

yakit basta olmak Uzere girdi maliyetlerini
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yuratilmesi
olarak

mutfagina

yaratmaktadir. Ayrica

artirmaktadir. Ureticiler bu sorunun asiimasi
icin kdye komisyoncularin gelmesini bir ¢6ziim
onerisi olarak sunmuslardir. Bu o6neri DTSO,
il Tam ve Orman Mudurlugi tarafindan
degerlendirilmelidir. Bu ¢6zUm ©Onerisinin
yani sira Ureticilerin kuracaklar bir kooperatif
Uzerinden nakliye sorununu kolektif bicimde
cozmeleri ornek bir kirsal kalkinma girisimi
olabilir. ilgili kurumlarin destegiile kurulacak bir
kooperatif, yine kooperatife ait bir kamyonetle
koylerden urinu ilge ve il merkezindeki hallere
ortakhk girdi

dustrur, gin igcinde Ureticilere etkin zaman

tasiyabilir. Bu maliyetlerini

kazandirir ve istihdam saglar.

Yukarida siralanan sorun alanlari igin sunulan
Onerilerin hayata ge¢cmesi bu konuya odakli
sorumlu bir ekibin varligi ile dogrudan ilintilidir.
Cografi isaretli UGrunlerin surdurulebilirliginin
saglanmasi ve etkin bir denetim
mekanizmasinin isler kilinmasi sorumlulugunu
ideal olarak o UGrlnu Ureten koylulerin kurdugu
kooperatif Ustlenmelidir. Bu baglamda Uurin
odakh bir kooperatifin kurulmasi icin gerekli
altyapinin  olusturulmasina doénik uzun
soluklu bir planlamaya ihtiya¢ vardir. Bu sureci
yénetmek Uzere ilgili kamu kurumlarindan bir
ekip olusturulabilir. Boylece Cermik Biberinin
etmesi, gastronomi

Uretiminin devam

sektorinde tanitilmasi, son tuketici ile
bulusmasinin kanallarinin olusmasi, Cermik
Biberi etrafindaki kultlirel oruntuleri agiga
cikarmasi gibi Urtine ve yetistiricisine hak ettigi

degeri saglayacak calismalar yapabilir.
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Divarbakir Burma Kadayifi

- Diyarbakir gastronomisinin en 6nemli Grlnlerinden birisidir.
Diyarbakir Kadayifinin ayirt edici 6zellikleri 6ncelikle pisirme bicimi ve kullanilan sadeyagdir.

- 1800’1t yillarda Diyarbakirda yasayan Ermeniler, Suriye Sam'da kadayif yapimini 6grenip
Diyarbakirda ilk atolyelerini agmaya baslamis, boylece kenti Burma Kadayifla tanistirmislardir.

«  Sektor 6nemli bir istihdam kaynagdidir.
Burma Kadayif deger zinciri icinde yer alan hammadde Ureticilerinden, satis noktalarina kadar
yerelde 6nemli bir ekonomik deger yaratmaktadir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

* Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir ili
* Cografi isaret Tescil Yili: 2017

* Cografi isaret Basvuru Yili: 2013

» Cografi isaret Tescil No: 220

» Cografi isaretin Turl: Mahreg

» Cografi isaretin Urlin Kategorisi: Gastronomi

* Cografi isaret Uriin ve Grubu: Kadayif / firincilik ve pastacilik

mamulleri, hamur isleri, tathlar

e Cografi isareti Tescil Basvurusu Yapan / Tescil Ettiren Kurum:

Diyarbakir Valiligi / Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

* Cografiisareti Tescil Ettiren Kurum Tiirl: Kamu /Odalar ve Borsalar
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Yerin Tadi

COGRAFI SINIR

Diyarbakir Burma Kadayifi kentin gundelik
yasami i¢cinde kendisini strekli var eden, kentin
gastronomisinde ve c¢ok kulturli dokusunun
hafizasinda segkin bir yeri olan uGrindur.

Diyarbakirt  ziyaret edenlerin tatmadan
dénmedikleri bir lezzettir. istanbul, Ankara,
izmir, Adana gibi buyilk sehirlerde de cok
satilan ve severek tiketilen bir tathdir. Uretimi
kent ve ilce merkezlerinde degisen olceklerde
surdurtilmektedir. Burma Kadayifin kuguk
kiicuk dukkanlarda

yolculugu, on yillar igcinde kentin bulylyen ve

atolyelerde, baslayan
gelisen ekonomisi, nufusu ve sosyal yasamina
uyum saglayarak cok daha buyuk ve nezih
mekanlarda kentin vazgecilmez tatlisi olmaya
devam ediyor.

Goruslerine basvurulan Ureticilerden ekim
arazi

yapilan bUyukligunin ortalama 5

dekar oldugunu anlasilmaktadir. Cermik’in

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Cukur Mahallesi Beybagi mevkinde Cermik
Biberinin yaygin Uretildigi de paylasilan bilgiler
arasindadir.

Ureticiler blyldk 6lciide kendi tohumlarini
cogaltip Uuretimi atalik tohumlarla devam
ettiriyorlar. Ocak ayindan sonra 2-3 senelik
hayvan guibresini topraga stirtip tohum atiyorlar.
Tohum ikinci Grinden aliniyor. Nisan ortasi ve
Mayis basinda sitiller alcak seralarda sasirtiliyor
ve havaya alistirip disari ¢cikariliyor. Hasat mayis
ayindan baslayarak don olmayana kadar,
yani kasim ayina kadar glunlik devam ediyor.
Cermik Biberinin hemen tim Uretim surecleri
(yabanci ot miicadelesinden, sulamaya, glibre
serpmeden ekim ve toplamaya) Ucretsiz aile
isciligi ile karsilaniyor. Bu ag¢idan kucuk aile
ciftciligine uygun bir tarimsal aktivite ozelligi
tasiyor. Damla sulama yaygin olarak kullaniliyor.
Donlumde yaklasik 1,5 ton biber hasadi yapiliyor.

URUN TANIMI VE AYIRT EDICI OZELLIKLERI

Diyarbakir Burma Kadayifi Diyarbakir Valiligi
il Tarim ve Orman Muduirliganin 2013 yilinda
yaptigi basvurudan dort yil sonra 30.10.2017°de
220 tescil numarasiyla mahreg isareti almaya
hak kazanmustir.

Diyarbakir Kadayifinin ayirt edici o6zellikleri
kullanilan malzemeden yillar icinde
degisen pisirme bicimlerine dek c¢esitlilik
Kadayif

yapilan gorusmeler ve vizyon bulusmasindaki

gostermektedir. imalatcilarnyla

tartismalarinda ayirt edici 6zellik olarak vurgu
yapilan bir baska nokta ise ustaliktir.

Diyarbakir Burma Kadayifinin yapiminda
sadeyad kullanilir. Tek Tek Daglarinin eteklerine
siralanmis koylerden edinilen sadeyag ozellikle
tercih edilen yagdir. Her kadayifcinin surekli
calistigl yag tedarikcileri var. Bunlar koylerde
hayvancilik yapan aileler ve Urfa’da cgalistiklan
tedarikgi firmalardir.

Yazin ¢icek yadi da kullanihyor. Koyun-keci
sutunden elde edilmis tereyagi da kullanilyor.
Ancak sektérde uzun yillar calisma deneyimli
bir usta inek sutlinden elde edilen yagi tercih

ettigini belirtti:
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“Koyun yagi kunefeye, inek yagi kadayifa
kullanilir. Kadayiftan biraz yag kokusu gelmeli.
Diyarbakir kadayifinin en o6nemli ozelligi
sadeyag kullanimi ve ustaliktir”.

Sadeyaga ek olarak yaz aylarinin sicak
havalarinda daha hafif olmasi icin cicek yagi ve
tereyagdi tercih edilmektedir.
karamelize  turuncu

Pisiriime esnasinda

renginin olusmasini saglayan ise Uzim
pekmezi. Diyarbakir Burma Kadayifi pisirilirken
alt ve Ust yuzeyleri hafifce sertlestirilir. En
onemli 6zelliklerinden biri gevrekligidir.

Hamurunda mevsimine gore 3 ya da 4 cesit
un kullaniliyor: Esmer un, durum bugday ve
beyaz un. Hamurdan énce un harman ediliyor.
Hamurun nem orani yluksek ve kivami elastik
olmali. Kuvvetli degil gevsek olmali.. Kadayif
hamurunun sarimtirak olmasi 6énemli. Bu da
farkli cesitte un kullaniminin nedenini acikliyor.
Beyaza kacan renk hamurun sert olacaginin
gostergesi ki bu da istenen bir kivam degil.
Acilan kadayifin inceligi, kadayifin kalitesinde
belirleyici 6zelliklerinden biri. Usta ince kadayif
acabilmek icin sogukta calisiyorsa hamuru
ince aciyor, sicakta calisiyorsa daha kalin.
Cografi isaret belgesinde kadayifin acilmasi ve
pisirilmesi asamasi detaylica aciklanmis:

Tel pisirme islemi icin kullanilan tepsi bakirdan
yapilir. Bakir tepsiye
170-200°C’dir. Hazirlanan un bulamaci bakirdan

yapilmis ve kadayif tellerinin esit oranda

uygulanan sicakhk

Isinmasi icin dairesel hareketle donen tepsinin
Uzerinedokulur. Budokiilme mekaniksel sekilde
calisan ve altinda ince delikleri bulunan hazne
sayesinde yapilir. D6kim makinelerinin capi
1-1,5 mm arasinda degismektedir. Bulamacin
konuldugu haznede bulunan delik c¢aplari
isletmeler arasinda farkhlik gostermektedir.
Bulamag isinan bakir saca hazneden dokdlur.
Donen sa¢ Uzerine dokulen bulamacin
icindeki suyun buyuk bir kismi buharlasarak
tel seklini alir. Kuruyan kadayif telleri usta
tarafindan sacdan toplanir. Kadayifin pisecedi
tepsi hazirlanir. iyi bir sekilde temizlenmis ve
kurutulmus tepsiye yag ve pekmezden olusan

karisim tepsinin tabanini kaplayacak sekilde
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suralur. Bu karisimda sadeyag, sivi aycicek yagdi
bulunur. Ayrica pisirme esnasinda kadayifin
daha guzel bir renk almasi amaciyla pekmez
kullanilir. 1 kilogram kadayifta 33-38 gram
sadeyag, 190-220 mililitre sivi aycicek yagi ve
7-10 mililitre pekmez iceren karisim kullanilir.

Buguin kadayifcilar agirlikli olarak cevizli kadayif
birlikte her
tezgdhinda birkag¢ tepsi de olsa ince fistikh

yapiyorlar. Bununla kadayifci
kadayif bulunduruyor. Burma Kadayifta 600
gram cig kadayifa 1,2 kg ceviz konuluyor. Agirlikh
olarak ithal ceviz kullaniliyor ancak yerli ceviz
kullanimi da yaygin. Bir kadayif tepsisinde 36
Burma Kadayif dilimi cikiyor. Tepsinin sirasiyla
birlikte agirhg: yaklasik 6 kg geliyor. Cografi
isaret belgesinden 1 kg kadayifta en az %12
ceviz veya Antep Fistigi kullanildigi bilgisi yer
almakta. 6 kilogramlik bir tepside yaklasik 1 kg
fistik kullanilir ve 36 dilim elde edilir.

Serbetin yapim orani 1 dl¢ek suya 1,25 olcek
seker seklinde. Siranin icine 3 tane de limon
konuluyor. Sira kaynarken kazanin agzi tam
kapatilmaz, boylece eksime o6nlenmis olur.
Burma Kadayifin ideal raf mru 1 haftadir.
Diyarbakir Burma Kadayifinin tarihi ve kulturel
arka plani kentin c¢ok kulturlid yapisinin
bir yansimasi, bir sonucu olarak karsimiza
cikiyor. 1800°’IU yillarda Diyarbakirda yasayan
Ermeniler, Suriye Sam'da kadayif yapimini
ogrenip Diyarbakirda ilk atolyelerini agmaya,
kenti kadayifla tanistirmaya baslamislar.
Dagkaprda acilan ui¢ kadayifcidan birinin sahibi
Siru imis. Bir diger isim ise Diyarbakir'a kadayifi
tasiyan Agop Usta. Bir baska anlatiya gore 1870
yiinda Akka adinda bir Ermeni Diyarbakirda
imalathane acarak yanina aldigi Kurt ciraklara
bu meslegi 6gretmis. Suriye’'den gelenilk kadayif
cevizli yuvarlak burmaymis. Bu ilk adimlarin
devami Bingoéllu ciraklarin Ermeni ustalarin
yaninda cirak olarak calismaya baslamasiyla
gelmis. Ermeni ustalarin el verdigi Bingollu
ciraklar, kalfalar birer usta olarak 6zellikle tehcir
sonrasinda Ermeni nufusun kenti terk etmek
zorunda kalmalariyla birlikte Burma Kadayif
piyasasinin aktorleri olmuslar. Yaklasik 150 yillik

bir gegmisi olan Burma Kadayif, uclinct hatta
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dordiinci kusak aile isletmelerinde babadan
ogula gegerek farkli firmalar altinda devam

ediyor.

Kadayifin pisirilme teknigine iliskin yazili
kaynaklar kadayifin ilk zamanlarda lavas
ekmegin icine  konulup katik olarak

tuketildiginden bahseder. 75 yil 6ncesine kadar
diz kadayif yapilirmis, sonradan burmaya

gecilmis. Kadayif eskiden dinlenmis koézde

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

pisirilmis, UGsklrenin (tasin) Ustline konularak
kadayif yapilirmis. ilk kez 1973 yilinda taplii
ocaklara gecilmis. Yine kadayif teli icin hamur
tas ile atiyorlarmis ama son 10 yildir makineye
gecilmis. Eskiden kadayifta citirlik yokmus,
daha sonra cigek yadi kullanilarak ¢itirlik
elde edilmeye baslanmis. Kadayifin orjini
cevizli yuvarlak burmaymis. Eskinin lezzetini

yakalamak icin bakir tepsilerde pisiriyorlarmis.

YERIN VE TADIN (RETIMIN) GiDigAT,
SURDURULEBILIRLIK, IKLIM DEGISIKLIE ETKisI

Diyarbakir Burma Kadayifinin strdurulebilirligi

oncelikle kullanilan malzemenin
erisilebilirliginin guvence altina alinmasiyla
dogrudanilintili. Bu noktada ilk sirada kuskusuz
kadayifa ayirt edici lezzeti veren sadeyad geliyor.
Tek Tek Daglarive Karacadag yaylalarindayaygin
olan mera hayvanciligi sadeyag tedarikinde kilit
oneme sahip. Hayvancilikta girdi maliyetlerinin
hizli artisi gecimlerini kuclikbas hayvancilikla
saglayan suru sahiplerini olumsuz etkilemekte.
Bunun yanisira gectigimiz yil yasanan kuraklik
yetistiricileri stirulerin otlatma yerlerini kuzeye
kaydirmalarina neden olmus. Kurakligin tekrar
etmesi mera verimini

dolayisiyla hayvan

refahini olumsuz etkileyebilir.

Deger Zinciri
URETIM VERILERI

imalatci firmalarlayapilan gériismelerde glinlik
9 ton, yillik 3 bin ton kadayif tretim kapasitenin
mevcudiyetinde bahsedilmistir. 2022 yilinda
icin kg fiyati 100-120 TL arasinda
degisen cevizli Burma Kadayifinin yillik yaklasik

tuketici

300 milyon TLlik bir ekonomik hacme sahip
oldugu soylenebilir. Marka degeri kazanmis
zincir kadayif isletmelerinin Diyarbakir icinde

yaklasik 2.500 kisiye istihdam yarattigini

Sadeyag ve tereyagi disinda kullanilan cicek
yaginin tedarikinde bir sorun tespit edilmese
de artan fiyatlar kadayif Ureticilerini kaliteden
odun vererek maliyetlerini dusurmeye itebilir
ya da bu farki tuketiciler karsilamak zorunda
kalabilir.

Ureticilerle yapilan gérismelerde kadayifta
kullanilan cevizin buyuk olg¢lde ithal UGran
oldugu bilgisi verilmistir. Yerli ceviz tedarikinde
yasanan sorun ve belirgin fiyat farki, daha az
lezzetli oldugunda ortaklassa da imalatcilan
ithal cevize yonlendirmektedir.

bilgisi yapilan goérlismelerde edinilmistir.
Klguk isletmelerin yarattigi ekonomik deger
ve sagladigi istihdam da dikkate alindiginda
Diyarbakir Burma Kadayifinin kentin yerel
ekonomisi icin oldukgca 6nem tasidiginin alti
cizilmelidir. Dogrudan istihdamin yani sira
tedarik zinciri icinde yer alan yag, pekmez, un,
ceviz gibi hammadde ureticilerine sagladig is
ve gelir olanagi, ambalaj ve lojistik firmalarinin
duzenli musterisi olmasi dolayli olarak da pek
cok bagl sektorin lokomotifi olma niteligi

tasidigini géstermektedir.
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Kadayif yapiminda kullanilan hammaddelerin
uretim verileri, yerleri ve kalitelerine ait 6zellikler
sistemli bir sekilde takip edilemez durumdadir.

TEDARIK ZINGIRI

Hammadde

Tedarigi
un

seker

Yerel Zincir
imalathane

Kadayif Ureticilerinin satin alim aliskanlhklariyla
sekillendirdikleri Uretiminin yerel ekonomiye

katkisi arastirilabilir.
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Grafik 11: Diyarbakir Burma Kadayif Tedarik Zinciri

Diyarbakir Burma Kadayifi gorece kisa tedarik
zincirine sahiptir. Deger zinciri icinde il
disindan ve il icinden edinilen hammadde,
kent merkezindeki atodlyelerde islenerek
son tuketiciye ulastirimaktadir. Satislarin en
yogun oldugu mevsim kistir. Satislar Ramazan
Bayraminda artis gosteriyormus. Ulusal
piyasada bilinirlikte kendi grubunda ilk tGgte yer
aldigi ifade edilen Burma Kadayif kent disinda
dzellikle Ankara ve istanbul'da alici buluyor.

Diyarbakirli kadayifcilarin satis mecralarinda
agirhk magazalarindan yapilan direk satislar.
Bununla birlikte online satislar da toplam
cirolarinda yulizde 5 ila 10 arasinda bir hacme
sahip oldugu tahmin ediliyor. Marka degeri
kazanmis hemen tum kadayif isletmesinin
web sitesi, instagram ve facebook sayfalari
var. Online siparislerini bu online mecralar
Uzerinden aliyorlar. Kadayifin il disindaki
musterilere ulastiriimasinda sehirlerarasi
otobus firmalar kullanihyor. 2022 yili Ocak
ay! itibariyle siparis adresi eger sehirlerarasi
otobulsin gluzergahindaysa 25 TL, degilse 50
TL génderim bedeli musteriden karsi 6demeli
aliniyor. Kadayif en fazla istanbul, izmir, izmit,
Adana’ya gonderiliyor. Yurt disindan da
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siparis aldiklarini soyleyen kadayif firmalar,
bu siparislerin bireysel siparislerin yani sira
yurtdisindaki Turkiyeli zincir marketlerden ve
tathcilardan da geldigini aktardilar.

Diyarbakir Burma Kadayifinin yapilabilmesi icin
gerekli un, seker, ceviz, Antep fistigi, pekmez,
sadeyag, tereyagdi ve aycicek yagi ya dogrudan
Ureticilerden (sadeyag, tereyagi ve unda oldugu
gibi) ya da araci tuccarlardan (ceviz, seker,
Antep fistigi gibi) tedarik edilmektedir. Satis
yapan kadayifcilarin hemen tamami Uretimi de
yapmaktadirlar. Kadayif son tlketiciye agirhkl
olarak magazalardan, daha sonra kargo ve e
ticaret GUzerinden ulastiriimaktadir.

Tedarik zincirinde yasanan en buyulk problem
fiyat artislan, karaborsa ve stokguluk olarak
siralanmakta. Ceviz ve yag tedarikinde sikinti
yasaniyor. Eskiden sadeyadini agirlikh olarak
Karacadag'dan getiriyorlarmis, simdi ise
alternatif olarak Van Ercis'ten geliyormus.
Sekeri Elazig, Agri ya da Mus'tan, fistigi ise
Antep ve Bilecik’'ten aliyorlar. Fistik piyasasinin
tekellesmesi ve buna bagli tek elden belirlenen
fiyatlama  kadayif  Ureticilerini  zorlayan

konulardan bir tanesi olarak dile getiriimekte.
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Cografi isaretin Kurumsal Yapis|

Cografi isaret tescil belgesinde denetim siireci
su sekilde tarif edilmistir: “Diyarbakir Burma
Kadayifini; hammadde, hammaddelerin
bilesimdeki oranlari, Gretim slreci, muhafazasi,
depolanmasi, tasinmasi ve etiket bilgilerinin
yukarida belirtilen evsaflara ve mevzuatlarda
belirtilen hijyen kriterlerine uygunlugunun
denetimi; il Gida, Tarrm ve Hayvancilik
Mudarliiga, Dicle Universitesi Rektorliigl, Gida
Kontrol Laboratuvar Mudurltagu, Halk Saghgi
Mudurltagua, Diyarbakir Esnaf ve Sanatkarlar
Odalan Birligi Baskanligindan en az birer
Uyenin katihmi ile olusan “Ortak Denetleme
Komisyonu” tarafindan yapilacaktir. Cografi
isareti, haksiz sekilde kullananlar hakkinda,
ilgili komisyon tarafindan gerekli yasal takibat
yapilacaktir. S6z konusu Komisyon, cografi
isaretin kullaniminailiskin denetimiyilda bir kez
duizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet
Uzerine ise her zaman yapacaktir. Denetim
komisyonu; denetimin gerceklestirilmesi igin
kamu veya o6zel kuruluslardan uzman tuzel
veya Ozel kisilere yetki verme, alma, denetim
raporlariniinceleme, firma basvurulari hakkinda
nihai kararlari verme, idari kararlari alma, isleyis
icin gerekli 6nlemleri alma, haklarin korunmasi
bakimindan yasal ve/veya hukuki suregleri
baslatma, takip etme islemleri icin yetkili olarak
faaliyet gosterecektir”.

Cografi isaret mahre¢ tescil belgesinde
Diyarbakir Burma Kadayifinin tanima ve Uretim
metoduna (alt ve ust taraflarin kizarmasi
gibi) sadik kalinarak her yerde Uretilebilecegi
yer almaktadir. Bir diger ifadeyle kadayifta
kullanilan sadeyag basta olmak uzere
malzemenin yerelde Uretilmesi ve kullanilmasi
sarti aranmamistir. Bu durum kadayifin ayirt
edici 6zelliginin teknige indirgenmesi anlamina
gelmektedir. Tescil belgesinde hammaddenin
cografya ile iliskisini korumaya donuk bir tedbir

alinmamustir.

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Diyarbakir Burma Kadayifi 6zelinde kentte
geleneksellesmis bir etkinlik yapilmamaktadir.
Bunun yani sira kenti tanitan genel etkinlikler
icinde kadayifinin gértnur kilinmasi i¢in kamu,
yonetimler, odalar ve firmalar c¢aba
harcamaktadir. Bu tur kenti tanitan etkinliklerin
yani sira sehir disinda yapilan yoresel Urun
fuarlan gibi etkinliklerde kadayif kentin 6nemli
bir temsilcisi olarak yerini almaktadir.

Uriin 6zelinde cografi isaretin korunmasi
amaciyla olusturulmus ve isler bir koordinasyon
go6zlenmemistir.

Burma Kadayifi Uretimi ve
gerceklestiren yore esnafi arasinda
tamamlayici bir rekabet oldugunu, bu rekabet
icinde kalitenin 6nemli bir unsur oldugu
gozlemlenmistir. Bir baska deyisle firmalar
rekabet Urlin kalitesini UGst duzeyde
tutma, magazalarini musteri merkezli yenileme
Uzerine ilerlemekte, bu da firmalarin musteri
portfdylerini korumalarina olanak tanimaktadir.
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DIYARBAKIR BURMA KADAYIFI
POLITIKA GELISTIRME ONERILER]

Cografi tescil isaretli olan ve kentin 6nemli bir
gastronomik dederi olan Diyarbakir Burma
Kadayifi o6zelinde yapilan saha arastirmasi
sonrasinda asagidaki sorun alanlar ve ¢6zum

Onerileri derlenmistir.

Diyarbakirda
firmalarinin il disina ertesi gun teslimat

faaliyet gosteren kargo
yapmamasi, istanbul'a kargonun kimi zaman
3 gunde bir cikmasi kadayifin 6nemli bir pazar
alani olan metropollere ulastiriimasinda 6nemli
bir engeldir. Uriiniin son tlketiciye (tathcilar,
restoranlar, bireysel tiketiciler,vd.) 24 saaticinde
ulasmasi icin bir lojistik altyapinin kurulmasi
degerlendirilebilir. Bu altyapinin kurulmasinda
farkl alternatifler Gzerine calisilabilir:

DTSO, Lokantacilar,
Tathcilar Esnaf Odasi ve firma temsilcileri

Kebapcilar ve

il merkezinde faaliyet gdsteren kargo
firmalarinin kadayif kargolamaya 6zel bir
yapillanmaya gitmelerini saglayabilirler.
Bu yapilanma hem kadayifinin en gec¢
24 saat icinde son tuketiciye ulasmasini
garanti edecek bir stre taahhiduni hem
de kadayifa o6zel tasima ergonomisinin
(rafh sisteme sahip kargo araclari gibi) tesis

edilmesini icerebilir.

Kadayif firmalari DTSO ve Karacadag
Kalkinma Ajansi destedini de yanlarina
alarak bir tasimacilik kooperatifi kurabilirler.
Bu kooperatif firmalarin sehir disindan
gelen siparislerini hizh ve saglkl ulastirma
misyonunu yerine getirebilir. Gaziantep
orneginde oldugu gibi sadece esnafa
calisacak bir kargo sirketinin kurulmasi

saglanabilir.

Bazi kadayif firmalari otobusler araciligiyla yurt
disina kadayif sattiklarini belirtmislerdir. Gida
ihracati 6ntuindeki sikimevzuataragmenyapilan
bu satislarin yasal zeminde ve artan bir hacimle
devam edebilmesi icin DTSO liderliginde
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AB Cografi isaret basvurusu yapilmasinin
altyapisinin kurulmasi gerekmektedir. Bu tescil
ayni zamanda yurt disina e-ticaretin énunu
de acacaktir. Bu cercevede TUBITAK destekli
ARGE calismalari yapilabilir ve AB mevzuatini
karsilayacak kalori, karbonhidrat vb. deger
olcimlerine standart getirilebilir.

Kadayif Ureticileri her ne kadar Lokantaclilar,
Kebapcilar ve Tatlicilar Esnaf Odasi tarafindan
temsil ediliyor olsalar da Diyarbakir Burma
Kadayifi 6zelinde bir birlik, kooperatif, dernek
kurmalari degerlendirilebilir. Bu odakli yapi
firmalar arasinda rekabetin devam edecegini
de ongorerek kadayif 6zelinde yasanan ortak
sorunlarin (kargo, tanitim, lobi faaliyetleri, vs.)
¢ozulmesine katki saglayabilir.

Kadayif firmalari kentin tanitimi, hikimet &
devlet yetkililerin kente ziyaretleri ve kente
dair o6zel gulnlerde kamu kuruluslarindan
gelen Ucretsiz kadayif siparislerinin yarattigi
yukten sikayetcidirler. Her ne kadar bu tur 6zel
gunlerin, kadayifi tanitmak tzere uzun vadede
kendilerine olumlu geri donusleri olacagina
ikna olsalar da artan girdi maliyetleri nedeniyle
bu donglnin kendilerini zorladiklarini dile
kadayif
Ureticilerinin, DTSO ve Esnaf Odasrnin ve ilgili

getirmektedirler. Bu baglamda
kamu kuruluslarinin ortaklasacagi bir tanitim
fonu devreye konulabilir. Firmalarin tek tek
isimlerinin yer almadigi sadece “Diyarbakir
Burma Kadayifi” markasi altinda ve cografi
tescil isaretinin vurgulandigi 6zel paketler bu
tar etkinlikler icin kullanilabilir.

Ulusal ve uluslararasi fuarlara katilimda DTSO,
Belediye, Valilik, Karacadag Kalkinma Ajansi
ve Meslek odasi destegi saglanmalidir. Fuar
katilimlarinin beklenen etkiyi yaratabilmesi icin
firmalar UstU bir anlayisla cografi tescilin 6ne
cikarildigl, tanitim ve pazarlamada profesyonel

destek alindigi organizasyon ve insan kaynadi
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destegi saglanmalidir. &ne cikan bazi kadayif
ureticisi firmalarin yurtdisi pazarina agilmak
amaciyla

altyapilarini guclendirdikleri

ogrenilmistir. Bu firmalarla cografi tescil
isaretinin etkin kullanilmasi yonlinde yakin is
birligi gereklidir.

Diyarbakir Burma Kadayifi festivali
diizenlenebilir. Bu festivalin dizenlenmesinde
coklu aktor temsiliyeti saglanmalidir.
Kadayifcilar, kadayif ustalari ve calisanlarinin
temsilcileri, sadeyag Ureticisi koyluler, deger
zinciri icindeki diger aktorler, yerel yoneticiler
ve DTSO gibi aktorler ve yerel sivil toplum
kuruluslarindan olusacak bir komite, festivalin
kentte kabul goérmesi ve geleneksellesmesi
icin gereklidir. Bu tur festivallerin kentin tarihi,
kultdru ve gastronomisi ile birlikte ele alinmasi

gerekmektedir.

DTSO Gastro inovasyon Merkezi'nde yasayan
bir mize kurulabilir ve bu muzede Diyarbakir
Burma Kadayifi yerini alabilir. MlUzede ya da
muze disinda degerlendirilmek Uzere Ermeni
ustalardan bugtine Burma Kadayifin tastyicilari
olan ustalarin biyografileri hazirlanabilir,
yasayanlarla so6zlu tarih calismasi yapilabilir,
tarih kadayif

yapiminda kullanilmis gere¢ sergilenebilir,

icindeki yolculugu iginde
tarladan c¢atala deger zinciri igcindeki stregler

video ve fotograflarla belgelenebilir.

Yapilan goértismelerde diger cografi isaretli
Urunlerde oldugu gibi, kadayif firmalarinin da
paketlerinde cografi tescil isaretini belirten
Firma

logonun kullanilmadigi goérdlmustdr.

temsilcileri, Burma Kadayif disinda satilan

diger tath cesitlerini de ayni tip pakete
koyduklarini, cografi tescil isareti ibareli ek
paketler yaptirmanin ek maliyet getirdigini dile
getirmektedirler. Bu tercih 6ncelikle firmalarin
cografi tescil belgesine iliskin yeterli bir
farkindalik gelistirmediklerini gostermektedir.
Bu cercevede DTSO, Kalkinma Ajansi basta
olmak Uzere ilgili kurumlarin firma sahipleri
ile cografi tescil isareti ve dogru paketleme

ozelinde bir dizi goérisme yapmasi, egitim
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vermesi, deneyim paylasmalarina olanak
taniyacak etkinlikler, bulusmalar organize
etmesi, 6zgln  paketlerin  kullaniimasi,

mentlerde, web sitelerinde ve magazalarin
gorunur yerlerinde cografi isarete vurgu yapan
bilgilendirme  mecralarinin  olusturulmasi
saglanmalidir. ®zgiin paketlerin kullanilmasi
icin ilk tasarim ve baski icin firmalara 6zendirici
katki

etkinliklere 6zel tek parga Burma Kadayifa 6zel

saglanabilir. Dugunler, acilislar vb.
kutu tasarimlari gelistirilebilir. Boylece kadayifin

pazar alani gesitlendirilebilir.

Diyarbakir Burma Kadayifinin cografi tescilini

icsellestirmesi ve buradan deger Uretmesi
ayni zamanda kentin surdurulebilir bir turizme
sahip olmasina da baglidir. Bu c¢ercevede
kente dair yapilan turizm planlamalarinda ve
yatirnmlarinda Burma Kadayifi turizme katki
saglayici gastronomik ve kulturel bir deger
olarak ele alinmasi 6nem tasimaktadir. Burma
Kadayifin Kdultir ve Turizm Bakanhgrnin
tanitim programlarina alinmasi, dizilere Urin
yerlestirme yapilmasi, bilgi yarismalarinda konu
edinilmesi vb. calismalar icin DTSO basta olmak

Uzere ilgili kurumlar inisiyatif gosterebilir.

Tidm dinyada oldugu gibi Uulkemizde de

e-ticaret hacmi her gecen yil artmaktadir.
daha

etkin kullanmalarina olanak saglamak ve

Diyarbakirli  kadayifcilarin  e-ticareti

kapasitelerini artirmak amaciyla firmalara

egitim verilebilir.

Diyarbakir Burma Kadayifinin cografi

tescil belgesinde belirtildigi 6zglun tadini

degistirmeden kadayifinin kafelerde,

restoranlarda yemek sonrasi, kahveyle,

dondurmayla eslestirilerek sunulmasi icin

mendler zenginlestirilebilir.

Kadayif ustalari ve sektoérde calisan yuzlerce
iscinin yasam kosullarinin iyilestirilmesi icin
DTSO ve kadayif firmalarn basta olmak Uzere
sektordn

surdurulebilirligi ve buyumesini

arzulayan tum kurumlar sorumluluk almahdir.

Artan girdi maliyetleri, Burma Kadayifta
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taklit
yayginlasmasi riskini tetikleyebilir. Bu konuda

kalitenin dusmesi ve sorununun
esnaf odasina ve cografi tescil belgesinde yer
alan denetleyici kurumlara onemli gorevler

dusmektedir.

Zincir marka olmayan ancak on yillar iginde
kendi
aralarinda tretimine devam eden kticuk esnafin

musterisini  olusturmus, mabhalle
desteklenmesi yasamsal 6neme sahiptir. Bahsi
gecen kucuk esnaf, cogunlukla orta ve alt gelir
grubuna sahip tlketicilere hizmet vermektedir.
Bu desteklenme hem kiucuk esnafin Uretim
sureclerinde kalitelerinin artirllmasi hem de
isletmelerinin surdurdlebilirliginin saglanmasi
icin 6nem tasimaktadir. Burma Kadayif 6zelinde
denetleyici kurumlarin diizenli olarak bir araya
gelmesi, firma temsilcileriyle rutin goérismeler
yaparak sorun alanlarinin ¢6zlilmesi igin
katilimci bicimde is planlari olusturmasi 6nem
teskil etmektedir.

Basta ceviz olmak Uzere hammaddenin yerli
uretimden karsilanabilmesi icin yerli-ithal
fiyatindaki makasin daraltilmasi gerekmektedir.
Bu cercevede uygun kirsal bolgelerde ceviz
bahcgelerinin tesis edilmesi yéntiinde kamunun
o6zendirici politikalarina ihtiyag vardir.

Zincir sahip, marka degerini
kullandiklari

malzemenin niteliginden, uretim sureglerine;

subelere
olusturmus kadayifcilarin

calisanlarinin  prezantasyonundan, cografi

isareti isler kilmalarina dek butlncul bir
kapasite gelistirme ve denetlenme slrecine

ihtiyaci vardir.

Kadayif sektoru erkek egemen bir sektor olarak
gorinmektedir. Hem magdaza calisanlarn hem
de uretim boélumunde c¢alisanlarin hemen
tamami erkektir. Sektorde kadin istihdaminin
saglanmasi icin 6zendirici adimlarin atiimasi
gerekmektedir.
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Diyarbakir BoGazkere Uziimii

iklim ve toprak yapisi ézellikleriyle tarihsel olarak zengin asma genotip cesitliligine

sahip bir bolge olan Mezopotamya'nin kadim kentlerinden Diyarbakir, Gzimiin
etrafinda gelisen agrobiyocesitlik acisindan 6nemli bir merkezdir. Yoresel cesitler
Uzerine yapilan ¢calismalar sayesinde bolgedeki baglarda yetistiriciligi yapilan 75 adet
farkh ozelliklerde yoresel gesit kayit altina alinmistir. Bogazkere Gzim ¢esidi bu yoresel

cesitler arasinda en one ¢ikanidir.

Diyarbakir ili Uzum yetistiriciligi acisindan son derece uygun toprak ve iklim kosullarina
sahiptir. Ozellikle iklimden kaynaklanan gece giindiiz sicaklik farkinin fazlahg ve

bdlgenin volkanik toprak yapisi Bogazkere’nin Diyarbakir ile 6zdeslesmesini saglamistir.

Diyarbakir Bogazkere Uziimii bélgede izi sirilebilen 100 yili askin bir Gretim kaltari
ve tarihine sahip. Eskiden bu bdlgede yasayan Ermeni ve Slryani nufusun sarap
uretiminde Diyarbakir'da Uretilen Bogazkere Gzimunu tercih ettigi biliniyor. Bolgede
yuz yasinin ustiinde oldugu tahmin edilen baglar var ve meyve vermeye devam ediyor.
Diyarbakir Bogazkere Uzimdi, Turkiye'de yetistiriciligi yapilan yerli saraplik cesitleri
icinde yoreden kaynakli sahip oldugu o6zelliklerle farklilasan, tercih edilen, tnu Ulke

sinirlarini da asan degerli bir Gzim cesididir.

Kendine has aromasi ve dilin gerisinde, bogaza yakin yerde biraktigi kuruluk ve

burukluk hissi, “bogazi kermesi” bu Gzlime ismini vermis, namini kazandirmistir.

Cografi isaret tescil belgesinde ifade edildigi Gzere salkimi yogun ve orta buyuklukte,
meyveleri kucuk-orta taneli, koyu renkli ve kalin kabuklu bir Gzum olan Diyarbakir
Bogazkere Uzimu kendine has tanenli yapisi, orta-dusuk asiditesi ve muthis dengeli
aromasiyla ozellikle sarap Uretimi icin cok kaliteli bir cesittir. Bogazkere'den yapilan
saraplar, yogun ve kuvvetli tanenli, asiditesi dusuktur. Bu sebeple govdeli ve kuvvetlidir.

Bogazkere Gzimunden sarap Uretiminin yani sira pekmez, pestil, sira, sucuk, kesme

gibi Grlnlerin Gretiminde de kullanihyor.
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. Diyarbakir Bogazkere Uziimu, diger yerel (iziim cesitleri ile bdlge icin 6nemli bir kiiltiirel degerdir.
Bununla birlikte ¢ok sayida uretici ve isletme acisindan 6nemli bir ekonomik degerdir.

. Bogazkere UzUmunu var eden tarihsel, ekolojik ve kulturel 6zelliklerini tespit etmek, Urlinun
toplumsal, ekolojik ve ekonomik olarak surdurulebilirligine destek vermek, taninirhgini artirarak
katma degerli Gretimi tesvik etmek amaciyla Diyarbakir Tarrm ve Orman Mudurlugu tarafindan 10
Mart 2021 tarihinde Diyarbakir Bogazkere UziimU olarak tescil ettirilerek cografi isaret alinmistir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

e Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir ili
e Cografi isaret Basvuru Yili: 2018

e Cografi isaret Tescil Yili: 2021

* Cografi isaret Tescil No: 687

e Cografi isaret Tlirli: Mense

e Cografi isaret Urlin Kategorisi: Tarim

e Cogdrafi isaret Uriin ve Grubu: Uziim / islenmis ve islenmemis
meyve ve sebzeler ile mantarlar

e Cografi isaret Tescil Basvurusu Yapan Kurum: Diyarbakir il Tarim

ve Orman Mudurltgu, Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

e Cografi isaret Tescil Ettiren Kurum Tiir(i: Kamu
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Yerin Tadi

COGRAFi SINIR
Diyarbakir Bogazkere Uziimii

J

Harw

e

Bogazkere olarak kulture

cesidinin

esas
alindigi ve yetistiriciliginin yogun oldugu
bolge Firat ve Dicle irmaklarinin arasinda
uzanan Mezopotamya bodlgesidir. Bu bolgede
Diyarbakir, Elazig, Malatya, Gaziantep, Urfa ve
Mardin gibi illeri de igine alan genis bir tGretim
alani olsa da kultir ve ekoloji Bogazkere'yi

Diyarbakira o6zgelemistir. Diyarbakir ili Gzim

URUN TANIMI VE AYIRT
EDiCi OZELLIKLERI

Cografi isaret tescil belgesinde Diyarbakir
Bogazkere Uzimuinin morfolojik, fiziksel ve
kimyasal ozelliklerine yer verilmis, bdlgede
bagcilikta genellikle basvurulan Uretim
yontemlerine deginilmis ancak Bogazkere
Uzdmunla diger Uzum gesitlerinden ayirt
edecek tarihsel ve kulturel faktorlere, kulturel
cografyaya dair bilgilere ve urliniin bu acidan
tasidigi 6zelliklere yer verilmemistir.

Proje kapsaminda gergeklestirilen Bogazkere

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

yetistiriciligi acisindan son derece uygun
toprak ve iklim kosullarina sahiptir. Her ne
kadar, Bogazkere UzUmunun 6zellikle son yirmi
yillik surecte Turkiyede ozellikle
sarap Uretiminin yapildigi Denizli,
izmir, Nevsehir gibi farkll illerde de
yetistiriciligi yapilmaya baslansa da,
sarap Uretimi acisindan Diyarbakir
disinda yetistirilen Bogazkere'nin
kadar

istenilen kalite ve Ozelliklere sahip

Diyarbakir Bogazkeresi

olmadigi konunun uzmanlari
tarafindan ifade edilmektedir.
Cografi tescil

isaret belgesinde

Diyarbakir Bogazkere Uziimunin
Uretim alani tim Diyarbakir ili idari
sinirlari icinde kalan cografi boélge

ile sinirlandinimistir. Diyarbakirda ise Ergani,

Lice, Cermik, Dicle, Egil ve Cungus ilgeleri

bagcilikta 6ne ¢ikan ve Bogazkere Uretiminin

yogun oldugu boélgelerdir. Tescil basvurusunu
yapan uzmanlar, bolgedeki tim Uretimi
kapsamak ve Uretim olcegini genis tutmak icin
tescil sinirlarinin tim Diyarbakir' kapsamasini

gozetmislerdir.

Uzidmu saha gorismelerinde ve vizyon

toplantisinda Bogazkere UzUmuyle tum
paydaslara Diyarbakir Bogazkere uUzUmuntn
digeruziimlerdenvedigerbodlgelerdeyetistirilen
Bogazkere cesidi UzUmlerden farklar, ayirt
edici oOzellikleri sorulmus, literatlir taramasi
kapsaminda erisilen rapor ve makaleler bu
boyut cercevesinde ele alinmistir. Derlenen
cevaplarda ve ilgili raporlarda éne cikan ayirt

edici 6zellikler su basliklarda incelenebilir.
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EKOLOJIK KAYNAKLAR:

Literatirde yer alan cok sayida arastirma
bolgenin ikliminin ve toprak yapisinin bagcilik
icin uygun oldugunu vurgulanmaktadir. Genel
anlamda sicak kara iklimine sahip ilde yazlar
cok sicak ve kurak, kislar ise nispeten yagish
gecmektedir. Gerek son yillar gerekse uzun
yillara ait iklim verileri incelendiginde asmanin
bliyume ve gelisme gibi

biyolojik islevleri

Uzerine 6nemli etkisi bulunan maksimum,
minimum ve ortalama sicaklik dereceleri
ile etkili sicaklik toplami, glineslenme, yagdis
ve ruzgar degerlerinin Diyarbakir ilinde
asmalarin buyumesi ve gelismesi igin elverisli
oldugu Dbelirtiliyor. Yoére iklimi, sofralik,
kurutmalik, siralik ve saraplik Gzim gesitlerinin
yetistiriciligi acisindan en erkenci cesitlerden
en ge¢ olgunlasanlara kadar her olgunluk
kademesindeki gesitlerin yetistiriciligine uygun
ozellikler sunmaktadir. Ozellikle bdlgenin
karasal ve kurak iklimden kaynakli yuksek
ortalama sicaklik, gece glindtiz sicaklik farkinin
fazla olmasi ve nem oranin dusutk olmasi gibi
ozellikler Bogazkere’nin Diyarbakir iklimine
uyum saglamasini ve bolge ikliminde en yuksek

kaliteyi yakalamasini getirmektedir.

TARIHI-KULTUREL KAYNAKLAR:

Tescil belgesinde Diyarbakir Bogazkere
UzUmunun tarihine ve kiltirine dair bilgiler yer
almamaktadir. Oysa farkli calismalarda da yer
verildigi Uzere Diyarbakirindaiginde bulundugu
Mezopotamya boélgesi bagcllik icin en elverisli
iklim kusaginda bulunmakta ve asmanin gen
merkezlerinin kesistigi ve ilk kez kulture alindigi
cografyanin merkezindeki konumundan dolayi,
cok eski ve koklu bir bagcilik kulturud ile zengin
bir asma gen potansiyeline sahiptir (Degirmenci
Karatas vd. 2015). Diyarbakirda bagciligin 6n
planda oldugu Cermik, Cuingls gibi ilcelerde
rastlanan asirlik baglar bagciligin bélgede koklu

bir tarihi oldugunu gostermektedir. Ayrica
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Toprak  ozellikleri  agisindan Diyarbakir
Bogazkeresinin istedigi, onun kalitesini arttiran
toprak Ozelliklerinin neler olduguna ne ilgili
raporlarda ne tescil belgesinde yer verilmistir.
Yapilan goérlismelerde bdlgede Bogazkere'ye
yetistirilen baglarla ve Bogazkere'ye ozelligini
veren toprak yapisinin 6zellikleri ile ilgili olarak
su baslik dne ¢ikmistir:
Bagcilik geleneksel olarak egimli, yamac
killi-tinh

ozelliklere sahip kahverengi ve kirmizi renkte;

arazilerde; c¢ogunlukla Kkilli-kumlu,

cabuk slanip cabuk kuruyabilen, yuksek
gecirgen, taslik toprak yapisina sahip baglarda
susuz sartlarda yapilmaktadir.

Bolgede baglarin genellikle egimli arazilerde

olmasi kdulturel olarak udrindn uretim ve
yetistiriime yontemine dair ayirt edici
ozelliklerden biridir. Bolgede Bogazkere

Uretimi yapan Ureticilerin belirttigi gibi egimli
arazilerde kurulan baglarda soguk zararina
karsi meyve daha iyi korunabiliyor ve (tat ve
saraplik 6zellikler agisindan)daha kaliteli meyve

olusumu saglanabiliyor.

bolgeyle ilgili yapilan arkeolojik calismalar
bagciigin ve sarap Uuretiminin bu bodlgede
cok eski caglardan bu yana ver oldugunun bir
kanitidir. &te yandan Diyarbakir zengin yéresel
uzum cesitliligi ve sarap kulturt ile Cumhuriyet
sonrasi dénemde Turkiye bagcihigi agisindan
da 6nemli bir merkez olmustur. 1930’lu yillarda
kurulan Diyarbakir'n ilk blytk kamu isletmesi
olan Tekel'in bolgedeki icki fabrikasinda kentte
yetisen kaliteli UzGmlerden uzun sure raki
uretimi gercgeklestirilmistir. Yine, Elazig'daki
sarap Uretim tesislerinde Uretilen saraplarin
gunimulze nazaran daha buyuk oranda
Diyarbakirin Bogazkere uziimiinden yapildigi

ifade edilmektedir.
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TOHUM - HAMMADDE:

Tescil belgesinde Diyarbakir Bogazkere Uzim,
Bogazkere cesidi Uzimden elde edilir diye ifade
edilmistir. Bolgede bagdlar geleneksel olarak
celik ile Uretim Uzerinden tesis edilmektedir.
Yeni ve modern asmacilik tekniklerinin
kullanildigi baglarda Amerikan asma anaglan
Gzerine asili Diyarbakir Bogazkere Uziimii
fidanlarinin  kullanildigi gézlemlenmektedir.
Arastirma kapsaminda yapilan goérlismelerde
ureticiler asihi asma anacglarini genellikle
yerelde faaliyet gosteren fidan Ureticilerinden
temin ettiklerini ancak guvenilir (ismini dogru),
saglikl sertifikali fidani bulmakta ve uygun
fiyatlarla temin etmekte zorluk cektiklerini

ifade etmislerdir.
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Bogazkere UzUim cesidinde klon seleksiyonu

islah projesinin ilk asamasi olan “Klon Bas

Omca Adaylarinin

Belirlenmesi” c¢alismasi

2012 yillinda tamamlanmis yapilan gozlem ve

analizler sonucunda Bogazkere c¢esidine ait

en kaliteli ve en ylUksek verim veren klon bas

omca adaylarinin tespiti yoninde calismalar

tamamlanmistir (Karatas vd. 2013). Ote yandan

Dicle Universitesi Ziraat Fakuiltesi Bahce Bitkileri

Bolimu olarak,

DPT projesi kapsaminda kurulan

“Arastirma ve Uygulama Bag Alani” ve “Asili

Asma Fidan Uretim Tesisi” blinyesinde bélgede

one cikan sofralik ve siralik Uzum tlrlerinden

fidan Gretimi gergeklestirilmistir.

Tablo 6: Diyarbakir Bogazkere Uziimiiniin Morfolojik, Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Morfolojik Ozellikleri Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
) i SCKM (Suda ¢ozunir
Salkim sekli Kanath konik 17-23 H 3-3,5
? kuru madde) (en az, %) P
Titre edilebilir asitlik
Salkim iriligi iri (Tartarik asit cinsinden) 5-7 |Salkim boyu (en az,mm) |70-150
(en az, %)
Cekirdek Sayisi 2-3 Salkim agirhgi (en az, g) |100-300 |Salkim eni (en az, mm) |50-100
Tane Sekli ve iriligi Yuvarlak - Iri Sira orani (en az, %) 55-75 |Tane boyu (en az, mm) 10-16
Tane Rengi Mor - Siyah 100 tane agirligi (en az, g) | 150-250 |Tane eni (en az, mm) 8-13
Olgunlagma Zamani Geg
Budama istegi Karnigik
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DIYARBAKIR BOGAZKERE
UZUMUNUN SARABI:

Kendine has aromasi ve dilin gerisinde, bogaza
yakin yerde biraktigi kuruluk ve burukluk hissi,
“bogazikermesi”’butziimeisminivermis,namini
kazandirmistir. Bu duyusal o6zellik Diyarbakir
Bogazkeresinin imzasidir. Bogazkere'den
yapilan saraplar, uygun uretim, saklama ve
siseleme kosullari ile yogun ve kuvvetli tanenli,
govdeli ve dengeli aromalariyla nami ve kalitesi
yuksek saraplar olarak tnlenmistir. Diyarbakir
Bogazkere uzumuinden yapilan saraplarla ilgili
yapilan duyusal analizlerde kiraz, ahududu,

karadut, bogurtlen gibi kirmizi ve siyah meyve

aromalari, beyaz biber, karanfil gibi baharat
aromalari, topraksi tonlar 6n plana cikmaktadir.
Bogazkere (zimu Ulkemizde basta Oklizgdzi
cesidi olmak Uzere diger saraplik GzUmlerle
kaliteli

kullaniimaktadir. Bazi firmalar Bogazkere'nin

kupaj yapilarak bircok sarapta

aroma ve dengesinin vurgulamak icin
Bogazkere'den monosepaj sarap Uretimi
yapmaktadir.

Bogazkere'den yapilan saraplar ulkemizde

Uretilen saraplar arasinda yillandirmaya musait
olan en uygun saraplardandir. Mese ficida
bekletilen saraplarin taneni yumusar, 5-15 yilda
olgunlasarak ¢ok yonlu hale gelir ve vanilya ve

moka gibi aromalar 6n plana cikar.

YERIN VE TADIN (RETIMIN) GiDigAT,
SURDURULEBILIRLIK, IKLIM DEGISIKLIEI ETKisI

Salkimi yogun ve orta-iri buyukltkte, meyveleri
orta-iri ve yuvarlak taneli, mor-siyah renkli
ve kalin kabuklu bir Gzim olan Diyarbakir
Bogazkeresi sahip oldugu bu morfolojik, fiziksel
ve kimyasal oOzellikleri nedeniyle 6ncelikle ve
daha yaygin olarak sarap ve sira yapiminda
kullanilimaktadir. Turkiye'de saraplik GzUmler
arasinda kimyasal ve duyusal oOzellikleri
ile Bogazkere sarap Uretimi icin en uygun
cesitlerin basinda gelir. Saraplik kullanimin
otesinde Ureticiler ve bazi firmalar Bogazkere
UzUmunu pestil, pekmez, bulam, muska,
tarhana, cevizli sucuk, kofter, sira ve tziim suyu
icin de isleyerek degerlendirmektedir. Son
yillarda yapilan calismalar ile Bogazkere'nin
kullanim alanlarinda c¢esitlenmenin arttigi
gozlemlenmektedir.

Ureticiler son yillarda Diyarbakirda bag
alanlarinin azaldigini buna bagl olarak da
Bogazkere uzUmunin Uretiminin dustugunu
ifade

istatistiklere de yansimaktadir. TUIK arsivindeki

etmektedirler. Bu durum Kkismen

istatistik yilliklarinin farkh yillara ait kayitlan
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incelendiginde 1995 yilina gelene kadar
Diyarbakirdaki bag alanlarinin 20-25 bin hektar
oldugu gériliyor, 1995 yili sonrasindaki TUIK
istatistikleri ise bag alanlarinin dizenli olarak
azaldigini ve yaklasik 25 yillik stirecte %30 dusus
yasayarak 17 bin hektara geriledigini gosteriyor.
Bu azalisin baslica sebepleri incelendiginde,
Ulkede ve bolgede uygulanan tarm ve

kirsal kalkinma  politikalarinin ~ bagcihgi,
yoresel UrUnlerin korunmasini ve Uretiminin
artirilmasini, 6zelinde ise Bogazkere GzUmunu
destekler nitelikte olmadigi ifade edilmektedir.
kirsal alanlarin

Ulke genelinde yasanan

bosalmasi, kirsal nufusun yaslanmasi gibi
olgular boélgenin kendine has kosullari ile daha
derinden hissedilmektedir. Bu dinamiklerin
yaninda badcilik icerisinde saraplik cinslerin
diger cinslere nazaran geri planaitildigi ve tesvik
edilmedigi uzmanlar tarafindan vurgulandi. Ote
yandan, kalkinma politikalarinin bir yansimasi
olarak ge¢cmiste boélgede Gizimun esas alicisi ve
isleyicisi olan Tekel’in 6zellestiriimesiile kentteki

Uretim tesisinin kapanmasi, boélgeden alm

1



12

yapan onde gelen sarap firmalarinin Bogazkere
Uretimini ve tedarikini kent disina tasimasi da
Uretimin strdurulebilirligini zorlayan gelismeler
olmustur. Ayrica son yillarda iklim degisikliginin
Uzerindeki olumsuz

tarimsal Uretim

etkileri Bogazkere ureticileri tarafindan da
hissedilmektedir. iklim degisikligine bagl asin
iklim olaylarinin siddeti ve sikhginda yasanan
artis diger Urlnlerde oldugu gibi Bogazkere
ureticileri acisindan da 6nemli bir risk faktoru.
Bu noktada, Bogazkere'nin tarihsel ve kulturel
olarak gelistirdigi yoresel aliskanlik, asinalk
diger cesitlere nazaran Bogazkere’ye bir avantaj
sagladigi da ifade edilmelidir. Son yillarda
bolgede yayginlasan floksera zararlisinin da
DiyarbakirBogazkeresidntiinde d6nemlibirtehdit
oldugu farkh uzmanlar ve Ureticiler tarafindan
vurgulanmistir. Ozetle, hem iklim degisikliginin
yarattigi iklim ve hastalik kaynakl riskler hem
ulke genelindeki kirsal kalkinma, tarim, bagcilik

ve sarapcllik alanindaki politika ve uygulamalar

Deger Zinciri

2020 yih TUIK verilerine gére Tirkiye yaklasik
400 bin hektar bag alanina sahiptir ve 2020
yilinda toplam uUzim Uretimi 4,2 milyon ton
olarak gergeklesmistir. Diyarbakir, 171.855
dekar bag alani ile Turkiye'de 6. sirada, 120.772
ton UzUm Uretimi ile Tarkiye'de 7. siradadir.
Diyarbakir'in iklimi ve sahip oldugu kulturel
cesitlilik sayesinde sofralik, kurutmalik, siralik
ve saraplik Uzimlerin en erkenci gesitlerden
en ge¢ olgunlasanlara kadar her olgunluk
kademesindeki cesitler yetistiriimekteyse de
uretimde agirlikh olarak sofralik c¢ekirdekli

Gzimler 6ne ¢ikmaktadir. 2020 yili TUIK

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

hem de sektoérdeki blyuk firmalarin yakin

donemdeki tedarik politikalari Diyarbakir

Bogdazkere  Uzimu Ureticilerinin ~ Grana
korumalari ve Uretimi surdtirmeleri konusunda
tesvik edici olmamistir. Ancak son yillarda
cografi isaret tescili alinmasinda etkili olan yerel
ve yoresel Urlnlere artan ilgi, bolgede sarap
uretiminde yerel firmalarin, butik Ureticilerin,
sarap evlerinin ortaya c¢ikmasi, buylk alici
firmalarin yerin tadinin getirdigi 6zgunligun
farkina varmalariyla Bogazkere tedariklerinde
yeniden Diyarbakira yonelmeleri, Bogazkere
UzUmunun farkh kullanimlarina yénelik (Ekorez
Uzim Suyu gibi) girisimler, kisith da olsa
akademi ve kamu kurumlarinin arastirma, bitki
koruma ve egitim-yayim cabalarn son birkacg
yildir bélgede Bogazkere UzUmunln Uretimi
ve degerlendirmesine yonelik umutvar bir

durumun oldugunu gdéstermektedir.

verileri, Diyarbakirda uzumlerin

toplam Uretim alaninin yaklasik 14 bin dekar

saraplik

ve uretilen saraplik Uzim miktarinin ise 11
bin 538 ton oldugunu goéstermektedir. Tarim
ve Orman il Mudurliginin tuttugu bitkisel
Uretim istatistikleri ve Cift¢i Kayit Sistemi
verilerinde cesitlere gore bir ayrim yapilmadigi
icin Diyarbakirda uUzim Uretimi igerisinde

Bogazkere’'nin payi bilinmiyor.
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Grafik 12: 2020 yil Diyarbakir tirline gére bag alani ve Gzim UGretim miktari

Turine Gore Bag Alanlar ve Uretim Miktan

saraplik -

“Uretim alanin net olarak tespit etmek mimkdn olmad.. Yillara gére, ekolojik kosullara gére ¢cok
degisiyor. Binlerce dekar alanda tretim yapilip, birka¢ bin ton Urin aliniyor. CKS kayitlar pek
saglikli degil; CKS kaydi olmayan Ureticiler de var, CKS'de kayith olup baglari Gtil durumda olan
ureticiler de...” (Gértisme Notlari).

Bogazkere disinda Okulzgézi, im (kiiciik), Kohar (asitli), Sarabi, Talik gibi yoresel cesitler de olmakla
birlikte Uretilen saraplik Gzimlerin daha buyuk oranda Bogazkere oldugu ifade edildiginden yola

cikarak Diyarbakir Bogazkeresinin yillik Gretiminin 5-10 bin ton araliginda oldugu tahmin edilebilir.

TEDARIK ZINCIRI
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Grafik 13: Diyarbakir Bogazkere Uzimdu Tedarik Zinciri
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Diyarbakir Bogazkere Uzimi (retiminin
yapildigi baglar ve uretici profili incelendiginde
ikili bir yapi olustugu gézlemleniyor. Sulama,
budama, toprak bakimi gibi kulttrel islemler
acisindan geleneksel Uretim yodntemlerinin
surdaruldugu, kucuk (5 dekara kadar) ve parcali
parsellerden olusan goérece eski baglarda
uretim yapilan kiguk aile isletmelerinin yaygin
oldugu godzlemlenmektedir. Bunlarin yani sira,
fidan temininden sulamaya, gubrelemeden
toprak bakimina daha modern ydéntemlerin
kullanildigi daha buyldk alanlarda uretimin
yapildigi tarimsal isletmelerin de son yillarda
bolgede faaliyete gectigi ifade edilmektedir. Bu
ikili yapi icerisinde verim ve karlilik farklilastigi
gibi farkh isleme ve pazarlama kanallar tercih
edilmektedir.

Bogazkere uUzumu esas olarak saraplik bir
cesittir ve bu sebeple geleneksel olarak pazar
icin Gretim yaygindir. Ureticiler kismi olarak 6z
tuketim igin Uretim yapsalar da hasat buyuk
oranda birincil kanal olan sarap tedarik zincirine
dahil

bazilan

olmaktadir. Bogazkere (Ureticilerinin
farkli gerekgelerle Gzimden pestil,
kéme, pekmez gibi alternatif isleme-urin
uretimi yoluna gitmektedirler. Buradan elde
ettikleri Uruinlerin ev tuketimi disindaki kismi
genel olarak ya Uretici tarafindan ya da yerel
olcekte calisan tuccar-firmalar tarafindan yerel
pazarlarda satisa sunulmaktadir.

Son yillarda GAP Bélge Kalkinma idaresi,
Karacadag Kalkinma Ajansi, Dicle Universitesi
Ziraat Fakdultesi ve Dicle Organik Meyve
Yetistiricileri Birligi'nin yuruttigu ¢alismalarin
sonucunda Dicle ilcesinde organik sertifikal
Diyarbakir Bogazkere Uzimuniin yetistirildigi
baglarin kurulmasi desteklenmis ve burada
Uretilen Grlinlerin bir kismiyine Dicle Universitesi
Ziraat Fakultesi'nin tesislerinde sikilarak tzim
suyu Uretimine baslanmistir. Uziim suyu yine
ayni tesislerde siselenerek “Ekorez” markasiyla
satisa sunulmaktadir.

Sarap tedarik zincirinde ise geleneksel olarak
Turkiye'nin farkh yerlerinde Uretim yapmakta
olan Doluca, Kavaklidere, Mey gibi sektérde

one c¢ikan firmalar ve Mardin, Kapadokya
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bdlgesinde faaliyet gosteren yerel bazi sarap
bolgedeki
allm yapmaktadir. Uretimin yodun oldugu

firmalari temsilcileri aracihgiyla
ilcelerde firmalar adina alim yapan 3-4 tlccar,
komisyoncu bulunmaktadir. Genel olarak her
firma farkli bir komisyoncu ile galismaktadir.
Uretilen Gzimiin énemli bir kismi bu kanalla
farkh sarap

firmalarinin Gretim tesislerine tasinmaktadir.

Turkiye’'nin noktalarindaki
Tekel'in bolgede etkinliginin sonlanmasiyla
urunlerin yerelde islenmesi azalmistir. 2000'li
yillarin ortalarinda itibaren bolgede buyulk
olcekte alim yapan firmalarin Bogazkere
gesidini  Uretim tesislerine yakin yerlerde
kendi baglarinda Urettirme yoluna gitmeye
baslamislardir. Bu gelismelerin sonucunda
Diyarbakir Bogazkere Uzimtulne olan talebin
son 20 yillik strede azaldigi ifade edilmektedir.
Ancak

Uziimiine dair ilgi artmaktadir. Bliylk sarap

son yillarda Diyarbakir Bogazkere

firmalari bélgeden alim konusunu yeniden

onceliklendirmeye baslamislardir, Organize
Sanayi Bolgesi'nde Uretim tesisleri olan yerel
sarap firmalari hem kendi baglarini tesis
etmekte hem de bazi Ureticilerle sézlesmeli
Uretim yontemi modelini isleterek ihtiyaci olan
kaliteli GzUmleri yerelden tedarik ederek talep
yaratmaktadir. Bu yerel dinamikler yerelde
Uretime, yerelde islemeye ve yerel istihdama
olumlu katki sunmaktadir.

Diyarbakir Tarimve Orman il Midiirligii 2020 yih
maliyet verileri ve Urun fiyatlari incelendiginde
2020 yih igin sulamanin olmadigi bir bagda 1
kg saraplik Uzim maliyeti 1,90 TL olarak tahmin
edilmistir. Yapilan maliyet analizinde maliyet
kalemlerine gore 3'te 1 amortisman, faiz gibi
sabit maliyet kalemlerine giderken geri kalan
kisimiiscilik, girdi, makine giderleri gibi degisken
masraflardan olusmaktadir. Toplam masraflar
icinde en 6nemli kalemi (yaklasik %40’lik pay)
budama, bakim, hasat, pazara hazirlik gibi
uretim asamalarinda harcanan isgilik giderleri
olusturmaktadir. Tarim ve Orman il Miduarlagu
2020 yilinda saraplik Gzim ortalama fiyatinin
4,06 TL oldugunu kaydetmistir. TUIK verileri

de Diyarbakirda saraplik Gzimde dekarda 613
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kg verim alindigini gdstermektedir. Maliyet,
verim ve satis fiyati Uzerinden yapilan bir
hesaplamayla 5 dekarlik bir bagin yilhk kar
6600 TL olarak hesaplanmaktadir. Calisma
kapsaminda gorustlen Ureticiler uyguladiklar
kalttrel islemler ve bagcllik yontemleri
ile TUIK'in isaret ettigi ortalama verimden
daha fazla verim alabildiklerini ifade etseler
de Urunlerini pazarlama konusunda sorun
yasadiklarini ifade etmislerdir. Hasat sonrasi
urun cok fazla dayanamadigi ve Urun satisi
icin az sayida komisyoncuya bagli olduklan
icin pek fazla pazarlik guglerinin olmadigini,
komisyoncularin Grlinu bekleterek hem suyun
cekilmesiyle agirlikta avantaj elde ettiklerini
hem de pazarlik guglerini kullanarak fiyati
belirleyebildiklerini ifade etmislerdir. Bogazkere
UzUmu, saraplik bir cesit oldugu icin Ureticilerin
kendi imkanlan dahilinde sarap igin Uzumu
isleme imkanlar, kosullari ve kapasiteleri
yoktur. Ureticiler, kendi 6z tiketimi ve kismen
yapilan pekmez,

de yerel pazarlara satisi

Codrafi Isaretin Kurumsal

COGRAF] ISARET TESCILI
DENETIM SURECI

Diyarbakir Bogazkere Uzimi Codrafi isaret
Tescil basvurusu 2018 yilinda Diyarbakir il Tarim
ve Orman Mudurlugu tarafindan yapilmis,
10 Mart 2021 tarihinde tescil alinmistir. Tescil
belgesine gore denetim sureci Diyarbakir
il Tarrm ve Orman Midirliga tarafindan
koordine edilecektir ve denetimlerin Diyarbakir
il Tarim ve Orman Mudurligu, Dicle Universitesi
Ziraat Fakdultesi, GAP Uluslararasi

Arastirma ve Egitim Merkezi ile Diyarbakir

Tarimsal

Zirai Mucadele Arastirma Enstitisinde gorevli
konu ilgili birer uzman personelin katilimiyla
olusan en 3 Kkisilik bir denetim komisyonu
tarafindan
Denetim komisyonundan Diyarbakir Bogazkere
Uziminin Gretiminde kullanilan fidanlarin

yuratulmesi ongorulmustur.

temini ve tescil belgesinde belirtilen kulttrel
islemlerin uygunlugu ile Diyarbakir Bogazkere
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pestil, sucuk Uretimleri haricinde Urlnin

degerlendirmesi hususunda alim yapan az
saylda komisyoncu karsisinda guigstizduirler. Bu
durumu degistirebilecek Uretici 6rgatlilugu,
kooperatiflesme konusunda Ureticiler nezdinde
bir arayis olmakla birlikte somut bir girisimin
olmadigi gézlemlenmistir. Dicle Organik Meyve
Yetistiricileri Birligi bu anlamda kamu ile ortak
projelerin hayata ge¢mesi, Ureticilerin organik
uretim icin bilgilendirilmesi ve desteklenmesi
hususunda o6nemli isler ortaya koysa da
deger zincirinde Ureticiler namina bir pazarlk
glici olusturmada c¢ok basarili olamadigi
gozlemlenmistir. Organik Gzimden Gzim suyu
Ureten Ekorez firmasiyla yapilan anlasmaya
aracilk ederek, Diclede yetisen organik
UzUmlerin piyasanin Usttinde bir fiyatla satisini
saglayabilmistir ancak ureticilerin organik
Urin desteklerinin yetersiz buldugu ve organik
uretimden vazgectigi kosullarda bu iliskinin ne

kadar surdurulebilecegi bilinmemektedir.

Yapisi

Uzimi ibaresinin ve mense adi ambleminin

kullaniminin uygunlugunu denetlemesi
beklenmektedir. Tescil belgesinde Diyarbakir
Bogazkere Uziimiine dair siralanan kiltirel
islemler bagcilik yontemlerine iliskin genel
kabuller seklindedir ve denetime konu olacak
bir kisitlilik tanimlamamaktadir. &te yandan
sertifikalive adinadogru fidanlarinyetistirilmesi,
piyasaya arzi ve Uureticiler tarafindan tercih
edilmesi ile ilgili eksikler ortadadir. Bununla
birlikte cografi isaret tesciline dair ureticiler
farkindalik

olusmadigi icin amblem kullanimi da hentz

ve sarap firmalan tarafinda

s6z konusu degildir. Bu sebeple, denetim
komisyonunu teskil eden kurumlar denetim
sureciyle ilgili mevzuatin 6tesinde denetime
konu olacak Urldnun tanimina, ayirt ediciligine,
yoreselligine dair genel sinirlari géruntr kilacak
analiz ve calismalan tanimlayarak bunlarin
kurumsallasmasini

saglayacak bir gorev

tanimiyla hareket etmelidir.
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TANITIM FAALIYETLERI,
FESTIVALLER VE SENLIKLER

Diyarbakir Bogazkere Uziimiinin cografi isaret
tescil basvuru sireci, basvuruyu yapan il Tarm
ve Orman Mudurligu’'nden uzman personelin
ve Dicle Universitesi Ziraat Fakiltesinden
bir akademisyenin teknik c¢alismalan ile
yurutilmus ve tescilin kabuli kisa zaman
once gergeklesmistir. Gegen suUre zarfinda
henuz cografi isaret tescilinin kamuoyuna
duyurulmasi, Uureticiler nezdinde tanitiminin
ve katiliminin saglanmasina yonelik etkinlikler
gerceklestiriimemistir.  Proje  kapsaminda
yapilan vizyon toplantisina katilan uzmanlarin
da ifade ettigi gibi cografi isaretle ilgili hem
kurumlarin hem Bogazkere UzimunU Ureten
ve isleyen Kkisi ve firmalarin konuya dair
farkindaliklari dusuik seviyededir.

Diyarbakir Bogazkere Uziimiinden yapilan
saraplar ulusal piyasada kendi Grun grubunda
en ¢ok bilinen Urtnlerin basinda gelmektedir.
Turkiyede menseli Uzimlerden yapilan
saraplarlailgili tanitim belgelerinde, haritalarda,
etkinliklerde

akla gelen saraplik UGziimlerdendir. Calisma

Diyarbakir = Bogazkeresi ilk

kapsaminda goérusme yapilan uzmanlarin

ve sommelierlerin ifadelerine gore Turkiye
saraplarini takip edenlerin her zaman ilk akla
gelen uzimlerden biri olmustur Diyarbakir
Bogazkeresi. Ancak yine de boylesine kaliteli bir
UzUm ulusal 6lcekte hak ettigi ilgiyi géremedigi
bilinirlik
yeterince iyi bir noktada degildir. Diyarbakirda

icin  uluslararasi acisindan da
Bogazkere'ye sahip c¢ikarak sarap Uretimini
gelistirmeye calisan yerel firmalarin temsilcileri
sonyillarda Turkiye sarap sektoruntin gelisimine
paralel olarak ve Diyarbakir Bogazkeresi ile
yapilan belirli kupaj saraplarin uluslararasi

yarismalarda oduller almaya baslamasiyla
Diyarbakir Bogazkeresine olan ilginin yeniden
artmaya basladigini ifade etmektedirler. Bu
acidan cografi isaret tescili ile koruma altina

alinan ve desteklenen Bogazkere UzUimulinden
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uretilecek kaliteli saraplarin hem ulusal hem
uluslararasi piyasada onemli bir potansiyelinin
oldugu soylenebilir.

Yapilan goérusmelerde Ureticiler ve uzmanlar
Diyarbakirda Bogazkere UzUmune atfedilen
herhangi bir senligin dizenlemedigini ifade
etmislerdir. Kente 6zgu bir marka olan ve nami
kentin disina tasan dunyaca Unlu Diyarbakir
Bogazkere Uzimi cesidini merkezine alan
festivaller Urdnin tanitimi, cografi isaret
tescilinin bilinirliginin kent ici ve Ulke genelinde
artmasi adina 6nemli bir adim olacaktir. Dlinya
genelinde bagciligin 6nemli oldugu kentlerde
bahar

aylarinda ve bag bozumu zamanlarinda yerel

asmalarin uyanisina denk gelen
festivaller duzenlenmektedir. Diyarbakirda da
Bogazkere GzUmuUnun hasat zamani olan eyll,
ekim aylarinda duzenlenecek, gastronomik
ve kulturel etkinliklerle zenginlestirilecek bir
bagbozumu senliginin Diyarbakir bagciligina
ve kent turizmine katkilari olacaktir. Benzer bir
amagla Baglar ilgesinde Bogazkere'nin kent
kultura icindeki yerini, tarihini, degerini ortaya
koyan bir tematik Urin muzesi, kentin kultur
envanterine eklenebilir. Ayrica Elazig Ticaret
ve Sanayi Odasi ile birlikte tescil isareti alan
Bogazkere ve Oklizglizli Gzlimlerinin Gretiminin
yogun oldugu ilgelerdeki tarihi baglan, yeni
kurulan modern baglarn, Uretim tesislerini,
sarap evlerini kapsayacak bir Uzim ve bag
rotasi hazirlanarak badciligin kirsal turizmle
tanitimi ve desteklenmesine yonelik bir calisma

yuratulmelidir.
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BOGAZKERE izl PoLITIKA
GELISTIRME GNERILERI

Diyarbakirin sahip oldugu diger tescilli
Urinlerde oldugu gibi Bogazkere Uziminde
de cografi

isaret denetim calismalarinin

koordinasyonu ile birlikte Urinun tedarik

zincirinde yer alan aktorlerin talep ve

ihtiyaclarini degerlendirebilecek bir cografi
isaret yurtitme kuruluna ihtiya¢ duyulmaktadir.
Bu kurulun cografi isaret tesciliyle ilgili aktorler

arasi isbirligi ve esglidimu saglamasi 6nemlidir.

Bolgede bagdcilik tizerine yapilan arastirmalarile
yoresel Uzlm cesitlerinin kayit altina alinmasina
yonelik envanter calismalari yapilmistir. Bu
noktada bu arastirmalan ylruten uzmanlarla
birlikte

odak alan bir envanter calismasi yapilmasi

tasarlanan Bogazkere UzUmunu
onemlidir. Diyarbakirda Bogazkere tGzimunin
yetistirildigi havzalarda baglar yas, uretim
teknikleri, verim vb. gibi farkli 6zellikleri ile kayit
altina alinarak, envanter ve harita calismasi

yapilmalidir.

Dicle Universitesi ve GAP UTAEM kapsaminda
yurutulen islah ve asili fidan tretimi calismalar
Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin da destegi
ve koordinasyonu ile kapsami genisletilerek
Diyarbakir Bogazkere Uzimi{'niin kaliteli ve
yuksek verim veren omcalarindan ismine
dogdru, hastalik ve zararllardan ari baz materyal
olusturularak bolgede yeni bag tesis edecek
veya genclestirme yapacak Ureticilerin kaliteli
sertifikali asih fidan ihtiyacinin karsilanmasi
adina projeler gelistirilmelidir.

Diyarbakir Bogazkere Uzimi codrafi isaret

tescil stratejisi kapsaminda Bogazkere'yi
bdlgeye 6zgl kilan bu zengin kultlrel ve tarihi
arka planin ortaya konmasina, bu amagla
disiplinlerarasi ¢calismalarin yapilmasina ihtiyag
vardir.

Cografi isaret denetim yonetisimi Urinln
korunmasi, tanitimi ve tescil kullaniminin tesvik

edilmesi hedefleriyle yeniden planlanmali ve
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buna uygun bir yol haritasi ¢ikartilarak kurumlar
arasi bir is bolimuine gidilmelidir. Denetim
komisyonunu teskil eden kurumlar denetim
streciyle ilgili mevzuatin 6tesinde denetim

slirecine konu olacak Urinin tanimina,

ayirt ediciligine, yoreselligine dair genel

sinirlari gorunur kilacak analiz ve calismalan

tanimlayarak  bunlarin  kurumsallasmasini
saglayacak bir goérev tanimiyla hareket
etmelidir.

Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

koordinasyonlugunda olusturulan cografi isaret
ylratme kurulu Bogazkere Uziimi Ureticileri,
bolgede Gzuimu isleyip katma deger yaratan
yerel firmalar, ilgili kamu kurumlari ve sivil
toplum bilesenleri ile Diyarbakir Bogazkere
Uzumu icin bir tanitim stratejisi hazirlamahdir.
Tescil sureci ile ilgili firma ve uUreticilere donuk

bir farkindalik calismasi yarutulmelidir.
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Divarbakir Karpuzu &

Turkiye'de hemen her sehrin mekan ve zaman icinde yogrulan, cografya ve tarih ile sekillenen kent
ekonomisi, kultlru ve sosyal yasamina, kentin kulttrel kodlarina isleyen bir trlnG vardir. Diyarbakir
karpuzu da bu niteliklere sahip bir Grlindur ve kentin simgesi olarak anilir. Bazen istatistikler icinde
gbze carpar, bazen kiilt bir heykel olarak, bazen bir sarki séziinde, manide kendini hatirlatir. Uriin mii
énceydi, kent mi bilinmez. Diyarbakir icin karpuz, karpuz icin Diyarbakir da dyledir. ikisi de birbirini
cagristinir. Bu iliski dinamik bir iliskidir. Dogal surecler, ekonomik gelismeler, siyasal tercihler kent ve
kent sakinleri ile Griin arasindaki, Diyarbakir ile karpuz arasindaki iliskiyi dénUstardr. iklim dénlsirken,
ekonomi gelisirken, kentin demografisi degisirken, kentin logosuna yeni simgeler tasinir, eskileri arsive
kalkar. Diyarbakir'in simgelerinden, kentin ilk cografi isaret tescilini alan Diyarbakir karpuzu boyle bir
surecle uretimi de kentteki 6nemi de tehlikededir. Kaybolmaya yuz tutmus bir kultur olarak Diyarbakir
karpuzunun tarimsal, gastronomik ve ekonomik 6nemini ortaya cikaran calismalara ihtiyac vardir.
Butuncul bir cografi isaret stratejisine dayanan bir eylem plani, treticilerin tesvik edilmesi ve kurumlar
arasi isbirligi ile bu surec tersine cevrilebilir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

* Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir ili
* Cografi isaret Basvuru Yili: 2007

e Cografi isaret Tescil Yili: 2008

* Cografi isaret Tescil No: 111

* Cografi isaret Turi: Mense

* Cografi isaret Urlin Kategorisi: Tarim

e Cografi isaret Uriin ve Grubu: Karpuz/ islenmis ve islenmemis

meyve ve sebzeler ile mantarlar
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Yerin Tadi

COGRAFI SINIR

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Diyarbakir, yerel cesit varligi, uygun iklim ve toprak yapisiyla ve dahasi geleneksel uretim kdulturu ile

karpuz Uretiminde Turkiye'de dne ¢ikan iller arasindadir. Tescil belgesinde diger cografi isaret tescili

alan urunlerin aksine daha odakli bir Gretim cografyasi tanimlanmis, ilge ve koy isimleri siralanmistir.

Diyarbakir Karpuzunun cografi sinirini belirleyen asli unsur tGretim yéntemi; kuyu karpuzculugudur. Bu

da dogrudan uretim yonteminin ola geldigi, onu mumkun kilan cografyayla, yani Dicle nehri kiyilari ile

sinirlanmaktadir.

URUN TANIMI VE AYIRT EDICI
OZELLIKLERI

“Citrullus lanatus turtine ait olan ve irilikleri
itibariyle dunyaca meshur olan Diyarbakir
karpuzlari yuvarlak-oval sekilli, alacal karpuzlar
sinifina girmektedir.” Diyarbakir Karpuzu cografi

isaret tescil belgesinde meshur Diyarbakir
Karpuzu bu sekilde tanimlaniyor. Tanima
da yansidigi gibi Diyarbakir Karpuzundan

bahsederken kulttrel olarak tek bir cins
karpuzdan bahsedemeyiz. Diyarbakir Karpuzlar
aslinda Diyarbakir bolgesinde yetisen, bélgenin
iklimine ve toprak ozelliklerine uyum saglamis
farkhi buyuklutkler, farkh lezzetler ve kendine
has farkli yetistirme teknikleri olan karpuzlardir.
Bunlardan en cok bilinenleri Stirme, Pembe,

Beyaz Kis, Kara Kis ve Ferikpasa tipleridir.

Tescil belgesinde Surme, Beyazkis, Karakis
ve Pembe cesitlerine ait az da olsa tohumun
bulunabildigini ifade edilse de uzmanlar

ve karpuz Ureticileri glinUimizde Surme
tipi haricinde digerlerinin yetistiriciliginin
yapilmadigini, tohumlarinin  bulunmadigini
ifade etmektedirler. Bu sebeple iriligiyle bilinen
Diyarbakir arasinda

Slrme tipi karpuzlar

buglin “Diyarbakir Karpuzu” olarak bilinen
karpuz olarak tanimlanmakta ve bu sekilde
hatirlanmaktadir. Bu durum cografi isaret
tescil belgesinde yer verilen Uriin tanimina ve
Grinun ayirt edici 6zelliklerine yansimistir: Uriin
tanimi, ayirt edici 6zellikleri, Gretim yontemleri
odak alinarak

genel olarak surme gesidi

betimlenmistir.
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YERIN VETADIN (URETIMIN) GIDISATI,
SURDURULEBILIRLIK, IKLIM DEGISIKLIGI ETKIS]

(Surmetipi)Diyarbakir karpuzudariskaltinda bir
yerel cesit ve yerel deger, dolayisiyla Diyarbakir
Karpuz yetistiriciligi de risk altinda bir tretim
ve kent kulturu olarak degerlendirilmelidir. Bu
durum uzerinden, bu sureci tersine ¢evirmek
icin ona goére planlama yapilmali, 6nlemler
alinmali ve cografi isaret stratejisi bu amacla
belirlenmelidir.

Tescil belgesinde Diyarbakir Karpuzunun
gerek kendine 6zgu yetistirme teknigi, gerek
tadi, gerekse de iriligi ile diger karpuzlardan
ayirildigi ifade edilmistir. Elbette ceside has
tohum (kticuk ve siyah), cicek (sari ve monoik
karakterli), meyve (koyu renkli, parlak tonda ve
kalin kabuklu) ve bitkisel (bitkide 3-4 meyve)
ozellikler belirli farklarla diger karpuzlardan
ayrissa da, Diyarbakir karpuzunu nami belli
ki irilik,

sekillenmistir.

tat ve Uretim teknigi Uzerinden

Bu ayirt edici o6zelliklerden
glnumuzde ancak meyve buyuklugu boyutu
kismen gecerliligini surdurebilmektedir. Bu
ozellikler ancak bir arada korunabildigi takdirde
Urinun ayirt ediciligi ve Unu korunabilecegini
unutulmamalidir. Bu durum drdndn
surdurulebilirligine dair bircok olumsuz kosul
s6z konusuyken Urlinu Uretmeye devam eden
ureticiler tarafindan da farkh sekillerde ortaya
konmaktadir. Buguin Urettikleri karpuzlarda ne
eski tat vardir ne de karpuzlar eski iriliktedir.
Ureticiler bunu en tipik karpuz yetistirme
yontemi olarak bilinen “kuyu” karpuzculugunun
surdlrilememesine baglamaktadirlar. Kuyu

karpuzculugu Diyarbakir ekolojisi icinde

sekillenmis, geleneksel uretim Dbilgisinin

aktarilmasiyla bugline tasinmis kadim bir
Dicle nehri

Uretim kultaradur. kiyillarinda

cakili ve milli topraklarda, nisan-mayis
aylarinda Dicle’nin c¢ekilmesiyle ortaya cikan
nehir yataklarinda boyu 1-2 metre, 40-60

cm derinlikte kuyular acilir. Ureticiler kuyu
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karpuzculugunda tohumdan utretimin yapildigi
ifade etmisler, ahir glbresinin meyvenin
iriliginde, guvercin guUbresinin tadinda etkili
oldugunu belirtmislerdir.

Tarkiye tarimindaki zorlu kosullara ek olarak
bdélgenin gercedi olan koy bosaltmalarin
sonucunda kirsal go¢ uretim bilgisinin gelecek
atahk

tohumlarin korunup, tretici elinde islah edilerek

nesillere aktarilmasini  zorlastirirken,
bugline aktarilamamasina neden olmustur. Ote
yandan biryandanuzun erimde iklim degisikligi,
diger yanda Dicle Baraji sonrasinda Dicle’nin
su rejiminin degismesi kuyu karpuzculugunu
mumkaun kilan dogal kosullarin da degismesine
neden olmustur. Bunlarin yaninda karpuz
Uretiminde 6ne ¢ikan baska illerin zamanlama,
hibrit
demografik

verim acisindan rekabet avantajlari,

tohumlarin yayginlagsmasi,
degisim ile gelen daha talebin klicuk boyutta
olan karpuzlara dodgru kaymasi gibi piyasa
dinamikleri kuyu karpuzculugunun dolayisiyla
surduarulebilirligini

Diyarbakir Karpuzunun

zorlayan ve bugun Diyarbakir Karpuzunu
tehlike altinda bir Grln, kulttrel deger olarak
gorulmesine neden olan kosullardir. Bu
sebeple tohumlarin mi, kuyularin mi, glivercin
gubresi elde edilen boranhanelerin mi ilk
olarak yittigini, treticilerin mi ilk olarak Gretimi
sonlandirmak durumunda kaldiklarini yoksa
Diyarbakirlilarin mi tiketmekten vazgectiklerini
soylemek guc¢. Bu acidan Diyarbakir karpuzunu
Urdn ve Uretim bilgisinin, Uretim kultGrindn
devamlihginin risk altinda oldugunu kabul
ederek, bu yaklasimla durumu ekonomik bir
sorunun oOtesinde kulttrel boyutlarini da g6z
onunde bulundurarak bir yaklasim gelistirmeye
ihtiya¢c var. Bu acidan Diyarbakir Karpuzunun
Uretiminin tesvik edilmesi, strdurulebilmesi,
kent kultlrunin korunmasi ancak butunsel bir

yaklasimla mumkun olacaktir.
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TOHUM

Surme, Pembe, Beyaz Kis, Kara Kis ve Ferikpasa
gibi farkh
gunumuizde Surme c¢esitleri

yerel cesitlerin oldugu ancak
disindakilerin
yetistirilmedigini, Kara Kis ve Ferikpasa cesidine
ait tohumlarin bulunmadigini, diger gesitlere ait
yadigar tohumlarin ise eser miktarda oldugunu,
bunlar arasindan da Diyarbakir karpuzu olarak
ancak Surme cesidinin kismi olarak uretiminin
surdurtilmeye calisildigl ifade edilmistir. Bu
sebeple cografi isaret tescil basvurusu icin
hazirlanan dosyada urline ait 6zellikler genel
olarak Surme cesidi Uzerinden tanimlanmistir.
Yani Diyarbakir Karpuzuna dair farkh tohumlar,
farkli tatlar, farkli kokular, farkli tiretim teknikleri
demek olan agrobiyogesitlilik ve kultlrel

Deger Zinciri
URETIM VERILER]

TUIK verilerine gére 2004 yilinda Diyarbakir 64
bin dekar uretim alani ve 250 bin ton Ulretim
ile Adana’dan (138 bin dekar ve 580 bin ton)
sonra en ¢ok karpuz ekiminin yapildigi 2. ilken,
ilerleyen yillarda karpuz ekimi yapilan alanlar
hizla azalmistir. 2021 yilinda Diyarbakirda 30
bin dekarda karpuz uretilmis ve 122 bin ton
dran alinmistir. Yani 2004 yilina goére Uretim
alani ve Uretim neredeyse yariya diusmustur.
Bu sliregte Antalya, Bursa ve Adiyamanda
karpuz Uretimi ciddi oranda artmis ve bu
iller karpuz Uretiminde Diyarbakiri geride
birakmistir. Ozellikle Antalya’da yapilan 6rti
alti karpuzculugu hem verim hem erken hasat
zamani sebebiyle Diyarbakir ve diger illerdeki
Ureticilige gore ciddi bir rekabet avantaj
saglamistir. Bu gelismelerin sonucunda son
yillarda Diyarbakirlilar pazarlarda, tezgahlarda
eskiye gore daha cok il disinda gelen karpuzlara

rastlar olmuslardir.

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

cesitlilik kaybolma riski altindadir. Yerel cesitler
Sirme ¢esidine indirgenmistir. Ote yandan
Surme cesidinin de yani Diyarbakir Karpuzunun
korunmasi, uretimi, surdurulebilmesi ile ilgili
onemli riskler mevcuttur. Bu durum tescil
belgesinde de agik¢a ortaya konmustur:

“Cesitler ve yetistirme yontemleriyle birlikte
erozyona udrayan Diyarbakir  Karpuzu,
ayni zamanda yetistirme alani ve yetistirici
bakimindan dayok olmaya birakilmistir. Giderek
azalan Diyarbakir karpuz yetistiriciligi ne yazik
ki yerini buyuk olgtide disaridan getirilen hibrit

cesitlere birakmistir.”

Veriler  Diyarbakirda uretiminin

Cinar ilcesinde (67 bin ton) yogunlastigini

karpuz

gostermektedir. Ancak hem tescil belgesinde

belirtilen  Grin  tanimi hem  ¢alisma

kapsaminda basvurulan Uretici ve uzmanlarin
dikkate alindiginda Diyarbakirda
uretilen 122 bin ton karpuzun ¢ok az bir

gorusleri

kisminin tescilli Diyarbakir karpuzu olarak
sertifikalandirilabilecegini ifade etmek gerekir.
Ureticiler  Uretilen
kabak asili

hibrit tohumlardan Uretilen fidelerin temin

karpuzlarin  genellikle

karpuz oldugunu, fidecilerden
edildigini, sira usuli ekimin daha yaygin
oldugunu ifade etmislerdir. Tescil belgesinde
Diyarbakir Karpuzunun cogdrafi sinir taniminda
ismi gecen koylerdeki muhtarlarla yapilan
gorusmelerde, Diyarbakir Karpuzu Uretiminin
ifade

Uretimin sonlanmasina

bu koylerin genelinde de sonlandigi
edilmistir. Ureticiler
sebep olarak eski, yadigar, atallk tohumlarin
bulunmadigini, Dicle baraji ile birlikte bazi
koylerde arazilerin su altinda kaldigini ya da

su rejiminin duzensizlestigini, bazi koylerde
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getirisi daha yulksek alternatif Grlnlerin tercih
edilmeye baslandigini, genel olarak is gticu
ihtiyacini

karsilayamadiklarini  séylemislerdir.

Ozetle yapilan saha arastirmasi sonucunda

ctkmak konusunu 6nemsedikleri, dlizenlenen

karpuz festivalinin  Uretimi  strdirmeleri

acisindan bir motivasyon oldugunu ancak

yukarida sayilan yakici sorunlarin birgcogunun

Diyarbakir Karpuzunun ancak 2 koyde belirli onlari da etkiledigi ve Uretimi surdirmek
sayidaki Uretici tarafindan duzensiz bir sekilde konusunda onlarin da c¢ekinceleri oldugu
Uretiimeye devam edildigi goézlenmistir. Bu gozlemlenmistir.
Ureticilerin UGretim kultlrine ve Urine sahip
Diyarbakir'da Karpuz
_ - - Volre.;g:g'"\ui? N
”~ - - “~
- Komisyoncu Pazarci/Esnaf] =
-
~ Karpuz — (Diyarbakir Hali) (ilveildigt) | ™ Tiketici
Ureticisi (giftgi) X
~~ Ticcar/ /
Komisyoncu | " > |Perakende Satici
(Antalya Hali) (Manav, market)
Diyarbakir Karpuzu
Doprudan 17 —> | Tuketici
Karpuz T Otyarbalar Karpuz Festivall
Oreticisi (giftgi) /
T~~~ | Pazara
Esnaf
Grafik 14: Diyarbakir'da Karpuz ve Diyarbakir Karpuzu Tedarik Zinciri
Calisma kapsaminda yapilan gorismelerde Diyarbakir Karpuzu Ureticilerini ¢ogunlugu

tedarik  zincirini

sematize edebilmek icin Uretimden tlketimine

Diyarbakir  Karpuzunun
tohumdan hem cografi isaretli GUrinin hem
de diger karpuzlarin tedarik surecinin farkl
asamalarina dair bilgiler derlenmistir. Her trlin
gibi Diyarbakir Karpuzunun surdurulebilirligi
ancak tedarik zincirinin her halkasinin kendi
icinde saghkl islemesine baglidir. Diyarbakir

karpuzunun ayirt edici O6zellikleri tedarik
zincirinin de farkh islemesini getirmektedir.
Yalnizca tedarik cografyasini degil, tedarik

zinciri aktorleri, asamalari, degerin yaratilmasi
ve bollustlmesi ile ilgili surecler de dogal olarak
farkhlasmaktadir.
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kendi
tohumlarini fide halini getirip ekim yapiyorlar.

onceki senenin Uretiminden aldiklari

2021 yilinda Diyarbakir Karpuzunun korunmasi
ve Uretiminin artirilmasi amaciyla Tarim ve
ile GAP Uluslararasi

Orman il MudarlGgi

Tarimsal Arastirma ve Egitim Merkezi
Mudurligince yetistirilen 5 bin Diyarbakir
karpuzu fidesi Ureticilere dagitilmistir. Yapilan
gorusmelerde bu uygulamanin tek seferlik
oldugunu, fidelerin ve fidelerle birlikte dagitilan
guibre ve zirai ilaglarin dagitiminin uygun ve
adil bir sekilde yapilmadigini, dagitilan fidelerin
de kalitesiyle ilgili sorunlar oldugunu ifade

etmislerdir.
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Diyarbakir Karpuzu disinda diger karpuz
cesitlerini Ureten Ureticiler de farkh cesitteki
karpuz fidelerini kentteki ya da sehir disindan
irtibat halinde olduklar fidecilerden temin
etme yoluna gitmektedir.

Geleneksel olarak uretimde ahir ve glvercin
gubresi kullanilmaktadir. Ancak borahanelerin
korunamamasi ve guvercin sayisinin
azalmasiyla karpuz Uuretiminde ihtiya¢c olan
guivercin gubresi temin edilememekte bunun
yerine farkli glibreler tercih edilmektedir. Bircok
farkl sebebin yaninda kirsal ntfusun azalmasi
ve genglerin tarimsal Uretimde bir gelecek
gormemesine bagl olarak bitkisel Gretim ve
birlikte

Uretiminde

hayvancilik strdurilememektedir.

Karpuz ihtiyag duyulan ahir
gubresinide ureticiler kendi aile isletmelerinden
tedarik

Uretimde glvercin, yarasa, ahir gubresi gibi

edememektedirler. Bu acidan
organik gubrelerin kullanimi yillar icerisinde
azalmis,hazir fenni gubreler tercih edilmeye
baslamistir. Bunlar da genellikle merkezdeki
tarim ilaci ve gubre satisi yapan firmalardan
temin edilmektedir.

Uretim

Diyarbakir Karpuzunun geleneksel

kaltara icinde vazgecilmez olan kuyu

karpuzculugunda arazi hazirlig,, sulama

yontemi ve gubreleme asamalan diger
cesitlerden daha farklidir. Yukarida detaylica
aciklandigi gibi geleneksel Uretim bilgisinin
kaybolmasina ve dogal sartlarinin bozulmasina
neden olan kosullar tretim oncesi ve Uretim
asamalarini etkiledigi icin tum tedarik zincirini
genel olarak olumsuz etkilemektedir.

Diyarbakirda Uretilen karpuzlarin, Diyarbakir
Karpuzuharicindeolan,geneliigingelenekselyas
meyve ve sebze tedarik zinciri yapisinin gecerli
oldugu iddia edilebilir. Uretilen Grlinlerin blylik
bir kismi komisyoncu ve tlccarlar araciligiyla
pazara ulasmaktadir. Kent ici tlketime konu
olacak Urlinler dogrudan ya da hal lzerinden
pazarlara, tezgahlara ulasmaktadir. Ureticilerin
Urldnlerinin kendilerinin pazarlamasina dénuk
bilgi ve kapasiteleri dusik olmakla birlikte, bu
konuda faaliyet gosterebilecek bir Gretici birligi,

kooperatif 6rgltlenmesi de s6z konusu degildir.
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Uretilen karpuzlar mevsimine goére cevre

kentlere de ulasmakta, bunun otesinde
istanbul, Ankara, izmir gibi blyik kentlerde
tiketilmek Uzere pazara sunulmaktadir.
Bu noktada genellikle Antalya gibi Uretim
merkezlerindeki

komisyoncular devreye

girmektedir. Ureticiler bu komisyoncularla
uzun sureli resmi bir s6zlesmeye dayanmayan
is iliskisine girmektedir. Ureticiler bu iliskide,
komisyoncularin daha gugli oldugunu (fiyati
belirleme, riski Ustlenmeme, (Ureticilerden
daha cok kazanma, istemedigi sartlarda Grunu
almama vb.) ifade etmektedirler. Pazarlama
konusunda komisyonculara olan bu bagimhligi
azaltacak ve yaratilan katma degerden
ureticilerin daha fazla pay alabilmesine imkan
verecek bir 6rgltlenme ihtiyaci bulunmaktadir.
Diyarbakirda

Adana ve Antalya’ya gére ge¢ olgunlasmakta ve

uretilen karpuzlar genellikle

hasat edilmektedir. Diger bolgelerdeki Grunler

piyasaya
surilmekte ve eyllil- ekime kadar tedariki

piyasada azalmaya baslamasiyla
devam etmektedir. Ancak bu doénem ayni
zamanda piyasanin karpuza doydugu ve kavun,
Uzim gibi meyvelerin piyasaya daha yogun arz
edildigi zamanlara denk geldigi icin karpuz
acisindan bir talep avantaji durumu s6z konusu
olamamaktadir. Diyarbakir karpuz Uretim
alanlarinin ve toplam Uurlinldn son yillarda
istikrarh bir sekilde azalmasinin arkasindaki
sebeplerden biri de bu dogal kosullara ve piyasa
rekabetine bagl arz-talep zamansalligidir.

Tescilli Diyarbakir Karpuzunun tedarik zinciri
uretim teknigine bagh olarak Uretim oOncesi
ve Uretim asamalarinda farklilasmaktadir.
Diyarbakir Karpuzu geleneksel olarak hediyelik
degderi olan “prestij - premium” bir Urin olarak
degerlendirilmistir. Prestij uretim-tedarik
sistemi haricinde tlketime doénuk Diyarbakir
Karpuzu uretimi cok azdir. Bu nedenle, diger
karpuz cesitlerinde oldugu gibi komisyoncularin
dahil oldugu haller tzerinden yerel ve sehir
disindaki pazarlara erisimi s6z konusu degildir.
Ureticiler festival haricindeki Gretimlerini
baglantida olduklari pazarcilara, yerel esnafa

vererek pazara ulastirmaktadir. Bunun disinda
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bazi Ureticiler arazilerinin konumuna gdre ana
ulasim guizergahlarinda yol kenarlarinda sergi
acarak urlinlerini dogrudan tuketiciye satma
yoluna gitmektedir. Eskiden hibrit ve ithal
cesitlerin yerelde yaygin olmadigi ve glvercin
gubresininGretimde dahayogun kullanilabildigi
dénemlerde Diyarbakir Karpuzunun tadiyla
da deger yaratabilme imkani varken; artik
tat acisindan piyasada pek tercih edilmedigi
ifade
icinde bir hanedeki ortalama Kkisi sayisinin

edilmektedir. Ote yandan, zaman
azalmasiyla tuketiciler daha kiguk boyuttaki,

buzdolaplarina sigdirabilecekleri karpuzlar
daha cok tercih etmeye baslamislardir.

Diyarbakir Karpuzu geleneksel olarak sofralik
tuketime nazaran oncelikli olarak festivalde
dizenlenen yarismaya katilm ve hediyelik
olarak Uuretilmektedir. Buna yonelik UGretim
de karpuzlarin azami OJlglide buyuk olacak
sekilde uUretimini amacglamaktadir. Bu amag
kuyu karpuzculugu ile saglanabilmekte, kuyu
mumkin kilan

karpuzculugunu kosullarin

ortadan kalkmasi Diyarbakir Karpuzunun
boyut olarak kucllmesine, ortalama meyve
agirhginin dismesine, bir anlamiyla Diyarbakir
Karpuzunun kulturel agirhginin azalmasina
sebep olmaktadir. Atalik tohumlar yitirildikce,

onun yerine hibrit tohumlar, kabaktan asilama,

Codrafi Isaretin Kurumsal

COGRAF] ISARET TESCILI
DENETIM SURECI

Arastirma kapsaminda ureticiler,

akademisyenler ve uzmanlarla yapilan
gortismeler Diyarbakir Karpuzunun gelecegdi
icin kaygi verici bir durumun oldugunu ortaya

koyuyor.

GUunumuzde tescil belgesinde belirtilen
bolge sinirlari igerisinde, atalik tohumlardan
betimlenen Uretim yontemlerini sUrdurerek,

boyut ve tat agisindan siralanan ayirt edici
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yurtdisindan iri meyveli tohum cgesitlerinin ithal
edilmesi glindeme gelmistir. Dicle kenarindan
yapisi
karpuzun daha buyuk olmasina imkan veren

uzaklastikca, toprak farklilasmis,

toprak ozellikleri vyitirilmis, sulama rejimi
degismistir. GUvercin glibresinin temin edildigi
boranhanelerin sayisi azaldikga, Ureticilerin
kendi kendi

ya da yerelden daha uygun sartlarda temin

imkanlanyla hayvanlarindan
edebildikleri ahir glubresi azaldikga yerine suni
guibre kullanimi artmistir. Koy nifusu azaldikga,
mucadelesi, hasat

toprak bakimi, zararh

icin gerekli emek karsilanmak zorlasmaya
baslamistir. iklim degisikligi ile Gretim rejiminin
bitki

cikmis, urtin kayiplari, verim dusukltgu riskleri

degismesiyle yeni hastaliklari ortaya
artmistir.

Diyarbakir karpuzu ureticileri Gretimin sembolik
oldugunu, ¢cok fazlaekonomik birbeklentiicinde
olmadan Uretim yaptiklarini
Ozellikle

pazar icin Uretim oOncelikli hedef olmaktan

belirtmislerdir.

Diyarbakir karpuzu Uretiminde
cikmistir. Kulturel miras olarak gortlebilecek
karpuz festivalinde dlizenlenen en iri karpuz
yarismasinda dereceye girebilmek halen daha
ureticiler nezdinde Uretimi strdtirmeleri adina

bir motivasyon olarak goérilmektedir.

Yapisi

ozelliklere  sahip

Ureticiler

Diyarbakir
sayica c¢ok

karpuzunu
ureten azalmistir.
Cografi isaret tescilinin alindigi 2008'den bu
yana da sure¢c benzer bir sekilde ilerlemis,
cografi isaret tescili Urundin korunmasi

ve Uretiminin yayginlastirimasi, Ureticiler
acisindan bir ekonomik getiri veya bir tesvik
saglamak konusunda basarli olamamistir.
Ureticiler nezdinde cografi isaret konusunda
bir biling ve farkindallk olusmadigi igin
cografi isaret kullanimina dair bir beklenti
ve talep olusmamistir. Tescil

Diyarbakir Tarim ve

belgesinde
Dicle Ziraat Fakdltesi,
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Orman il Mudirligli ve GAP Uluslararasi
Tarimsal Arastirma ve Egitim Merkezi'nden
ilgili  uzmanlardan olusan bir denetim
komisyon tanimlanmis ve bu komisyonun
Uretim yerlerinde rutin denetimler yapacadi
ongorulmustir. Ancak c¢alisma kapsaminda
ilgili  taraflarla gorismelerde bu

kurumlar arasinda denetim hususunda bir

yapilan
ortak calismanin olmadigi gézlemlenmistir.
Konu ile ilgili uzmanlar, Patent Kurumu'nun
tescilli Grinlerde zorunlu kildigi denetimlerin
gostermelik de olsayapildigini, tescil belgesinde
tanimlanan Grinln ayirt edici 6zelliklerine dair
denetimlerin karpuz o6zelinde pek mumkuin
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yapillan saha gezilerinde daha
cok Ureticilerin uretimle ilgili

olmadigini,
sorunlarinin
Dicle

gliindeme geldigini ifade etmislerdir.

Universitesi  Ziraat Fakdltesi blinyesinde
konuyla ilgili calisan akademisyenler tarafindan
Diyarbakir Karpuzunun karakterizasyonunun
yapilmasi, Urdnin korunmasi ve veriminin
arttirlmasina donuk onceki dénemler farkh
calismalar gergeklestirilmistir. Ancak kurumlar
arasi bilgi paylasiminin ve is birliginin olmasi
gereken duzeyde olmadigi ifade edilmistir. Bu
sebeple, yapilan arastirmalarda ortaya konan
bulgularin uygulamaya dénmesi pek mimkuin

olmamaktadir.

TANITIM FAALIYETLERI, FESTIVALLER VE SENLIKLER

Diyarbakir Karpuzu Uretimini tesvik etmek,
Urdnun tanitimini yaparak ilgi uyandirmak, ayni
zamanda kent turizmini desteklemek amaciyla
Diyarbakirda cok eski yillardan bu yana Kultur
ve Karpuz Festivali dizenlenmektedir. ilk
festival 60l yillarin sonlarinda dizenlenmistir.
Bazi yillarda politik ve ekonomik gerekgelerle
organize edilemese de glnimlze kadar
Diyarbakir karpuzunu odagina alan kentin farkli
kurumlarinin éncultigiinde blyltk ya da kulguk
bir etkinlik, senlik, festival dizenlenebilmistir.
Festivaller en ¢ok karpuz yarismasi ile kentte
ve ulusal élgcekte glindem olmustur. Her sene
en buyuk karpuzlari Ureten Ureticilere cesitli
hediyeler ve oduller verilerek ureticileri tesvik
etmek ve Uretim kultirine sahip c¢ikmak
amacglanmistir.

Ureticilerle yapilan gérismelerde, Diyarbakir
Karpuzunun uretimine dair yasanan sikintilarin
yaninda Diyarbakir Karpuz Festivali ile ilgili
gesitli sorunlar da dile getirilmistir. Son yillarda
festivallerin organizasyonun iyi planlanmadigdi,
festivali dlizenleyen kurumlarla diger paydas
olabilecek kurumlar arasinda irtibatsizlik ve es
gudum eksiligi, festivalin kentin ileri gelenleri
tarafindan

yeterince sahiplenilmemesi

gibi  konular dile getirilmistir  Bunun

sonucunda festivalin kentte eskisi kadar ilgi
uyandirmadigina yonelik tespitler yapiimistir.
Karpuz yarismasiyla ilgili olarak da yarisma
kosullarinin tum Ureticilerin katilimini tesvik
edecek sekilde belirlenmedigini, yarismaya
katillan karpuzlarin Diyarbakir Karpuzuna
ait ozellikleri tasiyip tasimadiginin titizlikle
degerlendirilmedigi ifade edilmistir. Diyarbakir
Karpuzunun surdurulebilirliginin tehlike altinda
oldugu kosullarda festival halen ureticilerin
Uretimi strdlrmeleri konusunda en dnemli ve
belkideyeganeetmenolduguunutulmamaldir.
Bu acgidan festival organizasyonunun
kurumlarin is birliginde, Ureticilerin taleplerini
g6z onunde bulundurarak, daha ¢ok kaynak
ve bltce ayrilarak yeniden ele alinmasi
gerekmektedir. Festival tarihleri, yarisma
kosullari, 6dullendirme mekanizmalari, tanitim
tum etkinlikler

faaliyetleri ve es zamanl

kentin glndemine

Kent

Diyarbakir karpuzunu

tasimak icin yeniden planlanmalidir.

disindan insanlarin  katilimini hedefleyerek
Urdnu yeniden eski guinlerde oldugu gibi kentin
simge degerlerinden biri haline getirmek igin
festivalin kurgusu yeniden yapilmal ve daha

profesyonel bir yaklasimla organize edilmelidir.
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DIYARBAKIR KARPUZU POLITIKA
GELISTIRME ONERILERI

Diyarbakirin cografi isaret tescilli UGranleri ismine dogru, verimli, hastaliklara dayanikl
Uzerine yapilan bu c¢alisma, Diyarbakir Diyarbakir Karpuzu tohumlarina erismekte
karpuzunun surdurulebilirligi tehlike altinda zorlanmaktadir. Ureticiler son yillarda iklim
olan bir urun, bir kulturel deger oldugunu degisikligine ve Uretim yoéntemlerindeki
ortaya koymaktadir. Bu durumu ortaya degisime bagh olarak bitki hastaliklarinin
cikartan sure¢ ve kosullar bu calismada o6zet arttigini, ciddi uruin kayiplar ve verimde dusus
olarak aciklanmistir.  Diyarbakir  karpuzu yasadiklarini ifade ediyorlar. Bu durum onlari
cografi isaret tescil stratejisi diger UGrlnlerden farkli Urtnlere ya da farkli tohumlara yoneltiyor.
farklh olarak oncelikle bu duruma yol agan Cografi isaret Yiritme Kurulu bugiine kadar
kosullarin farkinda olarak bunu kentin, ilgili yapilan tohum seleksiyonu ve islahi, tohum
kurumlarinin giindemine sokmayi ve bu sureci uretimi ve dagitimi galismalarini inceleyerek,
tersine gevirmek icin tum kurumlarn harekete Dicle Universitesi Ziraat FakUltesi ve GAP UTAEM
gecirmeyi hedeflemelidir. ve Ureticilerin ortakliginda uzun erimli Uretici

Diyarbakir Karpuzu, Diyarbakirin ekolojik ve katilimiyla tohum islahi projesi gelistirmelidir.

kultarel degerleriyle, Diyarbakirli Ureticilerin Bu alanda Izmir Karakilcik Bugday! 6rnegi gibi
emekleriyle var olmug ve kentin simgesi basarili yerel tohum koruma, gelistirme ve
haline gelmistir. iklim degisir, atalik tohumlar yayginlastirma ornekleri incelenerek buradaki
kaybolurken geleneksel Gretim bilgisi deneyimler Diyarbakir Karpuz cesitleri icin

e - dikkate alinmaldir.
unutulur ve ureticiler Gretimden elini cekerken atea a

Diyarbakir Karpuzunun gelecegi tehdit altinda Diyarbakir Karpuzunun geleneksel Uretim
gozlkmektedir. Cografi isaret Yaritme Kurulu, yontemlerine ait kuyu karpuzculugu ve
kentte ilgili tim kurumlan bir araya getirerek boranhaneler gibi bazi unsurlar zaman icinde
cografi isaret stratejisinin Uzerine gelistirilecegi farkh nedenlerle surdlrulememistir. Ancak
tohum, Uretim kualtira ve karpuz Ureticileri ureticiler nezdinde hala bunlarla ilgili Gretim
olmak uUzere Ucg oncelikli alana odaklanan bir bilgisi mevcuttur. Bazi Ureticiler maliyetlerine
acil eylem plani olusturulmalidir. ragmen bu araglan korumak igin olaganustu

ilk olarak Tarim ve Orman il ve ilce MidUrlikleri cabalar gostermektedir. Karpuz Uretimiyleilgili

ile isbirligi icinde ildeki tam karpuz reticileri ile ¥ap'facak_ kf'f S°Z"“ ._ta”h %‘all§mas‘|. lle bu
irtibatsaglanaraktescil belgesinde ortayakonan Uretim bilgisine ait tim terimler, yontemler,

- N .. . kaltlrel islemler, Uretim etrafinda sekillenen
drin tanimi, Uretim yontemleri baz alinarak

Ureticilerin tescilli Diyarbakir Karpuz Uretimi gelenekler ayirtilan ile kayit altina alinmali

acisindan konumlari belirlenmelidir. Hangi ve raporlastinimalidir. Bu  calisma yalnizca

T .. w . bir kayit calismasi olarak kurgulanmamali;
Ureticinin tohumuyla, Uretim yontemleriyle, it calls 9

urun ozellikleriyle Diyarbakir Karpuzu urettigini, Diyarbakir Karpuzunu var eden geleneksel

.. . . . . Uretim yontemlerinin bugunun bilgisi ve tGretim
uretebilme imkanina sahip oldugunu ortaya y 9 9

koymak sonraki tiim caligmalar acisindan yontemleriyle nasil  harmanlanabilecegine,

temel olusturacaktir. Bu calisma ayni zamanda daha surdurulebilir bir Gretim icin gegmisten

uretim onundeki kisitlari, riskleri ve potansiyeli bugune neleri taslyabilecegimize dair bir arayis!

ortaya koymasi anlaminda faydali olacaktir. ve pratigi ortaya cikarmay! hedeflemelidir.

Calsmada ortaya kondugu gibi Greticiler Diyarbakir Karpuzunun surdurulebilirligiyle
ilgili tim olumsuz kosullar icinde glinden gtine
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azalmakla birlikte Diyarbakirh Ureticiler Grine
ve kente ait bu kulttrel degere sahip ¢ikiyorlar.
Yuaruttukleri cabanin takdiri, muhatap alinmalari,
hatirlanmalari,  yonlendirilmeleri, yasadiklan
zorluklar karsisinda yalniz olmadiklarini bilmeleri
ve desteklenmeleri Diyarbakir Karpuzunun
korunmasi ve gelistirilmesi acisindan en 6ncelikli
ve sonug¢ alici eylem olacaktir. Mevcut tarimsal
egitim ve yayim faaliyetlerinin ve mevcut
destekleme politikalarinin 6tesinde daha ihtiyaca
doénuk, daha

olgekte kurumsal bir is birligi icinde orgltlenme,

icerici, daha butunltklu yerel

destekleme ve tesvik stratejisi ylrttilmelidir.

bu
risklerin farkinda olarak ve bunlari da kentin

Diyarbakir Karpuzunun gelecedgine dair
tidm kurumlarinin, tim kentlilerin glindemine

sokacak bir farkindallk ¢alismasina ihtiya¢
vardir. Bu farkindalik calismasi kentin en énemli
geleneksel degerlerinden birinin risk altinda
oldugunu aciklikla ortaya koyacak ve insanlari,
kurumlari harekete gegirecek bir kurgu ile ortaya
konmalidir. Bu farkindalik ve tanitim galismasinin
en 6nemli ayadi hi¢ kuskusuz Diyarbakir Karpuz
Festivali olacaktir. Kentin en kokli kulturel
etkinliklerinden biri olan bu festivalin Diyarbakir
olarak

Karpuzunun yasadigi surece paralel

glinden gune eski populerligini, heyecanini

kaybettigi ifade ediliyor. Cografi isaret Yiritme
Kurulunun en 6nemli calisma gindemlerinden
biri de Diyarbakir Karpuz Festivali olmaldir.
Valilik ve Buyuksehir Belediyesi 6ncelikle olmak
Uzere ilgili butin kurum temsilcilerin katilimiyla
bir organizasyon komitesi olusturularak festival
Uretim oncesinden

organizasyonu sezonu

planlanmalidir. Ureticilerin festivalle ve

festivalin en 6nemli etkinliklerinden olan karpuz
yarismasiyla ilgili talep ve beklentilerine gore

yarismanin  zamanlamasi, yarisma sartlar

yeniden duzenlenmelidir. Dliinyada ve Turkiye'de

kent Olgceginde ve Urin odakh dlzenlenen

basarili festival organizasyonlari incelenerek,
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irtibata
gecilip deneyim paylasilarak Diyarbakir Karpuz

organizasyonlari yapan kurumlarla

Festivalinin kentin tanitimi, kent turizminin
gelistiriimesi ve Diyarbakir Karpuzunun korunup,
surdurudlebilirligin  desteklenmesi icin yeni bir
heyecanla is birligi icinde organize edilmesi
hedeflenmelidir.

Diger Urlnler icin de onerilen Codrafi isaret
Ylrutme Kurulu Diyarbakir Karpuzu baglaminda
da yapilacak calismalar planlanmali, acil eylem
plani olusturmal, kurumlar arasi bilgi akisi ve

esgudumu saglamahdir.
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Diyarbakir Kirmizi Mercime

- Diyarbakir'i da icine alana Mardin, Batman, Sanliurfa, Adiyaman ve Gaziantep'i kapsayan
bir cografyada Uretimi yapilmaktadir.

- Diyarbakirda Uretilen mercimegin tadinin yumusak olmasi, agiz icinde erimesi, diger
mercimeklere gére daha hizli pismesi Grtintin ayirt edici 6zellikleri arasinda sayilmaktadir.

« 2020 yilinda toplam mercimek Uretiminin %25,6’s1 537 bin dekarlik alanla Diyarbakir'da
yapilmistir.

- Yerel ekonomi icin énemli bir potansiyele sahiptir. Urliniin énemli bir bdlimu ihrag
edilmektedir.

COGRAFI ISARET KUNYESI

* Cografi isaret Tescilinin Cografi Siniri: Diyarbakir ili
* Cografi isaret Basvuru Tarihi: 15.07.2020

e Cografi isaret Tiirli: Mahrec

* Cografi isaret Urlin Kategorisi: Tarim

* Cografi isaret Uriin ve Urin Grubu: Mercimek / islenmis ve

islenmemis, meyve ve sebzeler, mantarlar

* Cografi isaret Tescil Basvurusu Yapan Kurum: Diyarbakir Ticaret

Borsasi

* Cografi isaret Tescil Ettiren Kurum Tur(: Odalar ve Borsalar
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Yerin Tadi

COGRAFI SINIR

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Diyarbakir Ticaret Borsasi tarafindan cografi tescil isareti almak lzere 15.07.2010 yilinda basvurusu

yapilan fakat henuz tescillenmeyen kirmizi mercimegin cografi Gretim alani Diyarbakir'i da icine alana

Mardin, Batman, Sanliurfa, Adiyaman ve Gaziantep’i kapsayan bir cografyaya karsilik gelmektedir.

URUN TANIMI VE AYIRT EDICI OZELLIKLERI

Diyarbakirda uretilen mercimegin tadinin
yumusak olmasi, adiz icinde erimesi, diger
mercimeklere goére daha hizh pismesi (13-
15 dk.) Grinun ayirt edici 6zellikleri arasinda
sayllmaktadir. Kirmizi mercimegin kabuk rengi
genellikle grimsi, kirmizi olmakla beraber
sarimsi, pembe fon Uzerine koyu mavi veya
grimsi, kirmizi fon lizerine koyu mavi ya da siyah
benekli ve sarimsi yesil renkli olanlari da vardir.
Mercimegin kulttre alinisi tarimin baslangicina
Mureybit

mercimek

rastlamaktadir. Kuzey Suriye'de

kazilarinda bulunan  yabani
érneklerinin M.O. yaklasik 10500 yillarina ait
oldugu saptanmistir. Mercimek tariminin, Orta
Dogu’da 8000 yil 6ncesi yapildigi bilinmekte.

Diyarbakirda yaz sicakliklari erken ve birden
geldiginden ve ¢ok sicak gegen yaz aylarinda
yadis olmadigindan yazin bigilen kirmizi
mercimegin ekimi sonbaharda yapilir. Yaz
doneminde bugday ve arpa bicilmesinden
sonra -son yillarda nadasa artik birakilmadan-
kirmizi mercimek ekimleri yapilmaktadir. Bir
diger deyisle bugday ve arpa ile munavebeli
bakildiginda

bugday ureticilerinin ayni zamanda mercimek

sekilde Uretilir Bu acidan
Ureticisi de oldugu sdylenebilir. Diyarbakirda
kirmizi mercimek mibzerle ekilmekte, tirpan,
cayir bicme makinesi ve bicerdoverle hasat

edilmektedir. Dekar basina ortalama 9 kg

tohum kullanilir. Ekim derinligi 4-5 cm, ekim
sirasi 15-20 cm olur. Hasat edilen kirmiz
mercimek 7-10 gun arasinda bekletilerek
kurutulmasi saglanir. Daha sonra harman edilir,
temizlenir ve cuvallanir.

Diyarbakir'da Uretilen kirmizi mercimekte Tigris
ve Gagil gesitleri yaygin olarak kullanilmaktadir.
Bu cesitlerin morfolojik, tane ve teknolojik

ozellikleri asagidaki tabloda verilmistir:
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URUN TANIMI VE AYIRT EDICI OZELLIKLERI

Tablo 7: Tigris ¢esidi kirmizi mercimek morfolojik, tane, teknolojik 6zellikleri

Tigris Mercimek

Tablo 8: Cagil cesidi kirmizi mercimek morfolojik, tane, teknolojik 6zellikleri

Cai"ll Mercimek

Bitki Boyu 26-33 cm 1000 Tane Agirligi [31-40¢ (Sg“/é'n";‘;" EEERICE |6

Kahveren-
gi, Siyah
Noktali

Bitki Buyiime Sekli | Dik Tane Kabuk Rengi Su Alma indeksi (%) | 0,82

. . .. 4,5 mm'’likte
Fr2youolik Oum BN 1472 gin Elek Degerleri (%) |43.7 4
y mm’likte 54,1

YERIN VE TADIN (RETIMIN) GiDigATI,
SURDURUILEBILIRLIK, iKLIM DEGISIKLIi ETKis]

Mercimek Uretiminin slrdurualebilir yapisinin
korunmasinda ekonomik, sosyal ve iklimsel
dinamikler belirleyicidir. Mercimek genel olarak
susuz yetistirildigi icin kurakhiga dayanikhdir.
Diyarbakir basta olmak Uuzere Gulneydogu
Anadolu'nun yadis miktan dusuk olmasinin
sonucu ve Urdnu olan kirmizi mercimegin iklim
kaynakli yasayacagi en dnemili risk paradoksal

olarak bdlgenin sulu tarima ge¢mesi olacaktir.
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Yapimi devam eden Silvan sulama barajinin
hayata ge¢mesi mercimek Ureticilerini birim
alanda daha fazla gelir elde edeceklerini
dustndukleri alternatif Urlinlere yodneltebilir.
Bu olasi gelisme mercimek Uretim alanlarinin
daralmasina neden olabilir.
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Deger Zinciri
URETIM VERILER]

2020 verilerine gore Turkiye genelinde 2,1 milyon dekar alanda mercimek ekimi yapilmis ve 328 milyon
ton Urin elde edilmistir. Diyarbakir 6zelinde 2020 yilinda 536.544 dekarlik alanda kirmizi mercimek
ekimi yapilmistir. 2020 yilinda kirmizi mercimegin %38,4'G 806 bin dekar ile Sanliurfa'da, %25,6's1 537
bin dekar ile Diyarbakirda, %8,40 ise 176 bin dekarla Mardin'de Uretilmistir. Ulkemizde yillara gére
ekilis, Gretim, verim ve kullanima iliskin veriler asagidaki tabloda gorulebilir.

Tablo 9: Turkiye'de 2016-2020 yillari Mercimek ekilen alan, tretim, verim ve kullanim degerleri

Ekilis (ha) Uretim (ton) Verim kg/da Kullanim

(ton)
2016 235.474 345.000 150 437.913
2017 269.258 400.000 149 434.733
2018 243.065 310.000 138 403.050
2019 242.640 310.000 128 420.903
2020 209.822 328.418 157 436.081

2021 yih verilerine gore Diyarbakirda 57.051 hektarlik alanda toplam 46.298 ton kirmizi mercimek
hasadi yapilmistir. Hasadin en yuksek tonaja ciktigi 2017 yiliyla (148.253 ton) kiyaslandiginda 2021'de
yaklasik ytuzde 70’lik dustis gerceklesmesinin temel nedeni boélgede yasanan kurakliktir.

Turkiye'de kisi basina dusen baklagiller tiketimi 2018 yilinda 14,70 kg'a yukselmistir. Kisi basina
baklagiller tliketiminde en ¢ok artis kirmizi mercimekte goérilmektedir. 2000 yilinda 3,6 kg/kisi olan
tuketim 2017 yilinda %39 artisla 5,0 kg/kisi olmustur. Turkiye baklagiller Gretiminde kendine yeterlilik
acisindan 2000 yilinda kirmizi mercimekte %971, 2005 yilinda %132,0 ile en ylUksek yeterlilik seviyesine
ulasmistir. 2017 yili itibariyle ise yeterlilik duzeyleri kirmizi mercimekte %89,6 olarak gerceklesmistir.
Mercimek ekim alanlarinin %90’nini kirmizi mercimek olusturmaktadir.

Guneydogu Anadolu’nun hakim uretim desenine uygun olarak Diyarbakirda da kuru tarim alanlarinda
bugday ekimi ile mercimek ekimi mtunavebeli olarak yapilmaktadir. Ayrica mercimek saplar
yuzyillardan bu yana saman olarak degerlendirilmistir. Bu agcidan mercimek hayvancilikta kaba yem
ihtiyacini karsilamasi nedeniyle de bolgenin tarim ekonomisinin stratejik kaynaklarindan biridir.
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Tablo 10: 2004-2021 Yillar Diyarbakir Kirmizi Mercimek (kuru) Ekim ve Verim Verileri

Diyarbakirda uretilen kirmizi mercimek oncelikle yerelde tuketilmektedir. Bunun yani sira ulusal
piyasadan 6nce Mersin Uzerinden Ortadogu ve Avrupa Ulkeleri ve Kanada'ya ihrac edilmektedir.
Diyarbakir kirmizi mercimegin uluslararasi piyasalarda urtin ozellikleri ve fiyatlama paritesi ile rekabet
guict yuksektir. Ancak yurt icinde, ucuz ithal mercimekle fiyat rekabetinde dezavantajhidir. Yerelde
uretilen kirmizi mercimegin, ucuz ithal mercimekle pacgal yapilarak satildigi ureticiler ve uzmanlar
tarafindan dile getirilmektedir. Ureticilerle yapilan gériismelerde dile getirilen temel sorunlardan birisi,
Mersin Borsasi ve kent icindeki fabrikalarin Diyarbakir mercimegi ile gérece daha ucuz olan Kanada
mercimegini karistirarak Diyarbakir mercimedi olarak piyasaya sunmalaridir. Bu kosullarda Diyarbakir
mercimeginin piyasada fiyat rekabeti icine girmesi neredeyse imkansiz olmaktadir. Bu nedenle
piyasada ayirt edici 6zellikleri temelinde bir pay elde edebilir.
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TEDARIK ZINGIRI

Mercimegin tarladan, dreticinin elinden

ciktiktan sonraki tedarik zinciri icinde 3

farkh yol izler. ilkinde (Ureticiler fabrikaya
gidip mercimegdini ayiklatir, torbalatir ve son
tuketiciye ulastirmak Uzere toptancilara ve
carsi esnafina satar. ikinci olarak Diyarbakir'daki
yerel firmalar

giftcinin topragini  kiralayip

Uretim yaparak kendi markalarn adi altinda

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

GriinG piyasaya surerler. Uclincli olarak fabrika
sahipleri mercimegi Ureticiden satin alir ve
Mersin piyasasindaki tliccarlara daha sonra
ihrac edilmek Uzere satarlar. Mercimek bu
U¢ yoldan birini izleyerek tarladan sofraya
ulasir. Turkiyede mercimek deger zincirinin
sekillenmesinde Mersin Borsasi kilit bir role
sahiptir. Turkiye'deki mercimek fiyatlari Mersin

Borsasi'nin etkisinde belirlenir.

Grafik 15: Diyarbakir Kirmizi Mercimegi Tedarik Zinciri

- —

Perakende Satic

Mercimek Ureticisi
(Ciftgi)

Toptancilar

A
Mercimek |/

Fabrikalar

“Cift¢ci uretiyor. 6-7 TLye satiliyor, Mersin'de 9
liraya satiliyor. Orada bizim mercimegimiz ithal
mercimekle karistiriliyor. Biz de tuketici olarak
20 liraya satin aliyoruz” (bir Uretici).

Borsa hakimiyetine ragmen  Diyarbakir
halinin halen etkili bir piyasa aktéri oldugu
dustnultyor. Standartlarin belirsiz oldugu

piyasada son tuketicilerin satin alim

tercihlerinde yerel esnafi onceliklendirmesi
bunun nedenlerinden bir tanesi. Tuketicinin
bu tercihi kendiliginde olusan ve yurlyen
Bu noktada

Uretici ile son tuketiciler arasindaki mesafenin

sistemin korunmasini saglyor.
kisalmasinda yerel marketlerin dnemi ortaya
cikiyor. Yerel urunlerin market reyonlarinda
bulundurulmasina iliskin var olan mevzuat

Tuketici

(Yerel Esnaf)

Mersin Ticaret

Borsasi

buna olanak tanisa da, fiiliyatta piyasadaki

guclu aktorler daha dustik rakama mal ettikleri
ithal
ediyorlar. Bu durum piyasada ithal mercimegin

mercimegin ticaretini yapmayi tercih
hakim olmasina neden oluyor.

2020 yili verilerine goére kirmizi mercimek
ureticinin elinden 3,48 TLye cikmis, borsa fiyati
6,23 TL olarak gerceklesmis. Son tuketici de 1 kg
icin ortalama 9,49 TL 6demis. Sektorun borsa
bazli mali buyuklugu 2020 yilinda 607.182.030

TLlik bir kapasite gostermis.
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Tablo 11: 2016-2020 Yillari Diyarbakir Kirmizi Mercimek Uretim Miktar, Uretici, Borsa, Tuketici Fiyatlari

2016 2017

2018 2019 2020

Uretim miktari (ton) 123.048 148.253 125.216 102.977 97.461

2016 ile 2020 yillan arasinda bir kiyaslama
yapildiginda kirmizi mercimegin Uretici fiyati
yuzde 571lik bir artisla 2,29 TLden 3,48 TLye
cikarken; borsa fiyati yaklasik yuzde 100 artarak
6,23 TLye yUkselmis.

tedarik

temsilcileriyle

Proje kapsaminda (Ureticiler ve

zincirinin  diger halkalarinin
yapilan goérismelerde 2021 yilinda mercimegdin
ureticiden cikisi yazin 7 TL, kis aylarinda 16 TL
olarak gerceklesmis. Eylul 2021'de fabrikadan
satis rakami ise 15 TLyi bulmus. Ancak benzer
artis tohumluk fiyatlarinda da kendisini
goOstermis ve 18 TLye yUkselmis. Ayni donemde
toptanci satisi 18-20 TL/kg, perakende satisi
22-26 TL/kg olarak gerceklesmis. 2021 ve
sonrasi i¢in yapilacak degerlendirmelerde,
enflasyonun hissedilen etkisi ve buna bagl
fiyat dalgalanmalarn belirleyici bir parametre
olacaktir.

Mercimek Uretiminin ureticiler icin yarattigi
ekonomik deger 6zetle satis rakami ile maliyet
toplami arasindaki farktir. Ancak birim maliyet
hesaplamalarina genellikle tohum, glbre,
ilac ve mazot dahil edilir. iscilik, nakliye,
arazi kiralama, makine ekipman kiralama ve
sezonsal Urtn kaybinin yol actigi ek maliyetler
g6z énlinde tutulmuyor. Benzer bicimde gelir
hesaplamasindadayantrlngelirleri (mercimek
samani) dahil edilmiyor. Bu kisitlarn da dikkate
alarak mercimegin Uretim maliyetine iliskin
eldeki verileri agiklamakta yarar var.

Ureticiler devletten kg basina 89 kurus
2020

desteklemelerle birlikte Ureticiler kg basina

destekleme almaktadirlar. yilinda
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mercimekten 4,37 TL gelir elde etmislerdir. Girdi
maliyetlerindeniscilik, nakliye, makine ekipman
kiralamavb.dista tutularak Greticilerin kg basina
uretim maliyeti desteklemelerle birlikte “eksi 65
kurus” olarak gerceklesmistir. Bir diger deyisle
kagit Uzerinde Ureticiler mercimegdi satmadan,
yalnizca uretmekle kg basina 65 kurus
kazanmis goriunmektedir. Bu verilere bakilarak
Ureticilerin kg basina geliri 502 TLdir. Ancak
tekrar etmek pahasina bu gelir hesaplamasinin
icine iscilik, elektrik, hastaliklarla mucadele,
nakliye, makine ekipman gibi gider kalemleri
dahil edilmemistir. Diyarbakir Tarim ve Orman il
Mudurligl’niin yaptigi bir baska hesaplamaya
gore ise 2018'de kg Urin maliyeti yan urin
gelirleri dustldugunde kuru tarimda 1,28, sulu
tarimda 1,47 TLdir.

Yapilan goérismelerde o6ne c¢ikan bir diger
husus bélgede mercimek isleme ve paketleme
yapan fabrikalarin yetersizligine yapilan vurgu
olmustur. 2017 yilinda 2 mercimek fabrikasi
varken simdi bu sayl 5-6 taneye ulasmistir.
ithal
mercimegi pacal yaptiklari iddia edilmektedir.

Bu fabrikalarin da yerel mercimekle
Piyasa dinamiklerini takip eden bir uzmanin
ifadesi bu durumu ozetler nitelikte: “Kanada
mercimedine1/5 Diyarbakir mercimegdi karistirip
Diyarbakir mercimegi diye satiyorlar. Su anda
sadece Diyarbakir mercimegini alip paketleyip
satmanin pazar agisindan bir faydasi yok”. Bu
sorun Diyarbakir mercimeginin surdurulebilir
Uretiminin ve edindigi kimligin korunmasinda
dikkate alinmasi gereken 6nemli bir sorun
alanidir.

97



98

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

Cografi isaretin Kurumsal Yapis|

Diyarbakir kirmizi mercimek icin henuz
cografi isaret tescil edilmemistir. Bu boélimde
mevcut basvuruya dayali olarak cografi isaret
korumasinin iginde barindigi potansiyeller ve

sinirlardan bahsedilecektir.

Mercimek tedarik zinciri icinde yer alan ya da
urunun cografi isaret tescili almasi icin ¢aba
gostermis, gosteren kurumlar arasinda cografi
isaret 6zelinde bir koordinasyondan bahsetmek
guctur. Basvuruyu gergeklestiren Diyarbakir

Ticaret Borsasl, kirmizi mercimedin deger

KIRMIZI MERGIMEK POLITIKA
GELISTIRME ONERILERI

Veriler ve yapilan goérismelerde elde edilen
bilgi Diyarbakirda mercimek tretiminin nemli
bir potansiyeli oldugunu gostermektedir.
Yore halki icin mercimek Uretimi toprak azot
miktarinin artirilmasi acgisindan da o6nemli
bir ekolojik degerdir ve munavebeli tarimin
¢ok 6nemli bir organik tasiyicisidir. Mercimek
tohumun disinda, mercimek samani yuksek
proteini ile hayvan yeminde oldukga revacta
ve Ureticiler icin gelir getirici bir yan urindur.
Bununla birlikte kuraklik, bir yandan Silvan
barajinin tamamlanmasiyla mercimek Uretim
havzalarinin sulu tarima acilma olasiigr ve
yuksek girdi maliyetleri mercimek Uretiminin
surdurulebilirligini olumsuz yonde etkileyecek
unsurlar olarak gorinmektedir. Sulu tarimin
yayginlasmasiyla ilk gézden cikarilacak Grtnler
arasinda olacagi dustnulen mercimek, kamu
tarafindan butuncul, stratejik bir hamle
yapilmazsa uzun vadede marjinal bir Urlne
donusebilir.

Diyarbakir mercimegi her ne kadar yorede
taninan ve bedenilen bir Grin olsa da, Ulke
genelinde bilinirligi ve tlketici erisim olanagi
nedenleri arasinda

zayiftir Bu durumun

tedarik zincirinin gelismemis olmasi, Grunud

zincirini  gl¢lendirmek, Mersin Borsasr’nin
belirleyici rolinu dengelemek ve denetiminde
daha aktif rol almak Uzere gosterdigi gabayi
artirmasi ve ilgili kurumlarin koordinasyonunu

saglamasi 6nem tasimaktadir.

Mercimek ozelinde ya da mercimek Uretimi
ve pazarlanmasini kapsayan bir uretici orgutu
mevcut degildir.

Ulke piyasasina ulastiracak markalasmada
yasanan gecikmeler sayilabilir. Bununla birlikte
mercimegin daha genis kesimlerce taninmasi
icin il 6zelinde Urun odakli festival, hasat ginu
gibi kent ile Granl yakinlastiracak etkinliklerin
dizenlenmedigi bilgisi alinmistir.  Uriindn
tanitimi icin Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi
ve Diyarbakir Ticaret Borsasrnin butuncul
olmasa da katki sagladiklari sdylenebilir.
Mercimegin  surdurulebilir  Uretimi  icin
onemli bir diger kaldira¢ da yerel girisimlerin
desteklenmesidir. Bu agidan oncelikle Uretici
orgutlerinin kurulmasini ve guglenmesini tesvik
edecek butuncul bir kirsal kalkinma programina
ihtiyac vardir. Mercimek Ureticilerinin girdi
maliyetlerini duslrecek ve pazar kanallarini
orgutleyecek kooperatiflerin kurulmasi igin
en az 5 yillik orta vade planlamasina sahip bir
orgutlenme calismasi tasarlanmali ve finanse
edilmelidir. &zellikle genclere dénik olmasi
gereken bu programin igerigi ve kurgusu
katilimci bicimde olusturulmalidir.

mercimek  Uretimi,

Organik Diyarbakir

mercimeginin pagaldan korunmasi, katma
deger kazanmasi ve topragin korunmasi igin

hemen baslanilmasi gereken bir hedef olabilir.
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Fabrikalarin kuguUk Ureticilerin 2-3 tonluk
organik mercimegini isleme esnekligine sahip
olmamasi, bu “nis” alanin gelismesi 6nunde
olarak

engellerden  biri gorunmektedir.

Kooperatiflesme c¢abasi merkez koylerde

kurulacak mercimek isleme ve paketleme

atolyelerinde klguk aile ciftcilerinin
organik Urunlerini isleyecek organlar olarak
kurgulanabilir.

Yapilan gérusmelerde son 10 yilda suni gubre
kullanimin

yayginlastigi da  belirtiimistir.

Bu artisin arkasinda Uretimin giderek

endustriyellesmesi  gorilmektedir.  Fakirin
yiyecedi, girdisi dulsuk, cevre dostu bir UGrun
olan mercimegi ortaya cikaran topragin, suni
gubreyle zayiflamasina neden olmamak igin il
ve ilce tarim teskilatlari ve ziraat odalari kéyltyU
yayim faaliyetleri ile bilgilendirmeleri gereklidir.
Cografi isaret tescil ve denetimlerinin yerelde
kurulacak kooperatifler tarafindan Ustlenilmesi
uzun vadede Uruntn ve Ureticilerin korunmasi
icin oldukga 6nem tasimaktadir. Bu gergevede
buttncul birkirsal kalkinmayaklasimiylaveuzun
erimli bir galismayla Uretici 6rgttlenmelerinin
DTSO,
Karacadag Kalkinma Ajansi, Belediye ve il

saglanmasi,  gulglendirilmesi  igin

Tarim ve OrmanMudurligi ortak sorumluluk

Ustlenmelidirler. icerisinde sadece Ureticilerin
degil, tuccarlarin, kamudan uzmanlarin ve
yereldeki diger sivil toplum kuruluslarinin dahil
oldugu ¢ok paydash yapilar Diyarbakir igin
onemli bir kazanim saglayabilir.

Etkin bir cografi isaret korumasiyla ve bu
misyonu hayata gecirecek bir yurtticl organin
olusturulmasiyla Diyarbakir mercimeginin
Uretiminde, katma deder kazanmasinda ve
pazarlanmasindaki temel sorunlar ¢ézimunde
yol kat edilebilir.

odakli  bir

deyisle yerel bir

Bu baglamda urln yapinin,

bir diger cografi isaret

inisiyatifinin olusturulmasi denenebilir. Bu
sivil yapi, Diyarbakir mercimegdinin Uretiminin
sektorunde

surddrulebilirligi,  gastronomi

tanitilmasi, son tuketici ile bulusmasinda
kisa tedarik zincirlerinin olusmasi, Diyarbakir
mercimeginin ayirt edici 6zelliklerini daha iyi
tanimlanmasi ve bu ayirt edici 6zellikleri ortaya
cikaran kdulturel pratiklerin  korunmasi gibi

urune, yetistiricisine ve Diyarbakira hak ettigi

degeri saglayacak ¢calismalar yapabilir.
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Lice Domatesl

Lice Domatesi Diyarbakir ilinin Lice ilcesi ve yoresinde uzun yillardir Gretimi yapilan, cok

talep goren, kendine has tadi, aromasi ve sekliyle diger domateslerden ayirt edilebilen
yoresel bir domatestir. Bu domates, bdolgenin iklimine, ekolojisine adapte olmus ve
yore insaninin damak tadina hitap eden ancak taninirhgi bugtine kadar Diyarbakir ile
sinirli kalmis yoresel bir tarim Grantdur.

Lice Domatesinin yerel bir deger olarak korunmasi ve gelistirilmesi amaciyla belirli
araliklarla kurumsal bazi girisimler olsa da bugline kadar tescil ve islah ¢alismalari
tamamlanamamis, henlz yerel ¢esit olarak tescillenmemistir. Son yillarda Lice
Kaymakamligi ve Lice ilce Tarim ve Orman Mdrliginin girisimleriyle cografi isaret
tescili basvuru yapilmasi glindeme gelmis, bu kapsamda bir 6n arastirma projesi

gerceklestirilmis ancak hentz tescil basvurusu yapilmamistir.

Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi 6nculuglinde gercgeklestirilen bu arastirma projesi
kapsaminda Lice Domatesi ile ilgili literatlr taranmis; giftcilerle ve cografi isaret tescili
ile ilgili calisma yapan aktorler, kurumlarla gértismeler yapilmis; DTSO ev sahipliginde
ilgili aktorlerin katilimi ile bir vizyon toplantisi gerceklestirilmistir.

Yore halki bugun Lice Domatesinin eski keyfi, eski tadinin olmadigini ifade ediyorlar.
Ureticilere gére son yillarda iklimle birlikte, Gretim pratikleri de degisiyor. Lice
Domatesini var eden yerel ve yoresel kosullar asindik¢a o eski domates, yani buyuklugu,
sekli, rengi, tadi ve aromasiyla kendine has nefasetiyle yorede Uin salmis Lice Domatesi
kolay bulunmuyor.

Kisith bir Gretim alani ve miktar olan Lice Domatesinin Uretiminin strdurulebilirligi
adina 6nemli riskler bulunuyor. Ancak tim bu kosullara ragmen Lice'de Ureticiler
kendi tohumlari ile Lice Domatesi Uretimini stirdirmek konusunda kararlilar ve hala
bu yerel degere sahip ¢cikmaktadirlar. Bu agidan buglin yerel degerlerin korunmasi,
gelistirilmesi, tanitilmasi agisindan 6nemli bir ara¢ olan cografi isaret tescili Lice
Domatesinin gelecedi icin dnemli bir imkan olarak degerlendiriimeli ve bu ciddiyetle
ele alinmaldir.
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Yerin Tadi

COGRAFI SINIR

Solonacege familyasinin Lycopersicon cinsine
bagh olan domatesin anavataninin Gliney
Amerika, Peru ve civarl oldugu bilinmektedir.
Cografi  kesifler sonrasinda Amerika’dan
Avrupa’ya getirilen domates uzun yillar bu
cografyada bir sls bitkisi olarak goérdlmus,
meyvesinin zehirli olduguna inanilmistir. 19.
yy. itibariyle uUretimi farkli yerel cesitler ile
farkl iklim cografyalarina yayilmis ve zamanla
diinyada en c¢ok uretimi ve tuketimi yapilan
(meyvesi yenen) sebzelerden biri olmustur. Son
25 yilda Uretim alani ve Uretim miktari iki katina
¢itkmis, 2020 yilinda duinya genelinde 186 milyon
tondan fazla domates Uretimi gerceklesmistir
(FAO, 2020).

Domates, Anadolu topraklari icin gorece yeni
bir Granddr. ilk olarak 18 yy. ortalarinda saray
mutfaginda yesil olanlari gorilmus, 19 yy.
itibariyle kizarmis domatesler yerel pazarlarda,
tezgahlarda bulunur olmus ve mutfaklara, tarif
kitaplarina girmesi uzun strmemistir (Artan,
2006). Tum dunyada oldugu gibi domates
Anadoluda da begenilmis ve aranir olmus,
boylelikle Uretim cografyasi genislemis ve
tuketimi hizla artmistir. Bugun icin Anadolu’da
neredeyse domates Uretilmeyen bir yore, bir
formuyla domates olmayan bir yemek bulmak
gugtar.
Calisma kapsaminda yapilan literattr
incelemesinde domatesin Lice yodresinde ilk
olarak hangi yillarda uretiminin yapildigina, ne
zamanbubolgedeyayilisgosterdiginevetriniin
tarihsel strecine dair bir bilgi bulunamamistir.
Ancakyapilan gérusmelerde domatesin yorede,
Lice Domatesi ismiyle, yillardir yetistirildigi,
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yore halkl tarafindan begenilerek tuketildigi
ifade edilmistir. Lice Domatesi, bdlgenin iklim
ve ekolojisine uyum saglamis, yore olgeginde
bedenilen, aranan ve pazarlarda oldukca talep
goren yerel degerdir. Yore ismiyle anilip yoreyle
o6zdeslesen tarim Urunlerinden biridir. Bugline
kadar Lice Domatesiyle ilgili bir i1slah ¢alismasi
yapilmadigi ve henuz yerel bir cesit olarak tescil
edilmedigi icin yerel bir genotip ve poptllasyon
niteligindedir.

Lice, Diyarbakirin Kuzeydogusunda yer
almaktadir. ilce topraklarinin bir bélimi
Guneydogu Anadolu Bolgesi'nde, bir boliumu
ise Dogu Anadolu’ya komsudur. ilce merkezinin
etrafi Glineydodu Toroslarin uzantisi daglarla
cevrilidir. Daglarn arasinda uzanan serin ve
genis vadileri bulunmaktadir. Lice komsu
ilceleri Kulp ve Hazrodan sonra Diyarbakirin
en yuksek rakimh (1000m) ilcesidir. ik;e
merkezi 1975 yilinda yasanan depremden once
Akdag eteklerindeki kurulu iken, depremde
ilce merkezinin 6nemli bir bolumu yikilmis
ve Lice’'nin yeni yerlesim merkezi buglin
bulunan boélgeye, daha asagidaki ovalik alana
tasinmistir. Diyarbakirin diger ilgelerine gére
daha kuzeyde, yuksek rakimh ve daglarla
cevrili olmasi sebebiyle sert ve karasal bir iklim
hakimdir; diger ilcelere gére daha fazla kar ve
yagdis almaktadir.

Lice yoresinin iklimi ve ekolojisi hi¢ kuskusuz
Lice Domatesinin kendine has tat, aroma ve
sekline yansimistir. Ornegin Ureticiler yerin
tadini olusturan en o6nemli etmenlerden
birinin bdlgedeki kaynak sulari oldugunu
vurgulamaktadirlar. Lice'yi ¢evreleyen daglarda
biriken karlar havalarin isinmasiyla eriyerek
dag eteklerinin belirli noktalarinda ylzey

akisina gecmekte ve vadilerde yazin dahi serin
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ve temiz akan caylar olusmaktadir. Bélgede
yapilan sebze Uretiminde bu kaynak sularinin
kullanildigi ve suyun tadinin urlnlere gectigi
ifade edilmistir. Meyvenin c¢atlakh, damarh
yapisinin bu caylardan akan suyun serinligi ve
yorenin ylUksek yaz sicaklarinin birlesiminin bir
sonucu oldugu uzmanlarve Ureticiler tarafindan
dile getirilmektedir (Kendal vd. 2013).

“O zamanlar Lice Domatesinin tadina doyum
olmazdi kestigin zaman su akardi, Lice Domatesi
suyu ¢cok severdi hafta da iki kez sulardik.”

Lice ve cgevresinin daglik ve engebeli arazi
yapisi
kullanilan araziler

geregi domates yetistiriciliginde
de genellikle egimlidir.
Uretim yapilan topraklarin organik maddesi
orta duzeyde ve yuzlektir. Domates Uretimi
genellikle miinavebeli yapilmaktadir. Genellikle
munavebe kis donemi bugday veya arpa hemen
ardindan domates seklinde uygulanmaktadir.
Munavebe arasi yalnizca basit toprak hazirlig
yapilmakta, tohumlar algcak tlinellerde
fide haline getirildikten sonra hazirlanan
siralara ekim yapilmaktadir. Domates
yetistiriciliginde agdirlikh olarak yanmis ciftlik
gubresi kullanilmaktadir. &zellikle kiiclkbas
hayvanlarin gubresi tercih edilmektedir. 3-5
yilda bir ihtiya¢ duyulan miktarda dekara 5-7
ton arasinda ciftlik gubresi kullanilmaktadir.
Ureticilerise sonyillarda hayvan giibresi teminin
zorlagsmasi sebebiyle ve ziraat mihendislerinin
yonlendirmesiyle ¢esitli suni gubrelerin (26, 33)
kullanimin arttigini ifade etmislerdir.

Ureticilerin anlatilarina gére Lice Domatesi
yetistiriciligi geleneksel olarak tohum eldesi,
toprak yapisi, Uretim yontemleri, sulama ve
hastalikla mucadele yontemleri agisindan
genel olarak agroekolojik yontemlerle, organik
uretim kosullarinda gergeklestiriimektedir.
Ancak Ureticiler son yillarda 6zellikle toprak
bakimi ve zararli mucadelesinde basvurulan
suni gubrelerin ve kimyasal zirai micadele
urdnlerinin de etkileriyle Lice Domatesinin
yoresel ve geleneksel ayirt edici 6zelliklerinin
kaybolmaya basladigini ve veriminin dtistigunu

ifade etmektedirler.
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Diyarbakirin tim ilgelerinde domates Uretimi
tarlada veya o6rtu alt1 olarak yapilmakla birlikte
domates Uuretiminde Ergani ve Lice ilceleri
on plana ¢ikmaktadir. Lice Domatesi ise yerel
bir tip olarak Lice yodresinin iklimine uyum
saglamis ve ancak bu bodlgede yetistirildiginde
ayirt edici 6zelliklerini gdsterebilmektedir. Bu
acidan uretim alani Lice ikliminin goruldugu
ve Lice Domatesi tohumlarinin bulunabildigi
cografya ile sinirlidir. Haliyle tUretimi Lice ilgesi
ve koylerinde yodunlasmaktadir. Yine de
geleneksel olarak Lice merkez, Ceper, Daralan,
Kiralan, Tuzla, Ergin, Dernek, Mulla, Duru,
Karahasan gibi mahalle ve koyler on plana
cikmaktadir:

“Lice’'de bizim bolgede Daralan, Ceper, Kiralan,
Tuzla, Ergin, Abali... herkes ge¢imi domatesten
sagliyordu.”

“Geg¢mis yillarda, yani 1960’lardan 1980’lere
kadar bizim koyde gulinde iki kamyon Lice
Domatesi toplardik ve bu yillarda insanlarin
gecim kaynagi buyuk oranda Lice Domatesi
Uzerineydi.”

Lice ilgesinin otesinde, Lice Domatesi
populasyonu icinde sayilabilecek materyallerin
Hani, Kocakoy ve Kulp ilgelerinde de bulundugu
ve o yorelerde de Lice Domatesi Uretiminin
yapildigibilinmektedir.GAPUluslararasiTarimsal
(GAPUTAEM)

tarafindan 2005-2017 yillan arasinda yuruttlen

Arastirma ve Egitim Merkezi

“Lice Domatesinin Toplanmasi, Tanimlanmasi
ve Seleksiyon Yoluyla Islahi” projesi kapsaminda
Diyarbakir’in Lice ilcesi basta olmak Uzere Lice
Domatesinin yetistirildigi tim yoreler gezilerek
bu genotipe ait domates tohumlar toplanmis
ve tanimlama c¢alismalan yapilmistir. Bu
calisma goz 6nlnde bulundurularak genotip
populasyonunun cografyasi dikkate alinmali ve
Uretimin yayginlasmasi ve artiriimasi hedefiyle
cografi isaret tescil sinirlamasi Lice ilgesi idari
sinirlarinin 6tesindeki bolgeleri de kapsamasi

g6z 6nunde bulundurulmalidir.
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URUN TANIMI VE AYIRT EDICI OZELLIKLERI

Lice Domatesi Diyarbakir ilinin Lice ilgesi ve
yoresinde uzun yillardir Uretimi yapilan, cok
talep goéren, kendine has tadi, aromasi ve
sekliyle diger domateslerden ayirt edilebilen
yoresel bir domatestir. Bu domates, boélgenin
iklimine ve ekolojisine adapte olmus ve yo6re
insanin damak tadina hitap eden ancak
taninirligi bugline kadar Diyarbakir ile sinirh
kalmis 6nemli bir yoresel tarim Grunuddr.

Diyarbakir Buyuksehir Belediyesi ve Karacadag
Kalkinma Ajansi koordinasyonuyla Dicle
Bahge Bitkileri
BolumuU ogretim uyeleri Dr. Vedat Piring ve
Do¢. Dr. Songul Akin tarafindan 2017-2018

yillari arasi yuruatilen Lice Domatesi Cogdrafi

Universitesi Ziraat Fakiiltesi

isaret Tescili On Arastirma Projesi kapsaminda
Lice Domatesi Ureticileri ve tlketicilerle UGrtin
hakkinda anket calismalan ve mulakatlar
gerceklestirilmistir. Ureticilerin cogunlugu Lice
Domatesinin yetistiriciliginin diger domates
cesitleri yetistiriciligi arasindan belirgin bir
farkin olmadigini ifade etmislerdir. Ancak buna
ragmen Lice Domatesi yerelde yetistirilen diger
domates tiplerine goére belirgin farklarinin
oldugu Uretici ve tlketiciler tarafindan net bir
sekilde ortaya konmaktadir.

Lice Domatesi morfolojik ve fiziksel 6zellikleri
acisindan yuksek boylu, bol yaprakli, bol cigekli
ancak meyve donlisiimu az olan bir bitkidir. Bu
acidan meyveleri diger domates cesitlerine gore
gorece daha buyuktur. Meyve rengi kirmizi-
pembe tonlarindadir. Ulkemizde yetistirilen
sofralik pembe turlere daha yakin bir gériistine
sahiptir. Taze tuketime uygun, sofralik, ince
kabuklu, bayuk ve yuvarlak meyvelidir.

Lice Domatesi olarak anilan yerel tiplerin ayirt
edici ozelliklerine dair yapilan gortusmelerde,
Lice Domatesinin buyukltgu, sekli, rengi, tadi
acisindan ayirt edici bulundugu goérilmektedir.
Lice Domatesinin ince kabuklu, bol sulu ve
cekirdekli, basik ve yuvarlak sekilli, dilim
cizgilerinin belirgin, catlak ve yariklara sahip

olmasi gibi 6zellikleri 6ne ¢ikariimistir.

Uriiniin tat ve aromasi ile ilgili ne cikan ayirt
edici ozellik Lice’nin diger domateslere goére
daha mayhos ve eksimsi bir tadinin olmasidir ve
ayrica yine domatesin kendine has bir kokusu
oldugu vurgulanmistir:

“Lice Domatesi eksimsi idi, simdi o tat yok.
Lice Domatesi kokusundan anlasilirdi ve
dislediginde tadi fark ediyordu.”

Meyve buyUkliglu de vurgulanan diger bir
ayirt edici ozellikti. Oyle ki Ureticiler bazi
dénemlerde 1 kilograma varan meyveleri hasat
ettiklerini ifade etmislerdir:

“Bizim 1 domatesimiz diger domateslerden en
az 5 tane eder”

“Eskiden tek domates 1 kilo, hatta bazen 1 kiloyu
geciyordu, simdi ise domatesler 250 grami
gecemiyor, nedenini bilemiyorum.”

Bazi ureticiler, eskiden yetistirdikleri Lice
Domatesinin taze tiketime uygun, ince kabuklu
ve suluyapisinaragmen ¢ok dayanikh oldugunu,
kolay bozulmadigini ancak buglinlerde Lice
Domatesi dahil yetistirdikleri domateslerin pek
dayanikli olmadigini vurgulamaktadirlar:

tath

bir yapisi var ve bir hafta bekletilebilirdi ama

“Lice Domatesinin tadi olur, dayanikh
maalesef simdi yok o domatesler. Simdiki
domatesler bir giin dayanmiyor ayrica hastalik
cok fazla, o zamanlar hastalikta yoktu.”

Lice Domatesinin ekimi genellikle mart-
nisan aylarinda yapilmakta, hasat zamani
ise genellikle agustos ortasini bulmaktadir.
Bu acidan gecgi bir tip oldugu soylenebilir.
Piyasada diger tarla domateslerinin azaldigi
zamanlarda Lice Domatesi yerel pazarlarda
bulunabilmektedir.

“N. ayda, kisin topluyorduk tas gibi ve c¢ok
dayanikliydi. Evde samanin Gstlinde sakliyorduk
ve kirmizilasiyordu, kisin 1. aya kadar satiyorduk
hastalik yoktu tim halk ge¢imini ondan
saghyordu.”

Bu 6zelliklerin yani sira kendine has tadi ile Lice
Domatesi oncelikle taze tuketim icin tercih

edilmektedir. Ureticiler ve uzmanlar sahip
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oldugu ozellikler geregi Lice Domatesinin

nakliyeye, saklamaya ve islemeye uygun
olmadigini, sanayi kullanimi icin ragbet
gormedigini ifade etmektedirler. Ancak

Ureticiler Gretimin yogun oldugu sezonda, kendi
tuketimleri ve yerel pazarda degerlendirmek
icin Lice Domatesini kurutarak sakladiklarini
ya da salca ve domates sosu gibi Urtnler
yaptiklarini belirtmislerdir.

“Lice  Domatesini salca yapardik, sofralik
kullanirdik ya da kuruturduk ve tadina doyum
olmazdi ozellikle gtiveci cok meshurdu.”

“Lice Domatesi yapisal olarak iriydi ve sal¢a icin
musterisi coktu.”

kendi

onceki yil

Lice Domatesi Ureticileri tohumlarini

¢ogunlukla bahgelerinde
yetistirdikleri Urlinlerden temin etmektedir.
Ureticilerin ¢cok azi diger Ureticilerden ya da
tohum ve fide satan firmalardan tohum temin
ettiklerini belirtmektedirler.

“Lice Domatesi kirmizi ve pargali bir gériinime
sahip. Daha ¢ok sofralik olarak ve ev icin salga
yaparak tlketiyorduk. Ayrica iyilerden segip

tohumluk yapiyorduk.”

Ureticilerin firmalardan temin ettikleri Lice
Domatesi adi altinda satilan tohumlara dair
ise adina dogru, glvenilir olmadiklarn ile ilgili
kuskulari olmaktadir.

1990’

dusunulen

yillarin sonunda bodlgede kurulmasi
fizibilite
calismalari kapsaminda bodlgede yetistiriciligi

salca fabrikasinin
yapilan domates cesitlerinin verim ve diger
ozelliklerinin tespiti amaciyla Dicle Universitesi
Ziraat Fakultesi tarafindan yuritulen galisma,
Lice Domatesi Uzerine yapilan ilk bilimsel
nitelikli calisma olarak degerlendirilebilir. Bu
calismada yo6reye uygun sanayi tipi domates
cesitleri belirlenirken kontrol olarak Lice
Domatesi de kullaniimis ve bu tipe ait bircok
ozellik incelenmistir.

“(Lice Domatesi) Bu tipe ait ortalama meyve
agirhigi 228 gramdir. Meyve boyu 49 cm ve
meyve capl 8,6 cm'dir. Bu tipe ait meyve sertligi
0,5, suda ¢ozulebilir kati madde tayini (SCKM)

%5, ve Ph degeri 3,7'dir.” (Piring, 2008)

YERIN VE TADIN (URETIMIN) GiDigAT,
SURDURULEBILIRLIK, iKLiM DEGISIKLIGi ETKiS

Lice Domatesi ureticileri genellikle kendi

tohumlarini kullanmaktadirlar.  Tohumlari

mart-nisan doéneminde kendi bahcelerinde
fide elde

Bu donemde ekim hazirhgi

alcak tunellerde c¢imlendirerek,
etmektedirler.
icin surllen tarlalara gulibre atilarak toprak
beslenmektedir. Ureticiler eskiden hayvan
gubresi tercih ettiklerini séylerken, son yillarda
yorede hayvanciigin azalmasiyla eskiden
oldugu kadar rahat ve uygun bir sekilde hayvan
gubresi tedarik edemediklerini belirtmekteler.
Buglin daha ¢ok hazir taban gubreleri atarak
topragi ekime hazirlama yoluna gitmektedirler.
Fideler

ekilmektedir.

tarlalara
Ekim
islemleri, glbreleme (lre) ve potansiyel veya

nisan-mayis  aylarinda

sonrasli rutin bakim
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aktuel bitki hastaliklarina goére zirai mucadele
uygulamalari yapiliyor. Son yillarda daha sik
gorulen mantar hastaligi icin ekimle birlikte
mantar ilaci kullaniminin arttigi belirtiliyor.

Sulama konusu son yillarda Ureticiler icin
ciddi bir sorun haline gelmistir. Kuraklik Lice
Domatesi ureticileri icin de yakici bir sekilde
hissedilir hale gelmistir. Sulama kanallarinin
oldugu koylerde ureticiler mevcut kanallardan
su temin etmekte zorlanmaktadirlar. Konuma
kendi
su kaynagindan

bagh olarak Ureticiler aralarinda
organize olarak yakindaki
su cekme yoluna gitmekteler. Ancak sulama
hem duzensiz, hem Uureticilerin tek baslarina
altindan kalkamayacadi olcude maliyetli hale

gelmis durumda. Bu konuda yetkililerin sulama
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sorunlarina dair kalici ¢ézimler getirmesine
dair beklentilerini her firsatta ifade etmekteler.
Lice domatesi genellikle temmuz sonu agustos
bas! itibariyle hasat edilmeye baslhyor, karlar
baslayincaya kadar hasadi yorede devam
ediyor. Araziler cok buylik olmadigindan hasat
icin gerekli emek genellikle hane icinden

karsilaniyor.

Ureticiler Gretim masraflarina yetisemediklerini,
satis Uzerinden elde ettikleri gelirin Uretim
maliyetlerini karsilamamaya basladigini
soylemektedir. Uretim sonrasinda kasa-torba,
tasimaci, nakliye maliyetinin de Ureticinin
bu gibi

eklendiginde lretimden para kazanmadiklarini

Uzerinde oldugunu, masraflar da
belirtmektedirler. Bunlara ek olarak son yillarda
verimin de diismesiyle kar elde edemediklerini,

dair  bir
olmamasiyla
ifade

devletin domates Uretimine

destekleme politikasinin da

Uretimi strdlUrmekte zorlandiklarini
etmektedirler.

Bugline kadarydredeki lreticileryerel veyadigar

tohumlan koruyarak, kendi bahcgelerinde
kendi imkanlariyla 1slah ederek domates
uretimini sdrdlrmuslerdir. Lice Domatesi

Uretici elinde 1slah surecinin glizel bir 6rnegidir.
kadar
islahini

Ureticiler bugline ana materyalin

muhafazasini  ve saglayabilmistir.
Ancak ekolojik baskilar, politik gelismeler
ve piyasa sartlan diger bircok yerel cesitte
oldugu gibi Lice Domatesinin surdurulebilirligi
de etkilemektedir. Kaliteli ve verimli ismine
dogru yerel tohumlarin bulunamamasi,
ureticilerin Gretimden gekilmeleri, yoérede Urtin
deseninin degisimi gibi sebepler nedeniyle Lice
Domatesinin surdurulebilirligi risk altindadir.
kaliteli

tohumlari alamadiklarini, bulamadiklarini ifade

Ureticiler Lice Domatesinde eski
etmektedirler.

“Simdi hem tohum degisti hem de toprak
verimsizlesti dolayisi ile ayni topraklardan ayda
bir kamyon domates cikmiyor, acikgasi pazari
da kalmadi bundan dolayi herkes tuketecegi
kadar domates yetistiriyor.”

Bu dogrultuda Dicle Fakultesi Ziraat Fakultesi
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ve GAP Uluslararasi Tarimsal Arastirma ve
Egitim Merkezi girisimleriyle Lice Domatesi
tohumlarinin segilimi, islahi ve c¢ogaltimi ve
ismine dogru ve kaliteli tohumlarin ureticilere
projeler giindeme

dagitiimasi adina ¢esitli

gelse de, c¢alisma kapsaminda goristne
basvurulan uzmanlarin aktarimlarina goére
projeler
projeyi

gorevlerini sturdlirememeleri gibi nedenlerle

kaynak ve personel yetersizligi,

tasarlayan, baslatan uzmanlarin

tamamlanamamis ya da projelerin hedefine
ulasmasi mimkuln olamamistir.
Cografi isaret tescil

calismasi kapsaminda

kurumlar arasi koordinasyon ve esgudim

saglanarak Lice Domatesi tohumlarinin
toplanmasi, islahi, ¢ogaltiimasi yani yerel
degerin  korunmasi ve gelistiriimesi icin

ortaya konacak bir projeyle Lice Domatesinde
yerel cesit olarak (genotipten islah edilmis
homozigot diploid ¢esit gelistirilmesi) tescil
edilmesi amagclanmalidir. Boylelikle isme
dogru ve verimi yuksek yerel tohumlarla Lice
Domatesinin Uretiminin yayginlasmasi ve
arttinlmasi mimkdun olabilecektir.

“O zamanlar Lice Domatesinin kg birim fiyati
cok iyiydi. Dolayislyla yetistiriciler ¢cok iyi paralar
kazaniyordu ve aileler geg¢imini sadece Lice
Domatesinden sagliyordu. Simdilerde ise birim
fiyati ucuz oldugu icin kimse yetistirmiyor.”
“Simdilerde hastaliktan ve =zararli otlardan
dolaylr domates yetismiyor ve o6zellikle zararh
otlar ile mucadele edemiyoruz dolayisi ile
kimse Lice Domatesi yetistirmiyor.”

“.. farkh domates tohumlar verimi dusutrdu.
Simdi ektigimiz domatesin tadini ve verimini
alamiyoruz ondan dolayl halk Lice Domatesi
yetistirmeyi birakti.”

“.bizde Lice Domatesi yerine Linda tohumu
bulduk, bir glinde tiketilmek zorunda olmayan
ve 2-3 guin bekleyebilen bir tohumdu. Dolayisi
ile yavas yavas azaldi Lice Domatesi ekimi ¢linkt
Lice Domatesinin kabugu inceydi ve pazarda
bir giinden fazla kaldi mi eziliyordu. Fakat buna
ragmen Lice Domatesi deyince insanlar bir
kasa alip eve gétuiriyordu, dogal gorinimla idi

¢Unku o yuzden insanlar seviyordu.”
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“30 yildir ciftgilik yapiyorum, son bes yildir Lice
Domatesinin verimi dustt. Cok farkli hastalik
ortaya cikti, dallar eskisi gibi degil artik; daha
kisa, domates taneleri kuguldu ve yapraklar
hacimsel olarak kuglldid. Ama tam olarak
virs mu? Ne tur hastaliklar buna yol aciyor?
Topraktan mi? iklimden mi? Bilmiyoruz.”

Lice Domatesi Cografiisaret Tescili On Arastirma
Projesi kapsaminda Lice Domatesi Ureticileri ile
yapilan so6zlU tarih calismasindan aktarilan bu
alintilar, Lice Domatesinin Uretiminin mevcut
durumuna dair riskleri ve gelecegine dair
tehditleri yansitmasi agisindan ¢ok c¢arpicidir.
Vizyon toplantisinda cografi isaret tescil
sureciyle ilgili onerilerin tartisildigi oturumda
da en ¢ok dillendirilen konular UGretime dair
Ureticilerin sorunlariydi.

Ureticiler Lice Domatesini var eden ekolojik
sartlarin farkinda olarak, iklim dedgisikligi,
kuraklik, topragin c¢oraklasmasi, biyocesitlilik
kaybi

Domatesi ekolojisinin ve agrobiyocesitliliginin

bircok etmenin birlesiminde Lice

bozuldugunu gozlemlemekte ve
anlatmaktadirlar. Mevsimlerin degistigini, eskisi
kadar suyun olmadigini, topradin eskiveriminde
olmadigini, yoérede azalan hayvan sayisinin
bitkisel Gretimi de olumsuz etkiledigini ifade
etmektedirler.

Uretim ile ilgili sorunlarin basinda uzun
zamandir 6nemli Urtn kayiplarina ve verimin
diismesine yol acan sonyillarda sikligi ve siddeti
artan ve 6nlenemeyen bitki hastaliklar geliyor.
Yorede son yillarda yaprak biti, mildiyo, gicek
burnu curuklugu, kirmizi 6rimcek gibi farkli
hastaliklar domates Uretimini ciddi anlamda
tehdit etmektedir. Ureticiler Universite veya
tarim ve orman ilce mudurlugundeki konuyla
konuda kendilerini

ilgili. uzmanlarin bu

yoénlendirmeklerinden; kulaktan dolma
bilgilerle ya da baska Ureticilerinin tavsiyeleriyle
kullandiklari zirai mucadele urlinlerinden de
fayda gormediklerinden sikayet etmektedirler.
Ote yandan, belediye ve tarim ve orman ilce
mudurligunde galisan ziraat teknisyenleri ve
muhendisleri ise Ureticilerin bu gibi konularda

kendilerine danismadan ¢6zum aradiklarini,
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bilingsizce yanlis uygulamalari tercih ettiklerini
ifade etmektedirler. Ayrica ilgili kurumlarda
blitce ve personel eksikligi sebebiyle bu gibi
hastaliklarla yerel olgekte bilimsel calismalarin
yapilamadigi da vurgulanmistir.

Ureticilerin vurguladidi bir diger husus ise diger
bir¢cok tarimsal Urlin icin gegerli olan pazarlama
ve karlilik sorunlaridir. Uretim girdilerini, tGiretim
icin gerekli finansmani, Uretim icin gerekli
emegdi saglamak kuiguk olgekli aile isletmeleri
icin gitgide zorlastigi kosullarda, Lice Domatesi
ureticileri de 6zellikle bélgede daha zorlu kirsal
yasam kosullarinda Uretimi surdlirmeye dair
motivasyonu bulmakta zorlanmaktadirlar.
Ureticiler genel olarak yérede farkl sebeplerle
uretiminde verimin

domates dastagina,

Uretimin azaldigini  séylemektedirler. Bu
durum diger pazarlama sorunlarinin 6tesinde
Lice Domatesinde birim nakliye ve pazarlama
maliyetini artiran bir husus olarak Ureticilerin
zorluk

rekabet

drdnlerini satmak konusunda

yasamasina, diger bolgelere goére
dezavantaji yasamalarina sebep olmaktadir.
Eskiden uretimin yogun oldugu koylerden
glinde iki kamyon Uruln tasindigi ifade edilirken,
bugun Ureticiler pazara yollayacaklari domates
kasalarini kéy minibusleri ile tasimak zorunda
kaldiklarindan dem vurmaktadirlar.

Bugln Lice Domatesi Uretimi kuresel, ulusal,

yerel bircok farkli sorunun kesisiminde,
Ureticilerin pek fazla alternatiflerinin
olmayisi ve yoére halkinin glinden glne

azalmakla birlikte halen daha agizlarindan
kaybolmayan, hafizalarindan silinmeyen Lice
Domatesinin tadina sahip ¢ikmak konusundaki
yaraticiliklaryla  stirdiriilmektedir.  Ureticiler
ayni zamanda o tada en yakin olan tlketiciler
olarak su asamada Lice Domatesini Uretimini
kendi tliketimleri ile sinirlamaya karar vermise
benziyor, pazar igin Uretecegi domatesleri daha
guivenilir oldugu, daha az surprizle karsilasacad,
daha kolay satabilecegini dusundugu baska
cesitlerden tercih etmek zorunda kaliyor.
Ancak kendi bahgesinde, kendi tuketimi icin,
kendi damak tadi icin Lice Domatesi tohumunu

toprakla bulusturmaya ve bir sonraki sene igin
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tohum saklamaya devam ediyor.

“.simdi o tat yok, Lice Domatesi kokusundan
anlasilirdi ve dislediginde tadi fark ediyordu.
Eskiden Lice Domatesini kestiginde 15- 20 m
otesine kadar kokusu gidiyordu anlasiliyordu
domates. Eski tat gibi koku da yok. Bostanin
ucuna gittigin zaman bile domates kokusu fark
ediliyordu. Simdi ne tat ne koku yok..”

Cografi isaret tescilinin oncelikle Ureticilerin
bu
bir anlamiyla takdir edecek bir arac olarak

kararliligini  ve yaraticihgini gorecek,

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

amac¢ evlerdeki bahgelerden, bostanlardan
tarlalara, daha genis alanlara, yorede uretim
yapilan koylerden, UGretmeyi birakmis koylere,
yenilerine Lice Domatesi Uretimini yaymalk,
Uretimin tesvik edilmesini saglamak olmalidir.
Eski tat ve kokunun geri gelmesi ne kadar
mumkun bilinmez ama cografi isaret tescilli
ilhan

Koculu'nun vurguladigi gibi cografi isaret tescili

Kars Kasarinin hikayesini anlatan

etrafinda yapilacak dogru bir orgutlenme

calismasi ile agizlara tat, damaklara kokuyu

kurgulanmasi gerekmektedir. Sonrasindaki getirmek mumkun olabilir.

Deger Zinciri
URETIM VERILER

TUIK verilerine gére Diyarbakirda 2021 yili itibariyle %80’i sofralik domates olmak Uzere 100 bin
tonun uzerinde domates Uretilmistir. Diyarbakir'da domates ekilen alanlarin (sofralik ve salcalik dahil)
Turkiye toplam domates Uretimi yapilan alanlar icindeki payi %1,8 iken, toplam domates Uretiminde
Diyarbakir'in payl %0,8’e dismektedir.

Diyarbakirda domates Uretiminde Ergani ve Lice ilceleri 6n plana cikmaktadir. Lice’de 2021 yili verilerine
gore domates ekilen alanlar ve domates Uretimi gozle gorulir bir sekilde artmistir. Buna gére 202T'de
Lice’de 4000 dekar alanda 12 bin ton sofralik ve 3000 dekar alanda 9 bin ton salcalik domates Uretimi
gerceklesmistir. Uretim istatistikleri kaydedilen tarim Griinlerinin tohum veya cesit bilgisi kaydedilmesi
s6z konusu olmadigindan, bu verilerin Lice ilgcesinde uretimi yapilan her turlu cesit domatese ait oldugu
unutulmamalidir.

Tablo 12: Lice ilgesi Sofralik ve Salcalik Domates Ekim Alanlari ve Uretim Miktarlari (TUIK)

I:ice'de Domates |Sofralik Domates | Salcalik Domates | Verim kg/da Kullanim (ton)
Uretimi
Ekilen Alan (da) | Uretim Miktari Ekilen Alan (da) | Uretim Miktari
(ton) (ton)
2010 1100 1650 250 373
2011 1500 2250 250 375
2012 1750 2562 650 952
2013 1800 2428 680 917
2014 1800 2466 680 932
2015 1800 2678 680 1012
2016 1800 3445 680 1407
2017 1800 3484 680 1424
2018 1800 3657 680 1430
2019 1000 3000 680 2040
2020 1980 5940 2300 6900
2021 4000 12000 3000 9000
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ilce Tarm ve Orman MUdurlGgld uzmanlari
ile yapilan gorusmelerde, Licede Cift¢i Kayit
Sistemi’ne kayitli Uretici sayisi 1000 civarinda
olmakla birlikte, ilgcede ciftgilik yapan 3000
kadar aile isletmesi oldugu ifade edilmis ve
Uretim yapan tim hanelerde az ya da ¢ok,
kendi tuketimi kadar ya da pazar icgin Lice
Domatesinin  Uretimi

oldugu belirtilmistir.

TEDARIK ZINCIRI
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Uretim genellikle 500-1000 metrekare arasi
kiguk bahgelerde yapilmaktadir. Pazar icin
Uretim yapan isletmelerde Lice Domatesi
uretimi yapilan alanlarin azami 5-6 dekar
oldugu ifade edilmistir. Bu bilgiler isiginda Lice
Domatesi uretiminin yillik azami 7-8 bin ton

civari oldugu tahmin edilebilmektedir.

Domates

‘ Pazarci/Esnaf
//' |

Taketici

Ureticisi (giftgi)

~N

Komisyoncu
(Diyarbakir Hali)

)

Perakende
Satic
(Manav,
market)

Grafik 16: Lice Domatesi Tedarik Zinciri

Lice ilce Tarim ve Orman Mudurliga verilerine
gore 2020 yilinda sofrallkk domates Uretim
maliyeti 0,84 TL/kg olarak hesaplanmis, Lice'de
domatesin Uretici satis fiyati ise 1,62 TL/kg
olarak kaydedilmistir. Lice’de sofralik domates
(acikta ve sulu sartlarda) verimi ise dekarda
3 ton olarak hesaplanmistir. Ureticilerin
anlatilarina gore, Uretim maliyetlerine Uzerine
Ureticiye yansitilan satisla ilgili ekstra maliyetler
dusunuldigunde buradaki Gretim maliyetinin
asgari dlizeyi yansittigi varsayilabilir. Ureticilerin
anlatilarindan dénem donem  belirtilen
yukaridaki ortalama satis fiyatinin altindan
tlccara, urin  sattiklarini
ifade buradaki

satis fiyatinin ortalama oldugu g6z o6nlinde

komisyoncuya

etmislerdir;, bu sebeple

Nisan 2022

bulundurulmalidir. &teyandan gériismeyapilan
ureticiler uzun zamandan bu yana verimle
ilgili sorun yasandiklarini vurgulamaktadir,
belirtilen dekarda 3 ton verimin c¢cok altinda
domates elde edebildiklerini soéylemislerdir.
Uretimle ilgili mevcut durumu géz 6niinde
bulundurarak, resmi istatistikler UGzerinde
yapilan hesaplama ile 5 dekar uretim alanina
sahip bir aile isletmesinin 2020 yilinda Lice'de
sofralilk domates Uretiminden kazandigi yillik
net gelir en iyi ihtimalle 11.700 TL olmaktadir.

Lice Domatesi CografiisaretOn ArastirmaProjesi
kapsaminda Lice Domatesi Ureticileriyle yapilan
anket calismasi Grlnun tedarik zinciri hakkinda
bilgiler de sunmaktadir. Lice ilcesinde goriisme

yapilan ciftcilerinin bulyuk cogunlugu (%90)
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Lice Domatesi de yetistirmektedir. Ureticilerin
bakildiginda her
yasta Ureticinin Lice Domatesi Urettikleri ve

demografik o6zelliklerine

yas almis ureticilerin de uzun yillardan beri
Lice Domatesini Urettikleri gérulmektedir. Lice
Domatesini hangi amacla Urettikleri sorulan
ureticilerin blyltk cogunlugu (%89) hem aile
tuketimleri hem satmak Uzere Uretim yaptiklari
cevabini vermektedir. Ureticiler cok azi yalnizca
pazar igin Uretim yaptigini belirtmistir. Bu
acidan Lice Domatesi yetistiriciliginin kicuk
aile isletmeleri tarafindan geleneksel Uretim
seklinde surdurdldugunu sdylemek dogru
olacaktir.

TUiK'in bitkisel iriindengetablolarikapsaminda
Turkiyede yillik domates Uretimi, ticaret,
kullanim ve Urin kayip verimleri géz 6nlne
alinarak yapilan hesaplamalara gore yillik kisi
basi domates tiketiminin yaklasik 115 kg oldugu
hesaplanmistir. Buradan hareketle, Diyarbakir
ve Lice'de 2021 yili domates Uretim verileri ve
tiketim tahminleri ilgede domates Uretiminin
yerel ihtiyacin otesinde oldugunu ve cevre
pazarlara buradan domates tedarik edildigini,
Diyarbakir geneli iginse tersi bir durum séz
konusu oldugunu goéstermektedir. Konuyla ilgili
uzmanlarin aktarimlari da Diyarbakirin kendi
Uretiminin ihtiyacini karsilamadigini ve cevre
illerden domates tedarik edildigini dogrular
yondedir.

Lice domatesinin arzinin kisith olmasi ve
yoresel olarak ylksek talep gérmesi sonucunda
Ureticilernezdinde pazaraerisim konusundacok
fazla sorun aktarilmamustir. Ureticiler GirGinlerini
iliskide olduklan pazarcilara veya ilcedeki
bakkal ve marketlere dogrudan satabildiklerini,
Ureticilerin  Gretim alanlarina

bazi yakin

yol Uustlerinde tezgahlarda satma yoluna

gittiklerinin, dodgrudan pazarlama imkani
olmayan ureticiler de komisyoncu ve tliccarlar
araciligiyla Urunlerini pazara sunduklarini ifade
etmislerdir. Komisyoncular genellikle satis fiyati
Uzerinden %10-12 komisyon orani ile satisa
aracilik etmektedirler.

Ote yandan 6n arastirma projesi kapsaminda

goruslerine basvurulan tuketicilerin yarisindan

BUTUNCUL COGRAFI ISARET STRATEJISI RAPORU

fazlasi Lice Domatesini her zaman rahatlikla

pazarda bulamadiklarini ifade etmislerdir.
Semt pazarlarinda tuketicilerin tercihlerini
Lice Domatesi

yonlendirmek amaciyla

adiyla satilan domatesler olsa da “gercek”
Lice Domatesinin pazar tezgahlarinda her
gecen yil azaldigi belirtilmistir. Buna ragmen
tuketiciler Lice Domatesinin fiyatinin diger
domateslere goére daha pahali olmadigini da
ifade etmektedirler.

Ozetle Lice Domatesi dncelikle Lice ydresinde
bilinip talep edilmekte ve tiketilmektedir;
daha sonra Diyarbakir ve gevresi Grtinun ikincil
pazaridir. Goriisme yapilan Ureticiler Granlerini
oncelikle Lice pazarina, sonra Diyarbakir haline
ve duruma bagli olarak Mardin, Siverek gibi
cevreil veilcelere yolladiklarini ifade etmislerdir.
Oncelikle taze tiiketime yonelik tercih edilmesi,
nakliye ve saklamaya gelmeyisi, yérede katma
deger yaratacak sekilde islenerek yoresel bir
marka olarak Ulke pazarina arz edilmesine
yonelik girisimlerin olmayisi Lice Domatesinin
bilinirliginin ve Gninln bugline kadar yoreyle
sinirl kalmasina neden olmustur. Lice Domatesi,
Diyarbakir disinda ancak yine Licelilerinin
ilgisi ve talebi nispetinde bilinmekte ve deger
goérmektedir.

Ureticilere ve uzmanlarla yapilan gériismelerde
Ureticilerin ve tuketicilerin Lice Domatesini
hangi amaglarla kullandiklan sorulmustur.
Lice Domatesi herseyden Once tat, aroma,
koku gibi duyum o6zellikleri ile sofralik ve taze
olarak tuiketilmektedir ve bu o6ncelikle tercih
edilmektedir. Ancak taze olarak tuketmek
disinda tuliketiciler Lice Domatesinin tadini
korumak, domatesin olmadigi mevsimde de
bu duyumu saglayabilmek amaciyla, bircok
farkh

Oncelikle Lice Domatesi

yoresel kullanim da gelistirmislerdir.

yoredeki hemen
hemen her yemekte kullanilmaktadir. Lice
Domatesini guneste kurutup farkh yemeklerde
kullaniimaktadir. Bunun yaninda domates

suyu, konservesi, salcasl, sosu, puresi gibi

diger kullanim alanlari vardir. Olgunlasmamis
yesil
olmaktadir. Uretimin ¢ok oldugu dénemlerde

meyvelerinden tursu yapanlar da
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bu gibi zamanda

pazarlanamayan

isleme yontemleri ayni

Urinun degerlendirilmesi
acisindan tercih edilmektedir. Hem tadin,
hem degerin domatesin olmadigi mevsim igin
saklanmasi, tadin tasarrufu yani ekonomisi
Lice Domatesini Ureten ve tliketenlerin bu gibi
farkl ve geleneksel kullanim alanlarini, isleme
yontemlerini gelistirmelerine yol agmistir.

“Lice domatesini salca yapardik, sofralik
kullanirdik ya da kuruturduk ve tadina doyum
olmazdi. &zellikle gliveci cok meshurdu.”

Yore gastronomisi icinde domates ve domates
salcasinin 6nemli bir yeri oldugu bilinmektedir.
Salca Uretimi, Lice Domatesinin kuglk aile
otesinde  islenmeye,

isletmesi  olgeginin

degerlendirilmeye alanlardan
biridir.
islenmesi ve yorede islenip katma degerli bir

calisildigi
Lice'de Lice Domatesinin salgca igin

urin olarak piyasada degerlendirilmesiyle
ilgili denemelerin uzun bir ge¢misi var. Yerel
olarak uretilen ve yerel pazarda ilgi géren Lice
Domatesi salgalarinin daha buyulk olgekte ve
daha verimli bir yapida islenmesi amaciyla ilk
olarak 1970’li yillarin baslarinda Lice'de bir salca
fabrikasi kurulmasi gliindeme gelmistir. Yerel
bir inisiyatif ile, yerel finansman ile kooperatif
bir isletme olarak kurulan ilk fabrika 1980’lerle
birlikte boélgede yasanan politik gerilimler
ve c¢atismalarin  sonucunda kapanmak
durumunda kalmistir. Benzer bir proje bu sefer
ozel sektor yatinmi olarak 2000’lerin basinda
yeniden glindeme gelmistir. Bu yatirrm oncesi
Dicle Fakuiltesi Ziraat Fakultesi Lice'de domates
yetistirme kosullar ve farkli sanayi tipi domates
cesitlerinin bolge kosullarindaki 6zellikleri ve
verimi Uzerine bir calisma ortaya konmustur.

Dr. Vedat Piring tarafindan yapilan “Bazi Onemli
Sanayi Domates Cesitlerinin Lice Kosullarinda
Verim ve Kalite Ozelliklerinin Belirlenmesi”
calisma kapsaminda Lice domatesi
poptllasyonuna ait yerel tiplerin de morfolojik,
fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Gzerine galisiimis
ve salca Uretimi acisindan Lice domatesinin
karsilastirmali analizi yapilmistir (Piring 2006).
Lice domatesinin SCKM orani ve buna bagh

olarak verim degerleri sanayi 6l¢eginde salca
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uretimi icin bolgede yetistirilebilecek diger bazi
domates c¢esitlerine goére daha dustk oldugu
kayit altina alinmistir. Ayrica Lice Domatesinin
ince kabuklu yapisi, meyve buyuklugu ve
sekli nakliyeye, saklamaya, islemeye gorece
¢ok uygun olmayisi bolgede buna yoénelik bir
sanayinin olusmayisinin nedenleri arasinda
gosterilmektedir:

“Sanayi tipi domateslerde 5 kiloda 1 kilo
salca elde edilir. Lice Domatesinde ise 10 kilo
domatesten bir kilo salga uretiliyor, bu sebeple
bilimsel acidan salgalik bir ¢esit degil.”

Ancak

yetistirilebilecek ve salgca Uretimi agisindan

aynt c¢calisma Lice sartlarinda

iyi sonuc¢ verebilecek umit var c¢esitlerin
oldugu ve boélgede bu cesitlerin Gretiminin
desteklenmesiyle tarima dayali sanayinin
gelisebilecegi ifade edilmistir. Ancak bugline
kadar Lice Domatesi ve Lice'de yetisen diger
yerel cesitler icin boylesi bir yatinm ortami

gelistirilebilmistir degildir.
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Cografi isaretin Kurumsal Yapis|

Lice Domatesi Cografi isaret Tescili On
Arastirma Projesi kapsaminda Lice'de yasayan
tuketiciler ile yapilan anket c¢alismasinda
katihmcilara cografi isaretli Grunler konusunda
bilgi ve farkindaliklaryla ilgili ¢esitli sorular da
yoneltilmistir. Buna gore, katilmcilarin &te 3'G
cografi isaretli Grinldn ne oldugunu bildigini
ifade etmistir. Bu soruya verilen yanitlarda
cinsiyet ve yas acisindan bir ayrisma olmamasi
da dikkat cekicidir. Anket katilimcilarin hemen
hemen tamami cografi isaretli Urlnlerin
yerel Ureticiye ve yerel ekonomiye, boélgenin
tanitimina katki saglayacagi kanaatindedir. Lice
Domatesinin diger domateslere goére kolayca
ayirt edilebilen, daha ¢ok tercih edilen 6zel bir
Urun oldugu dustincesiyle katilimcilarin cogu
Lice Domatesinin cografi isaret tescili almasi
konusunda egilimlerini belirtmislerdir.

Bilindigi ardn
hakkinda bilimsel ve kuiltlirelanlamdayapilacak
on calismalar, akademik yayinlar ve tescil

Uzere cogdrafi isaret tescili

basvuru surecinden ibaret degildir. Asil sureg
basvurunun kabul edilmesi ve tescilin resmiyet
kazanmasinda sonra tescilin kurumsallasmasi
ile baslamaktadir.
azindan gostermektedir ki Lice'de yasayan ve
Lice Domatesini bulabildigi 6lctide begeni ile

Yapilan 6n c¢alisma en

tuketen, bulamadiginda hayiflanan ve bulmak
icin caba sarfeden bir tuketici kitlesi mevcut
oldugudur. Licede yasayan bu kisiler Lice
Domatesi basta olmak Uzere yoreye ait diger
kalttrel degderlerin korunmasi, gelistirilmesi
ve ekonomik

acidan degerlendirilmesine

dair beklentilerini
Ayni zamandan bu tuketiciler cografi isaretli

urinden ve cografi isaret tescilinin potansiyel

ortaya koymaktadirlar.

yararlarinin farkindadir.
isaret alindiktan sonra tescilin sahiplenilmesi
ve surdurulebilirligi agisindan kiymetlidir. Bu

Bu durum cografi

durum Lice Domatesine katma deger ve marka
degeri kazandirma calismalarinda muhakkak
kolaylik saglayacaktir.

Lice Domatesi ile ilgili Ureticilerin ve
tuketicilerin aktardiklarn sorunlardan biri de
tagsis sorunudur. Ozellikle Diyarbakirda, yani
Lice'ye nazaran Lice Domatesinin kismen bilinip
talep gordugu ancak taninirhginin, ayirt edici
ozelliklerinin yeterince idrak edilmedigi onemli
bir tlketici kitlesinin oldugu bir merkezde,
farkli yorelerden getirilen domatesler pazarda
Lice Domatesi etiketiyle satildigi bilinmektedir.
Bu hususta cografi isaret tescilinin alinmasi ve
tanitimi, tuketiciler nezdinde Lice Domatesiyle
ilgili
olanak saglayacaktir. Ayrica cografi isaret tescil

bilinirligin ve farkindaligin artmasina

kurumsalligi altinda ve kurumlarin is birligi
icinde yurutecekleri bir denetim ve hukuki takip
sistemi ile tagsise basvuran Uretici ve saticilarin
hileli
islem icin cezalandirilabilmeleri saglanacaktir.

tuketicileri aldatma adina yaptiklar
Bu mekanizma Lice Domatesi Ureticileri igin
piyasada bir koruma saglayacaktir.

Cografi isaret tescilinde 6nemli bir diger boyut
aktorler ve kurumlar arasi koordinasyondur.
Basvuru surecinden itibaren, tescilin alinmasi,
duyurulmasi, tanitimi, kullandirilmasi  ve
denetimikurumlararasibilgi akisi, koordinasyon
ve es gudim icinde ilerlemelidir. Lice Domatesi
ile ilgili Diyarbakir Valiligi, Lice Kaymakamhgi,
Diyarbakir Buyliksehir Belediyesi, Lice ilce
Belediyesi, il ve ilce Tarim ve Orman Madurliga,
Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi, Ticaret
Borsasi, GAPUTAEM, Dicle Universitesi gibi
cografi ekosistemindeki ilgili
kuruluslarin tescil basvurularinda, takibinde ve

isaret tescil

daha da 6nemlisi tescilin kurumsal ve pratik
yOnetisiminde Ureticilerle ve Uretici 6rgutleriyle
bir arada galisma yurutmesi gerekmektedir.
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LIGE DOMATESI POLITIKA GELISTIRME

ONERILERI

Cografi isaret tesciliyle ilgili Ulke genelinde
gorulen ilgi ve yodnelimin son bes yillik
donemde Diyarbakira ve Lice’'ye de yansidigi
gozlemlenebilmektedir. Lice Domatesi de
uzun yillardan bu yana Lice ve yoresinde
uretimi yapilan, yerel olgekte taninirhgr olan,
korunmasli ve dederlendiriimesi gereken yerel
bir deger olarak Diyarbakira has urltnlerden
biridir. Lice Kaymakamligi o6nculiginde
baslayan calismalar Lice Domatesine cogdrafi
isaret tescili alinmasi adina Diyarbakir
BuyUksehir Belediyesi, Lice ilge Tarim ve Orman
Muduarltgl, Karacadag Kalkinma Ajansi, Dicle
Universitesi'nin katilim ve destekleriyle belirli bir
noktaya kadar getirilmistir. Gelinen asamada,
Lice Domatesinin Uretimi, tedarik zinciri ve
cografi isaret tescil sistemiyle ilgili mevcut
duruma odaklanilmistir. Buradan hareketle
bu bélimde UGruntn korunmasi ve Uretiminin
surdurulebilmesi ve yerel kultire ve ekonomiye
destek olacak sekilde degerlendiriimesi icin
yapilmasi gerekenlere ve cografi isaret tescil
kurumsalliginin imkanlarina dair cesitli 6neriler
siralanacaktir.

Her seyden 6nce bu zamana kadar yapilan
calismalar Lice Domatesinin cografi isaret
tescilini alabilecek bir altyapinin var oldugunu
ve cografi isaret korumasinin
gelecegiyle ilgili ciddi risklerin oldugu sartlarda

Urdndn

onemli bir islevi olabilecegini gostermistir. Bu
acidan ilgili kurumlarin cografi isaret tescili
basvurusunu diger il ve ilcelerle tescilli urtiine
sahip olmak konusunda bir rekabet amaciyla
ya da baslanilan isi tamamlamak seklinde
ele alinmamalidir. Cografi isaret tescili Lice
Domatesinin korunmasi ve yerel ekonominin
guclendirilmesi icin yapilan diger calismalar
tamamlayacak acil olarak atilmasi gereken
bir adim olarak, baska bir acidan da ilcede ve
baska bolgelerde basvuru yapiimasi planlanan
baska Urunler acisindan basarili bir 6rnek olarak
degerlendirilmesi kiymetli olacaktir.

Ureticilerin var olan piyasa kosullarinda
Lice Domatesi Uretimlerini sutrdtrmelerini
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saglayabilecek, yeni ureticileri tesvik edecek
kosul, ureticiler arasi bir orgutlenme ile
mumkun géziikmektedir. Bu agidan Ureticilerin
ve uzmanlarin aktardiklari Uzere Lice Domatesi
uretimine  odaklanmis bir  o6rgutlenme
halihazirda mevcut degildir. Ancak ge¢miste ve
glinimuzde Lice Domatesine odaklanmasa da
bolgedeureticiler, kadinlararasinda érgutlenme
pratikleri ve deneyimleri mevcuttur. Var olan
orgutlenmelerin cografi isaret tescili anlaminda
bilgi ve farkindaliklarinin artirilarak, Ureticiler
arasi dayanismayi saglayacak ve cografi isaret
tescilini Ureticiler nezdinde sahiplenilmesini,
korunmasini, denetimini saglayacak sekilde

kapasitelerinin artirilmasi hedeflenmelidir.

Lice Domatesi Ureticilerinin sulama ve bitki
hastaliklari gibi 6ncelikli sorunlarina odaklanan
bir saha arastirmasi yapilarak bir acil eylem
plani olusturulmahdir. Bu calisma ile ortaya
konacak ihtiyagclar konusunda sorumlu
kurumlari harekete gecirmek konusunda bir

savunuculuk kampanyasi yuruttlmelidir.

Lice Domatesi Uretimini sGrdlGren farkh

jenerasyonlardaki ureticileri, geleneksel
Uretim yontemleri konusunda uzmanligi olan
tekniklerle bir araya getirerek birbirlerinden
ogrenmeye imkan verecek atolye calismalari

dlzenlenmelidir.

Var olan kooperatifler ve Uretici orgutleriyle
temasa gecgilerek Lice Domatesi Uretimi,
islenmesi, markali olarak pazarlanmasiyla
ilgili ne gibi calismalar yuritulebilecegine
dair bir ihtiyac analizi yapilmaldir. Buna
gore kooperatifler ve Uretici o6rgutlerinin
kapasitelerini artirmak icin cgesitli projeler
yurattalmelidir.
GAPUTAEM

Domatesinin Toplanmasi, Tanimlanmasi ve
Seleksiyon Yoluyla Islahi projesi kapsaminda
yapilan

tarafindan yurutulen Lice

calismanin takibi yapilmali,
calisma mumkuinse surdurulmeli ve zaman
kaybedilmeden Lice Domatesi tohumlar
koruma altina alinip, islah edilmesi ve tescil

edilmesiyle ilgili calismalar tamamlanmalidir.
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Bu calisma ile elde edilecek ismine dogru ve
kalitelitohumlar, Dicle Universitesi,ilveilce Tarim
ve Orman Mudurlugu ve GAPUTAEM isbirligi ile
yuritllecek bir projeyle ve mimkinse Uretici
orgutleri araciligiyla Ureticilere dagitilmali, Lice
Domatesi Uretimi artinlmali ve Uretim sureci
proje ile takip edilmelidir.

Lice Domatesinin ayirt edici 6zelliklerinin ortaya
cikartilmasi ve tanimlanmasi ile bu zamana
kadar yapilan galismalari strdurecek, bilimsel
kriterlerle UrtGnun ozelliklerini karsilastirmali
bir sekilde ortaya koyacak projelere oncelik
verilmelidir. Bu alanda c¢alisma yurutecek
arastirmacilara, yuksek lisans ve doktora
ogrencilerine destekler verilerek bu alanda
yapilacak galismalari sayisi cogaltilmalidir.

Lice Domatesinin yerel gastronomi agisindan
onemini ortaya koyabilmek amaciyla Lice ve
yoresinde odaklanan bir mutfak arastirmasi
yapiimalidir. Domatesli yemekler ve tarifler
kayit altina alinarak yayinlar hazirlanmalidir.
Ayni kapsamda ozellikle ilgede yasi ileri olan
yurttaslarla s6zlU tarih ¢alismasi yapilarak Lice
Domatesine yonelik bir kultlirel mirasin izleri
strtulmeli ve ortaya ¢ikariimalidir.

Farkh Ulkelerde dlizenlenen domatesi odak
alan yerel festivallere katilim saglanarak
organizasyonlarla ilgiliincelemeler yapilmalidir.
Turkiye'de Urun odakl yerel festivaller de
incelenerek Lice’nin yerel sartlarina, kaltirine
uygun Lice Domatesini odagina alan bir
festival organize edilmelidir. Festival icinde
Diyarbakir karpuz yarismasina benzer sekilde
tasarlanabilecek bir yarisma duizenlenebilir.
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Sonug ve Genel Politika
Gelistirme Onerilers

Farkli cografyalardan birgok 6rnegin gosterdigi
gibi cografi isaret tescilinin bir yoreye ait
kultarel degerlerin ve yerel trtinlerin korunmasi,
gelistirilmesi agisindan énemli bir ara¢ oldugu
yadsinamaz. Ancak bu basari dogal olarak
bircok icsel ve dissal kosula baglidir. Yerelin
dinamiklerinin 6tesinde belirleyiciligi olan
klresel ve ulusal kosullar bir akinti olarak
dustnulebilir. Uzun zamandir kuresel tarim
gida sisteminin dinamikleri yerel degerlerin
surdurulebilirligi acisindan karsi yonlu gucglua bir
akintiolusturuyor. Ulusal 6lcekte kirsal kalkinma
politikalari, tarrm alanindaki gelismeler bu
akintiyi kisa erimde daha hareketli, dalgali hale
getirebiliyor. iste bu akinti icinde cografi isaret
tescilleri akintiya karsi bir durma konusunda bir
destek saglayabiliyor. Bu destegin niteliginin
sembolik olarak su Ustlnde
pargasi mi;

akinti icinde yon alabilmeyi saglayacak bir

ne olacagi,
kalabilmeyi saglayacak bir dal

ktrek, dumen, bir sal mi olacagi; yoksa akintiyi
kontrol altina alabilecek bir set, baraj mi olacagi
ise yerel dinamiklere baglidir. Bu baglamda,
cografi isaret tescilinin mumkuin olabilmesi,
kurumsallasmasi  ve basarih  olabilmesi
birbiriyle iliskili ama bagimsiz ylruyecek farkli

orgutlenmelerle ancak mumkun olabilecektir.

Diyarbakirda mense adlan degil mahreg
isaretleri sayica coktur. Mense adlari Urin ve
cografya arasindaki iliskinin oldukca guclu
olduguna isaret ederken, mahrecg isaretler trln
ve cografya arasinda gorece daha zayif bir iliski
olduguna isaret eder. Mense adlari hem katma
degeri arttirir hem bu katma degerin boélge
icinde kalmasini saglar. Mahrec isaretler ise
diger bolgelerden gelen girdilerin kullanilmasi
ve uretim sureglerinin

diger bolgelerde
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gerceklesebilmesi gibi nedenlerle kirsal ve yerel
kalkinma agisindan daha sinirli faydalar yaratir.
Diyarbakirda mahrec isaretlerin yogunlugu
bu nedenle dezavantajli bir durumdur. Mense
adlari yerel kalkinma hedefleri acisindan
daha islevsel enstriimanlardir ve korunmasina

oncelik verilmelidir.

Bu baglamda, Diyarbakirda ilk olarak mense
adlar kapsaminda korunmasi gereken tarimsal
urunler tespitedilmelive tarim trtinleriicinideal
cografiisaretdenetimsistemlerigelistiriimelidir.
ikinci olarak gastronomik Urdnler icin Grdn ve
cografya arasindaki iliskiyi daha gtclu kilacak
recetelerin gelistiriimesi (korunmasi) gereklidir.
Yerel tarim JUrUnlerinin kullanimina dayali
olan ve kulturel pratiklerin korunmasini ve
gelistiriimesini saglayan gastronomik Urunlere
Diyarbakir'da
olarak Uretilen

éncelik verilmelidir. Ornegin
mera hayvanciligina dayali
stutten yapilan gastronomik Urlnlerin sahip
oldugu deger baska bolgelerden gelen ya da
supermarketlerden alinan suitidn kullanilarak
uretildigi bir gastronomik Grinun sahip oldugu
degerden stiphesiz daha ustundur.

Tescilli yoresel yemeklerin  recgetelerinin
bazilarinda Karacadag Pirincinin 6n plana
cikarildigi  gorulmektedir. Bu o6nemli bir
stratejidir fakat tescilli tek bir Griine odaklanmak
yerine ¢ok sayida tarimsal Urliniin korunmasi

hedeflenmelidir.

Tescil belgelerinde Urunin ayirt edici 6zelligine,
tarihi, kultlrel ve ekolojik Uretim pratiklerine
dair tanimlar cogu durumda yetersiz ve zayiftir.
Oncelikle cografi isaret olarak tescil edilsin ya
da henlz edilmesin tarihsel Une sahip olan
urunler icin o6ncelikle cokdisiplinli galismalar
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(tarih, antropoloji, sosyoloji, ekonomi, cografya,

cevre bilimleri, gida muhendisligi, ziraat

muhendisligi, veterinerlik vb)
gereklidir.

tesvik mekanizmalar gelistirilebilir.

yuratmek
Bu arastirmalarin yapilmasi igin

Ayrica urunlerin lezzetinin
tanimlanmasiicin duyusal analiz laboratuvarlar

kurulmali ve yoére halkinin katilimina dayali

daha iyi

olarak gelisen tadim panelleri olusturulmalidir.
Bu ¢alismalarla elde edilen bulgular temelinde
cografi isaret tescil belgelerinin revize edilmesi
s6z konusu olabilir.

Cografi isaretler igin gelistirilen denetim

komisyonlari ve denetim sistemlerinin de
gelistiriimeye ihtiya¢ duydugu gorulmustur.
Cogu tescil belgesinde en cok iki kurumdan
temsilcilerle olusturulan denetim komisyonlari
ongorulmustir. Denetim komisyonlarina ¢ok
saylda paydasin dahil olmasi saglamak farkh
cikarlara sahip gruplar arasinda muzakere
gelismesine, daha adil bir tedarik zinciri yapisi
kurulmasini ve cografi isaretin sahiplenilmesi
ve topyekln korunmasini saglayabilir. Bélgede
bilgilendirme,

kapasite gulc¢lendirme ve

koordinasyon calismalarini devamli surette

strdliirmek énerilmektedir.

Maliyetleri radikal bicimde azaltan e-ticaretin
de 6nlni acacak sekilde AB Cografi isaret
basvurusu yapilmasinin altyapisinin kurulmasi
da dedger zinciri icindeki tum aktorleri
ekonomik yonden guiclendirdigi gibi, Diyarbakir
gastronomisinin tanitimi i¢cin de dogrudan bir

rol oynayacaktir.

birlikte
yine tum paydaslarin yer aldigi

kamu dahil
DTSO’'nun
liderliginde bir yerel sivil toplum kurulusunun

Kooperatiflesme ile

kurulmasi 6nemli bir adim olacaktir. Kurulusun
cografi isaret almis olan Urlnlerin Gretimini
artirmak, logo kullanimini tesvik etmek, lobi
faaliyetleri yurutmek vb gibi fonksiyonlara sahip
olmasi, DTSO bulnyesinde kurulacak olan ¢ok
paydasli komisyonla belirli bir isbolimu iginde
davranmasi, cabalarin etkililigini artiracaktir.

Uretimde kadinlarin gliclendirilmesi icin deger
zinciri icindeki gorunurliklerinin artiriimasi,
Uretim kosullarinin iyilestirilmesi gibi konularda
durumun

uygunlugu degerlendirilmek

suretiyle kadin kooperatiflerinin kurulmasinin
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desteklenmesi, bu
tum cografi isaretli Urlnlerle ilgili olarak dile

raporun kapsamindaki

getirilmis olmakla birlikte, kadin emeginin
yogun oldugu tim urlnler icin de gecerli bir
Oneri olarak gorulmelidir.

Uretici kooperatiflerinin cografiisaret tescillerini
sahiplenmesi ve yurltmesi tesvik edilmelidir.
Bu temel bir politika olarak benimsenmelidir.
Uriin odakli ve deger zinciri icinde zayif kalan
ilgili  (ulasim, paketleme basta
olmak Uzere) kooperatiflerin kurulmasinin
desteklenmesi hareket
edilmesi, hem ekonomik deger yaratabilir hem
bu ekonomik deger, deger zinciri icerisinde adil

halkalarla

ilkesi temelinde

bir sekilde dagitilir. Ayrica cogdrafi isaretlerin
bu temelde korunmasi surdurulebilir kirsal ve
yerel kalkinma hedeflerine ulasmak agisindan
da oldukga 6nemlidir.

Genel politika 6nerileri yukarida 6zetlenmistir.
Tedarik zincirlerini izlenebilir, katihmci ve adil
kilacak mekanizmalar ya da cografi isaret
denetim sureglerini izlenebilir, strdurdlebilir,
katilimci kilacak orgultlenme sistemlerine dair
oneriler Urunlere spesifik olarak gelistirilmistir.
Bu alanlardaki politika gelistirme onerileri Grtn

raporlarinda yansitilmistir.
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Ek 1: Yerel Hammaddeyle
jliskisi Kurulan Tescilll
Yoresel Yemekler

(Tescil Belgelerindeki ifadeler alintilanmistir.)
Diyarbakir Babaganucun uretiminde, tercihen
cografi sinirda yaz aylarinda yetisen patlican ile
yesilbiber kullanilir.

Ezmesi / Diyarbakir
uretiminde kullanilan bilesen

Diyarbakir Badem
Lebzuniyesi;
listesinde yer alan badem ici, tercihen belirtilen

cografi sinirdan temin edilir.

Diyarbakir Dalak Dolmasi; tretiminde kullanilan
bilesen listesinde yer alan dalak, kuyruk ve
ic yaglan tercihen belirtilen cografi sinirda
yetistirilen 1 yas Ustlindeki kuzulardan temin
edilir.

Erikli uretiminde
kullanilan bilesen listesinde yer alan kuzu eti,

Diyarbakir Yaz TuarlUsu;
eksi erik ve yesil cagla tercihen belirtilen cografi
sinirdan temin edilir.

Diyarbakir Et Eskenesi Uretiminde kullanilan
tereyadl, domates ve biber salgasi belirtilen
cografi sinirdan temin edilir. Kuzu eti, yorede
yetistirilen Karakas irki koyunun 1 yasina gelmis
kuzusundan elde edilir. Tereyadi ise kil kegisinin
sutunden uretilir.

Diyarbakir Kabak Meftunesinin uretiminde
kullanilan kislik kabak, kuzu eti ve sumak,

cografi sinirdan temin edilir.

Diyarbakir Kenger Boranisinin Uretiminde

kullanilan kenger ve suzme yodurt, cogdrafi
sinirdan elde edilir.

Diyarbakir Kuru Dolmasi; 337 sayi ile cografi
isaret olarak tescilli Karacadag Pirinci, Karakas
irki koyunlarin 1 yasina gelmis kuzularinin
etlerinden elde edilen kiyma, sumak suyu,
patlican ve biber kurulariyla yapilan dolmadir.

Diyarbakir Lebenisi; uretiminde kullanilan
bilesen listesinde yer alan durum bugdayi ve
yogdurt tercihen belirtilen cografi sinirdan temin
edilir. (Yarpuz bitkisi!)

Diyarbakir Mastava Asi; Uretiminde kullanilan
bilesen listesinde yer alan bulgur, piring,
tereyagi ve Uzim pekmezi tercihen belirtilen

cografi sinirdan temin edilir.

Diyarbakir ~Meyir Corbasinin  Uretiminde
kullanilan bilesen listesinde yer alan durum
bugdayi ve yogurt tercihen belirtilen cografi

sinirdan temin edilir.

Diyarbakir Nardan Asi: Uretimde kullanilan
dana eti, nar, nohut, ceviz ici, reyhan, kuru
sogan, maydanoz ve kisirlik bulgur (simindirik)
tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Diyarbakir Simindirik Corbasinin uretiminde
kullanilan simindirik, cografi sinirdan elde edilir.

Diyarbakir Et Eskenesinin servisi; cografi isaret
olarak 337 sayi ile tescilli Karacadag Pirincinden
yapilmis pilav ve esbabiye, incaz veya karas
hosafi ile birlikte yapilir. Diyarbakir Et Eskenesi
uretiminde kullanilan tereyadi, domates ve
biber salgasi belirtilen cografi sinirdan temin
edilir. Kuzu eti, yorede yetistirilen Karakas irki
koyunun1yasina gelmis kuzusundan elde edilir.
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Diyarbakir Tavuk Eskenesinin hazirlanmasinda
kullanilan pilav, cografi isaret olarak 337 sayi ile
tescilli Karacadag Pirincinden elde edilir.

Diyarbakir Tirit Yemedinin tGretiminde kullanilan
koftelik bulgur, Diyarbakir'da yetistirilen durum
bugdaylarindan elde edilir. Sadeyag ise kil
kegisinin stitinden elde edilir.

Peynirin yapiminda kullanilan koyun sutd,
Diyarbakirilinin hakim koyun irklari, Akkaraman
varyetesi olan Karakas, Karacadag Zom koyunu
ve ivesi koyunlarindan elde edilmektedir.
Peynir (retim sezonunda Koyunlar ilimizde
ki meralarda extansif olarak beslendiginden
peynire tat ve aromayi veren boélgemize has

dogal bitkilerdir.
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Diyarbakir Uskire Kebabi / Diyarbakir Tas
Kebabi; Karakas irki koyunlarin 1 yasina gelmis
kuzularinin bel ve kaburga kisimlarindan elde
edilen et, tereyadi ve 337 sayi ile cografi isaret
olarak tescilli Karacadag Pirinci ile yapilan
Diyarbakir iline 6zgl bir yemektir.

Diyarbakir icli Kéftesi Gretiminde kullanilan ince
bulgur, kuzu eti ve biber salcasi, cografi sinirdan
elde edilir. Ayrica dévme ufagi (simindirik);
Diyarbakir ilinde yetisen durum bugddaylarin
kaynatilarak kurutulduktan sonra doévulerek
kabugunun ayrilmasi ve ufaltilmasi suretiyle
elde edilir.

Diyarbakir Sehriyesinin Uretiminde kullanilan
bugday unu,
dedgirmende 6gutilen durum bugdaylarindan
elde edilir.

Diyarbakirda yetistirilen ve
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